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Sammic 1961-2021:
60 anos de historia com
os olhos postos no futuro.

Os 60 anos da vida de Sammic constituem uma base 'sélida de qual contem-
plamos o futuro com otimismo e confianca.

A empresa foi fundada em 1961 em Azpeitia, provincia de Gipuzkoa, numa
regido de grande tradigado industrial e destino gastronémico nimero 1 a nivel
mundial, com 11 restaurantes reconhecidos com estrelas Michelin e uma
média de 2 estrelas por restaurante. O desenvolvimento industrial, grande
barémetro desta regido, e a grande orientacdo gastronémica de zona, tém
um papel importante no passado, presente e futuro da Sammic.

Contamos com o servigo chef corporativo que, entre outras coisas, colabora
estreitamente com o nosso departamento de I&D na procura de novas
solugdes. Além disso, 0os nossos equipamentos séo testados antes do seu
langamento do mercado por diferentes utilizadores, desde restaurantes
de alta cozinha até caterings de grandes produgdes. Esta proximidade ao
utilizador final permite-nos desenvolver produtos que melhor se adaptem as
necessidades dos utilizadores mais exigentes.

A Sammic iniciou a sua atividade fabricando descascadoras de batatas.
Na atualidade, sentimo-nos satisfeitos por poder oferecer uma ampla gama
de produtos, organizada em 4 familias. Tudo isto se deve a uma tradigéo
histérica da Sammic na investigagcdo e desenvolvimento de mercados e
produtos.
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ao seu servigo

A Sammic, pela sua trajectéria historica, permitiu-
se acumular conhecimentos e experiéncias, dando

lugar a Sammic Services.

Sammic Services € uma plataforma onde
podemos partilhar as nossas competéncias
e conhecimentos de mercado, tanto com

distribuidores, como com utilizadores finais.

Porque sabemos que as necessidades dos nossos
distribuidores e utilizadores nem sempre se

satisfazem unicamente com maquinas.

E porque sabemos que os nossos distribuidores e
utilizadores necessitam de algo mais que uma boa

maquina, para obter o melhor da mesma.

Sammic Services: AO SEU SERVICO

www.ovarandao.pt

MARKETING
SERVICES: O
AJUDAREMOS A
VENDER MAIS, A
VENDER MELHOR.
Temos um site pensado para
si. Desenvolvemos um site com
informagdes completas sobre a
nossa actividade e os nossos
produtos, documentagao disponivel
para o usuario e servigos exclusivos.
Contamos com um departamento
de marketing flexivel e com grande
capacidade de resposta, que nos
permite assistir o distribuidor nas
necessidades especificas que
podem requerer a colaboragao de
marketing: fornecimento de base de
dados, desenhos personalizados,
cartazes...e muito mais.
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CHEF’S SERVICES: UMA EQUIPA

INTEIRA AO SEU SERVICO

A Sammic uniu-se a Fleischman’s :

Cooking Group para oferecer servigos \ =
de formacgao e consultadoria aos nossos distribuidores il
e utilizadores. Diposmos de Chef Corporativo e de
uma sala de aula de cozinha, onde oferecemos
servigos padronizados e a medida, no local, em casa
do cliente ou online. Servigos que o ajudaréo tanto
a obter o melhor dos nossos equipamentos, como a
escolher os equipamentos que melhor se adaptem as
suas necessidades.

DESIGN SERVICES:

ADAPTAMO-NOS A SI.
Conte-nos quais as suas
necessidades e propomos-lhe a
solucao mais adequada que lhe

S a m m — c permitira rentabilizar ao maximo o
I seu investimento. Ou adaptaremos

I - 0 nosso produto as suas
S e rv I c e S necessidades.

www.ovarandao.pt
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sammic r : a LAVAGEM DE LOICA MAQUINA DE LAVAR COPOS INDUSTRIAL

Maquina de Lavar Copos Industrial

Maquina de lavar para hotelaria de pequenas dimensoées.

Ideais para lavar copos, chavenas, talheres e loiga pequena.

As maquinas de lavar copos industriais Sammic oferecem uma ampla gama de solugbes para as
necessidades dos diferentes utilizadores. A nossa oferta esta organizada em 3 gamas de produtos,
com base no nivel de desempenho.

Noés ajudamo-lo a encontrar a maquina de lavar copos Sammic que atenda as suas necessidades.

Sammic SUPRA: Maquina de lavar copos de gama electrénica com selecgao de ciclo. Visor de o f ' =
temperaturas, construgdo em parede dupla e enxaguamento a frio. Cesto de 400x400 mm e altura
util de 280 mm.

Sammic X-TRA: Maquina de lavar copos de gama electrénica com selecgdo de ciclos e opgdo de
enxaguamento final a frio. Cesto de 350x350 ou 400x400 e altura util até 280 mm, com uma ampla

gama de desempenhos. i
H
Sammic PRO: Maquina de lavar copos de gama electromecanica com cesto de 350x350 ou | * A\ f 7
400x400 e altura Gtil até 280 mm. ’ a2 TPY )
I = T p ¥
" sy L AN,
JP —

X-35

CARACTERISTICAS

DIMENSOES DA CESTA 350 x 350 mm 400 x 400 mm 350 x 350 mm 400 x 400 mm 400 x 400 mm 400 x 400 mm
ALTURA UTIL 220mm 280mm 220mm 240mm 280mm 280mm
BotAo

ENXAGUAMENTO A - - sim sim sim sim

FRIO

LAVAGEM SUPERIOR - sim - - sim sim
PAINEL DE COMANDOS . . . .
—— - - sim sim sim sim
VISUALIZAGAO

TEMPERATURAS - - - - - sim
LAVAGEM

VISUALIZAGAO

TEMPERATURAS - - - - - sim
ENXAGUAMENTO

PAREDE DUPLA - - - - - sim
. Ceos |
CicLos 1 1 3 3 3 3
DuRAGAO cicLo(S) 120 120“ 90/120/150” 90/120/150” 90/120/150” 90/120/150”
Eg;’:“m cestos/ 30 30 40/30/ 24 40/30/24 40/30/24 40/30/24

PoOTENCIA
PoTéNciA BomBA 0.1Hp / 75W 0.33Hp / 240W 0.1Hp / 75W 0.3Hp / 220W 0.33Hp / 240W 0.33Hp / 240W
POTENCIA CuBA 1500W 1500W 1500W 1500W 1500W 1500W
E:’LLEE“I‘;A pA 2000W 2000W 2800W 2800W 2800W 2800W
POTENCIA TOTAL 2075W 2240W 2875W 3020W 3040W 3040W
DIMENSOES EXTERIORES

DIMENSOES 420 x 495 x 470 x 535 x 420 x 495 x 470 x 535 x 470 x 535 x 490 x 535 x
EXTERIORES 645mm 710mm 645mm 670mm 710mm 710mm
PEeso Liauipo 29.5Kg 39Kg 33Kg 41Kg 42Kg 44Kg

DADOS COM ENTRADA DE AGUA A 55°C (RECOMENDADO)

www.oEdao.pt
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Maquinas de lavar louga industriais pensadas para obter resultados profissionais com total garantia. Série compacta de maquinas
de lavar louga electromecanicas de uso muito simples e intuitivo. Maquina de lavar copos com uma altura util de até 280 mm e
reservatério independente em todos os modelos. Obtenha um resultado profissional com consumos ajustados.

O painel de comandos é electromecanico e 0 manuseio é muito facil e intuitivo. As maquinas de lavar copos PRO da Sammic
oferecem um so ciclo de lavagem e estao desenhadas para permitir uma manutengao rapida e simples.

As maquinas de lavar copos PRO da Sammic sao fabricadas em ago inoxidavel e materiais da mais alta qualidade. Com parede
dupla na porta e junta de grande qualidade, garante se a insonorizagao e impermeabilidade perfeitas. A porta vem equipada com
microinterruptor de seguranca.

No interior, os difusores de ago inoxidavel de alto desempenho garantem uma distribuicdo da agua da lavagem sem zonas mortas
e com angulos adequados e jactos precisos. Assim, obtém-se um excelente resultado de lavagem inclusive para a sujidade mais
resistente. Os difusores sao extraiveis sem ferramentas, para a sua manutengéo e limpeza.

As magquinas de lavar louga PRO da Sammic estédo equipadas com um sistema duplo de filtragem, para uma maior protecgéo da
bomba de lavagem. Podem ser extraidas sem ferramentas para tarefas de manutengao ou limpeza. Todas as maquinas de lavar copos
PRO da Sammic contam com reservatério de enxaguamento independente.

MAQUINA DE LAVAR COPOS P-35

Lava 30 cestos/hora de 350x350 mm. com altura Gtil de 220 mm.

i

Maquina de lavar copos profissional com produgao de 16 copos de vinho de @8 cm por
cesto. 30 cestos/hora ou 480 copos/hora.

» DESINFECCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534,

» Utilizagao facil e intuitiva.

» Resultados de lavagem otimos.

» Robusta e fiavel

» Bragos de lavagem em ago inoxidavel, robustos e resistente a corrosdo quimica.
» Resisténcia de 1.5Kw na cuba: otimiza os tempos de recuperagao.

ey -

[1301950 | Maquina de Lavar Copos P-35 230/50/1

L cui . Opcional

- Dosificador de abrilhantador. - Dosificador de detergente regulavel.
- 1 cesto copos. - Suporte.
- 1 cesto misto (pratos). - Kit pés altos 140-190 mm.

- 1 cesto pequeno para talheres.

www.OVﬁndao.pt
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MAQUINA DE LAVAR COPOS P-41S
- - Lava 30 cestos/hora de 400x400 mm. com altura util de 280 mm.

Modelo com lavagem inferior + superior. Produgéo de 20 copos de vinho de @8 cm por
cesto. 30 cestos/hora ou 600 copos/hora.

» DESINFECCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534,

» Utilizagao facil e intuitiva.

» Resultados de lavagem 6timos.

» Robusta e fiavel.

» Bragos de lavagem em aco inoxidavel, robustos e resistente a corrosdo quimica.

Ity

1302007 | Maquina de Lavar Copos P-41S 230/50/1
1302009 | Maquina de Lavar Copos P-41SB 230/50/1

L nowi M Opoional ________

- Dosificador de abrilhantador. - Modelo com bomba de descarga e valvula
- 1 cesto copos. anti-retorno.

- 1 cesto misto (pratos). - Dosificador de detergente regulavel.

- 1 cesto pequeno para talheres. - Suporte.

- Kit pés altos 140-190 mm.

www.OVﬁndao.pt
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Versatilidade e adaptabilidade

A gama de maquinas de lavar copos X-TRA da Sammic é garantida pela sua versatilidade e adaptabilidade e foi concebida para
lavar copos, chavenas, talheres, pratos pequenos, etc. Conta com um painel de comandos “soft” com protecgdo anti-humidade e
selecgao de 3 ciclos fixos e enxaguamento final a frio de série. Também pode incorporar extras como bombas de drenagem ou
descalcificador incorporado.

As maquinas de lavar copos X-TRA da Sammic sdo fabricadas em ago inoxidavel e materiais da mais alta qualidade. Com parede
dupla na porta e junta de grande qualidade, garante se a insonorizagao e impermeabilidade perfeitas. A porta vem equipada com
microinterruptor de seguranga.

No interior, os difusores de ago inoxidavel de alto desempenho garantem uma distribuicdo da agua da lavagem sem zonas mortas
e com angulos adequados e jactos precisos. Assim, obtém-se um excelente resultado de lavagem inclusive para a sujidade mais
resistente. Os difusores sao extraiveis sem ferramentas, para a sua manutengao e limpeza.

Os difusores de enxaguamento, fabricados em tubo de ago inoxidavel, sdo de montagem e desmontagem facil e de aspecto limpo e
simples, ja que nao possuem parafusos.

As maquinas de lavar louga XTRA da Sammic estdo equipadas com um sistema duplo de filtragem, para uma maior protecgéo da
bomba de lavagem. Podem ser extraidas sem ferramentas para tarefas de manutengéo ou limpeza. Todas as maquinas de lavar copos
X-TRA contam com reservatério de enxaguamento independente.

O suporte e o corredor de cestas é fabricado em haste de ago inoxidavel totalmente arredondada de grande qualidade. Todos

os modelos contam com doseador de abrilhantador incorporado, assim como com termdstatos regulaveis no reservatério de
enxaguamento e opgéo de paragem térmica incluida. Esta ultima garante uma temperatura minima de enxaguamento de 85°C no
inicio do ciclo.

De manuseio muito facil, as maquinas de lavar copos X-TRA estdo desenhadas para oferecer um facil acesso aos componentes, a fim
de se realizar as tarefas de manutengao e reparagao.

MAQUINA DE LAVAR COPOS X-35

, S Lava 30 cestos/hora de 350x350 mm. com altura util de 220 mm.
= Com 3 ciclos de lavagem, ciclo de enxaguamento final a frio e opgéo de descalcificador
incorporado.
» DESINFECGAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534. i
» Funcdo THERMAL LOCK: Garantia de higienizagdo. Garante que o enxaguamento
se realize apenas quando a temperatura ideal para desinfetar a loiga for atingida.
» Maximo rendimento.
» Resultados de lavagem otimos.
» Robusta e fiavel.
» Caldeira de 2.8 Kw: minimiza os tempos de recuperagao.
- » Ampla gama de opgoes.
—-———————

1301960 | Maquina de Lavar Copos X-35 230/50/1
1301964 | Maquina de Lavar Copos X-35D 230/50/1 (com descalcificador)

e W oo

- Dosificador de abrilhantador. - Modelo com descalcificador incorporado
- 1 cesto copos. (os modelos com descalcificador ndo tém
- 1 cesto misto (pratos). enxaguamento a frio)
- 1 cesto pequeno para talheres. - Dosificador de detergente regulavel.

- Suporte.

- Kit pés altos 140-190 mm.

www.OVﬁndao.pt
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MAQUINA DE LAVAR COPOS X-40

Cesto de 400x400 mm e altura atil de 240 mm.

]

Com 3 ciclos de lavagem, ciclo de enxaguamento final a frio e op¢ao de descalcificador
incorporado.

» DESINFECCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534,

» Fungdo THERMAL LOCK: Garantia de higienizagdo. Garante que o enxaguamento
se realize apenas quando a temperatura ideal para desinfetar a loiga for atingida.

» Maximo rendimento.

» Resultados de lavagem otimos.

» Robusta e fiavel.

» Bragos de lavagem em ago inoxidavel, robustos e resistente a corrosdo quimica.

» Caldeira de 2.8Kw e cuba de 1.5Kw: minimiza os tempos de recuperagao.

» Ampla gama de opc¢des.

1301980 | Maquina de Lavar Copos X-40 230/50/1
1301984 | Maquina de Lavar Copos X-40B 230/50/1 (com bomba descarga)
1301988 | Maquina de Lavar Copos X-40D 230/50/1 (com descalcificador)

Maquina de Lavar Copos X-40BD 230/50/1 (com bomba descarga e

1301993 descalcificador)

e W oo

- Dosificador de abrilhantador. - Modelo com descalcificador incorporado

- 1 cesto copos. (os modelos com descalcificador ndo tém
- 1 cesto misto (pratos). enxaguamento a frio).

- 1 cesto pequeno para talheres. - Modelo com bomba de descarga e valvula

anti-retorno.
- Dosificador de detergente regulavel.
- Suporte.
- Kit pés altos 140-190 mm.

www.OVﬁndao.pt
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MAQUINA DE LAVAR COPOS X-41
Cesto de 400x400 mm e altura atil de 280 mm.

Modelo com lavagem inferior + superior. Com 3 ciclos de lavagem, ciclo de
enxaguamento final a frio e opgéo de descalcificador incorporado.

» DESINFECCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534,

» Fungdo THERMAL LOCK: Garantia de higienizagdo. Garante que o enxaguamento
se realize apenas quando a temperatura ideal para desinfetar a loiga for atingida.

» Maximo rendimento.

» Resultados de lavagem o6timos

» Robusta e fiavel.

» Bragos de lavagem em ago inoxidavel, robustos e resistente a corrosdo quimica.

» Caldeira de 2.8Kw: minimiza os tempos de recuperagao.

» Ampla gama de opc¢des.

L]

1302020 | Maquina de Lavar Copos X-41 230/50/1
1302024 | Maquina de Lavar Copos X-41B 230/50/1 (com bomba descarga)
1302028 | Maquina de Lavar Copos X-41D 230/50/1 (com descalcificador)

Maquina de Lavar Copos X-41BD 230/50/1 (com bomba descarga e

1302032 descalcificador)

e W oo

- Dosificador de abrilhantador. - Modelo com descalcificador incorporado

- 1 cesto copos. (os modelos com descalcificador ndo tém
- 1 cesto misto (pratos). enxaguamento a frio).

- 1 cesto pequeno para talheres. - Modelo com bomba de descarga e valvula

anti-retorno.
- Dosificador de detergente regulavel.
- Suporte.
- Kit pés altos 140-190 mm.

www.OVﬁndao.pt
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A Exceléncia ao servigo da lavagem de louga

As maquinas de lavar copos com parede dupla com o consequente isolamento térmico e acustico, que se traduz em consumos
limitados e um maior conforto na zona de lavagem. Painel de comandos “soft” com selecgao de ciclos e visualizagao de
temperaturas. Sammic SUPRA também inclui o enxaguamento a frio, além de oferecer um amplo catélogo de extras como bombas
de drenagem ou descalcificador incorporado.

A gama de maquinas de lavar copos SUPRA da Sammic oferece a maxima qualidade para a lavagem de copos, tagas, chavenas,
pratos pequenos, etc. Contam com um painel de comandos “soft” com protec¢do anti-humidade e selecgao de 3 ciclos fixos
e enxaguamento final a frio de série. De manuseio muito facil e intuitivo, o painel de comandos esta equipado com visor de
temperaturas de lavagem e enxaguamento.

As maquinas de lavar copos SUPRA da Sammic sao fabricadas em ago inoxidavel AlSI 304 2B e componentes de maxima qualidade.
Contam com parede dupla na estrutura e na porta. A porta equipada com junta de grande qualidade garante uma insonorizagao e
uma impermeabilidade perfeitas. A porta vem equipada com microinterruptor de seguranca.

No interior, os difusores de ago inoxidavel de alto desempenho garantem uma distribuicdo da agua da lavagem sem zonas mortas
e com angulos adequados e jactos precisos. Assim, obtém-se um excelente resultado de lavagem inclusive para a sujidade mais
resistente. Os difusores sao extraiveis sem ferramentas, para a sua manutengéo e limpeza.

Os difusores de enxaguamento, fabricados em tubo de ago inoxidavel, sdo de montagem e desmontagem facil e de aspecto limpo e
simples, ja que ndo possuem parafusos.

As magquinas de lavar copos SUPRA da Sammic est&o equipadas com um sistema duplo de filtragem, para uma maior protec¢édo da
bomba de lavagem. Podem ser extraidas sem ferramentas para tarefas de manutengéo ou limpeza. Todas as maquinas de lavar copos
SUPRA contam com reservatorio de enxaguamento independente.

O interior da maquina, com acabamentos arredondados, ndo possui angulos, o que evita o acumular de sujidade. O suporte e o
corredor de cestas séo fabricados em haste de ago inoxidavel totalmente arredondada de grande qualidade. Todos os modelos contam
com doseador de abrilhantador incorporado, assim como com termdstatos regulaveis no reservatorio de enxaguamento e opgéo de
paragem térmica incluida. Esta Gltima garante uma temperatura minima de enxaguamento de 85°C no inicio do ciclo.

De manuseio muito facil, as maquinas de lavar copos SUPRA estao desenhadas para oferecer um facil acesso aos componentes, a
fim de se realizar as tarefas de manutengao e reparagao.

MAQUINA DE LAVAR COPOS S-41
] Cesto de 400x400 mm e altura util de 280 mm.

Modelo com lavagem superior. Com 3 ciclos de lavagem, ciclo de enxaguamento final
a frio e opgéo de descalcificador incorporado.

» DESINFECCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534,

» Funcdo THERMAL LOCK: Garantia de higienizagdo. Garante que o enxaguamento
se realize apenas quando a temperatura ideal para desinfetar a loiga for atingida.

» INDICADOR DE TEMPERATURA para verificagao visual deste parametro
operacional critico. Util para sistemas de gestdo HACCP.

» Maximo rendimento..

» Resultados de lavagem otimos.

o PR » Robusta e fiavel.

» Isolamento térmico e acustico.

» Bragos de lavagem em aco inoxidavel, robusto e resistente a corrosdo quimica.

» Ampla gama de opc¢des.

=

1302040 | Maquina de Lavar Copos S-41 230/50/1
1302044 | Maquina de Lavar Copos S-41B 230/50/1 (com bomba descarga)
1302048 | Maquina de Lavar Copos S-41D 230/50/1 (com descalcificador)

Maquina de Lavar Copos S-41BD 230/50/1 (com bomba descarga e
descalcificador)

1302052

L nowi W Opcional _______

- Dosificador de abrilhantador. - Modelo com descalcificador incorporado.
- 1 cesto copos. - Modelo com bomba de descarga e valvula
- 1 cesto misto (pratos). anti-retorno.
- 1 cesto pequeno para talheres. - Dosificador de detergente regulavel.
- Suporte.

- Kit pés altos 140-190 mm.

www.ovEndao.pt
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ACESSORIOS

Suportes para maquinas de lavar copos e loigca

Desenhados para maquinas Sammic
4 Diferentes medidas de suportes para 1310015 | Suporte para mod.35 (445x445x440)
diferentes modelos de maquinas de 1310014 | Suporte para mod.40-41 (485x495x440)
lavar copos e lavar loica. 1310013 | Suporte para mod.45 (545x530x440)
» Fabricados em ago inoxidavel de alta 1310012 | Suporte para mod.50-60 (615x615x440)
qualidade.

» Pés de borracha.
» Equipados com zona de
armazenamento de cestos.

Pés altos

Kit pés altos, fabricados em ago
inoxidavel.

[2310671 | Pés regulaveis 140-190mm. (4)

Pés de 140-190 mm acoplaveis a todos

os modelos de maquinas de lavar copos
’ 1 e lavar loica Sammic.
L '

[ /! Dosificadores :
Desenhados para maquinas de lavar
loica e copos Sammic.

2310429 | Dosificador detergente variavel para 35-80

Kit dosificador de detergente para 2310440 | Dosificador detergente variavel para 100-120

i maquinas de lavar copos e lavar loigca
2 Sammic.
-y v
it 3

Cesto 350 x 350
Cestos de 350x350 mm para copos e pratos. » Cesto base de 350x350.
» .
b Cesto para pratos de 350x350., Cesto para copos altos 350x350

‘ 2302612 ‘ ‘ ‘ 2302613 ‘ ‘ ‘ 2307217 ‘ ‘
Cesto base 350x350x110mm Cesto pratos 350x350x110mm Cesto copos altos 350x350x150

www.OVﬁndao.pt
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Cesto 400 x 400

Cesto de 400x400mm para copos e pratos. » Cesto base de 400x400.

> .
b Cesto para pratos de 400x400. Cesto para copos altos de 400x400

‘ 2305468 ‘ ‘ ‘ 2307028 ‘ ‘ ‘ 2307219 ‘ ‘
Cesto base 400x400x110mm Cesto pratos 400x400x110mm Cesto copos altos 400x400x150

Inser¢ées / Suplementos / Outros

Utilitarios e cestos para varias maquina de lavar copos e louga pratos para maquinas de lavar copos e lavar louga.
industriais Sammic.

Diferentes modelos de cestos de talheres e suplementos de

‘ 2302058 ‘ ‘ ‘ 2305488 ‘ ‘ ‘ 2302615 ‘ ‘ ‘ 2302617 ‘
Suplemento pratos pequenos Suplemento pratos pequenos Cestinho talheres pequeno Cestinho duplo talheres peque-
310x95 350x95 110x80x110mm no - 2x(110x80x110mm)

‘ 5300135 ‘ ‘ ‘ 5300125 ‘
C-1370 Cestinho talheres Cestinho talheres C-1371
105x105x125 430x210x150mm

www.ovEndao.pt
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Osmose inversa 0S-140P

Equipamento de osmose inversa
L para aplicagdes no ambito industrial,
profissional e horeca.

5320140 | Osmotizador OS-140P 230/50/1

6320220 | Filtro pequeno azul osmose

Simplicidade e rapidez.

Valido para maquinas de lavar loiga com
ou sem break tank.

A osmose proporciona acabamentos
excelentes, especialmente em vidro,
e acelera o processo de secagem dos
artigos.

» O modelo OS-140P garante um
elevado fluxo instantaneo que,
combinado com uma presséao elevada,
permite executar ciclos de lavagem
rapidos e continuos.

Descalcificadores manuais

- De 8 a 20 litros de capacidade.
o il o Indicados para descalcificar agua 5320005 | Descalcificador D-8 8 It. 3185x400mm
lﬁ._‘ utilizada para alimentar maquinas. 5320010 | Descalcificador D-12 12It. @185x500mm
» Construcdo em aco inoxidavel 18/8. 5320015 | Descalcificador D-16 16 It. @185x600mm
» Os descalcificadores manuais 5320020 | Descalcificador D-20 20 It. 185x900mm
u . Sammic foram projectados com o

minimo detalhe, sdo seguros e de

u funcionamento simples.

Descalcificadores automaticos

De 12 a 26 litros de capacidade.
Programaveis.

5320112 | Descalcificador DS-12 12It. 230/50-60/1

oy Indicado para descalcificar a agua 5320126 | Descalcificador DS-26 261t. 230/50-60/1
utilizada para alimentar maquinas.

» Descalcificadores particularmente
destinados a satisfazer a exigéncia no
sector de bar, restauragao, hotelaria e
em todas as aplicagdes onde se requer
0 uso de agua de qualidade.

» Aumenta o rendimento das instalagbes
e a duragao dos equipamentos.

www.ovEndao.pt
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Maquina de Lavar Loica Industrial

MAQUINA DE LAVAR LOICA INDUSTRIAL

Maquina de lavar loiga para hotelaria de carregamento frontal

As maquinas de lavar loi¢a industriais, com carregamento frontal Sammic, oferecem uma
ampla gama de solugdes para as necessidades dos diferentes utilizadores. A nossa oferta esta
organizada em 3 gamas de produtos, com base no nivel de desempenho.

Nos ajudamo-lo a encontrar a maquina de lavar loigca que melhor se adapte as suas necessidades.

Sammic SUPRA: gama electronica com selector de ciclos, visor de temperaturas e construgao em
parede dupla. A gama inclui um modelo com sistema de enxaguamento a temperatura constante,
conjugando a garantia de uma higiene perfeita com o conforto e baixo consumo oferecidos pela
construgéo em parede dupla.

Sammic X-TRA: gama electrénica com selector de ciclos que inclui um modelo compacto com
cesto de 450x450 mm, um modelo com pedestal e um modelo com sistema de enxaguamento a
temperatura constante que garante uma higiene perfeita. Com visor de temperaturas nos modelos
com cesto de 500x500.

Sammic PRO: 1 modelo electromecanico com cesto de 500x500 e altura util de 330 mm.

DIMENSOES DA
CESTA

ALTURA UTIL
PAINEL DE
COMANDOS
ELECTRONICO

VISUALIZAGAO
TEMPERATURAS
LAVAGEM
VISUALIZAGAO
TEMPERATURAS
ENXAGUAMENTO
ENXAGUAMENTO
A TEMPERATURA
CONSTANTE
BowmBA DE
PRESSAO DE
ENXAGUAMENTO
PAREDE DUPLA

500 x 500 mm
330mm

CicLos 1
DuracAo cicLo(s) 180”
PRobucAo 20
CESTOS/HORA

POTENCIA BOMBA 0.5Hp / 370W
POTENCIA cuBA 2500W
POTENCIA DA 2800W
CALDEIRA

POTENCIA TOTAL 3170W

DIMENSOES
EXTERIORES

PEso LiQuibo

600 x 630 x
835mm

63Kg

450 x 450 mm
280mm

sim

3
90/120/150”

40/30/24

0.5Hp / 370W
1500W

2800W

3170W

520 x 590 x
795mm

54Kg

500 x 500 mm
330mm

sim

sim

sim

3
120/180/210”

30/24/14

PoTE

1Hp / 750W
2500W

3000/4500W
3750/5250W

600 x 630 x
835mm

60.5Kg

DIMENSOES EXTERIORES

500 x 500 mm
330mm

sim

sim

sim

sim

sim

3]
120/150/180”

30/24/20

NCIA
1Hp / 750W
2500W

6000W
6750W

600 x 630 x
835mm

63Kg

DADOS COM ENTRADA DE AGUA A 55°C (RECOMENDADO)

www.OVﬁndao.pt

500 x 500 mm
400mm

sim

sim

sim

3
120/150/210”

30/24/17

1Hp / 730W
2500W

6000W
6730W

600 x 630 x
1320mm

78Kg

500 x 500 mm | 500 x 500 mm
330mm 330mm
sim sim
sim -
sim -

- sim
- sim
sim sim
& 3
120/180/210” 120/150/180”
30/24/17 30/24/20
1Hp / 750W 1Hp / 750W
2500W 2500W
3000/4500W 6000W
3750/5250W 6750W
600 x 630 x 600 x 630 x
835mm 835mm

63Kg

63Kg
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Maquinas de lavar louga industriais pensadas para obter resultados profissionais com total garantia. Trata-se de uma série compacta
de maquinas de lavar louga electromecanicas profissionais com o uso mais simples e intuitivo do mercado para lavar todo tipo de
pratos, copos, chavenas, talheres, etc.

O painel de comandos é estanque e de manuseio muito facil e intuitivo. As maquinas de lavar louga PRO de Sammic oferecem um
s6 ciclo de lavagem e estdo desenhadas para permitir uma manutengéo rapida e simples.

As maquinas de lavar louga PRO da Sammic sao fabricadas em ago inoxidavel e materiais da mais alta qualidade. Com parede

dupla na porta e junta de grande qualidade, garante se a insonorizagao e impermeabilidade perfeitas. A porta vem equipada com
microinterruptor de seguranca.

No interior, os difusores de aco inoxidavel de alto desempenho garantem uma distribuicdo da agua da lavagem sem zonas mortas
e com angulos adequados e jactos precisos. Assim, obtém-se um excelente resultado de lavagem inclusive para a sujidade mais
resistente. Os difusores sao extraiveis sem ferramentas, para a sua manutengao e limpeza. Os difusores de enxaguamento, sem
parafusos, sdo de montagem e desmontagem facil e de aspecto limpo e simples.

O interior da maquina possui acabamentos arredondados. A auséncia de angulos evita o acumular da sujidade na cuba.

As magquinas de lavar louga PRO da Sammic estédo equipadas com um sistema duplo de filtragem, para uma maior protecgéo da
bomba de lavagem. Podem ser extraidas sem ferramentas para tarefas de manutengéo ou limpeza.

As maquinas de lavar louga PRO estao desenhadas para oferecer um facil acesso aos componentes, a fim de se realizar as tarefas de
manutencgao e reparacao.

d MAQUINAS DE LAVAR LOICA P-50
Cesto de 500x500 mm. e altura util de 330 mm.

= A lavagem profissional com total garantia.

» DESINFECCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534,

» Utlizagao facil e intuitiva.

» Resultados de lavagem 6timos.

» Robusta e fiavel.

» Bragos de lavagem em aco inoxidavel, robustos e resistente a corrosdo quimica.
» Resisténcia de 2.5KW na cuba: otimiza os tempos de recuperagao.

1302080 | Maquina de Lavar Loiga P-50 230/50/1
1302085 | Maquina de Lavar Loiga P-50B 230/50/1 (com bomba descarga)

e W opcora

- Dosificador de abrilhantador. - Versdo com bomba de descarga e valvula
- 1 cesto copos. anti-retorno.

- 1 cesto pratos. - Dosificador de detergente regulavel.

- 1 cesto para talheres. - Suporte.

- Kit pés altos 140-190 mm.
- Filtros superiores em ago inoxidavel.

www.OVﬁndao.pt
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Versatilidade e adaptabilidade

As maquinas de lavar X-TRA contam com painel de comandos “soft” com manuseio muito intuitivo e selecgao de ciclos. A amplitude
e variedade de modelos, incluindo um modelo compacto e outro com pedestal e um amplo catalogo de extras como bombas de
drenagem, descalcificador incorporado, bomba de pressao justificam o nome desta gama.

A gama X-TRA é composta de maquinas de lavar louga industriais com um amplo leque de opg¢des pensadas para lavar todo tipo de
pratos, copos, chavenas, talheres, etc.

As maquinas de lavar louga X-TRA da Sammic s&o fabricadas em ago inoxidavel e materiais da mais alta qualidade. Com parede
dupla na porta e junta de grande qualidade, garante se a insonorizagao e impermeabilidade perfeitas. A porta vem equipada com
microinterruptor de seguranga.

A lavagem é efectuada através de um sistema duplo de aspersores rotativos (superior + inferior). Todos os modelos oferecem 3 ciclos
de lavagem.

No interior, os difusores de ago inoxidavel de alto desempenho garantem uma distribuicdo da agua da lavagem sem zonas mortas
e com angulos adequados e jactos precisos. Assim, obtém-se um excelente resultado de lavagem inclusive para a sujidade mais
resistente. Os difusores sao extraiveis sem ferramentas, para a sua manutengéo e limpeza.

Os difusores de enxaguamento, fabricados em tubo de ago inoxidavel, sdo de montagem e desmontagem facil e de aspecto limpo e
simples, ja que nao possuem parafusos.

As maquinas de lavar louga X-TRA da Sammic estao equipadas com um sistema duplo de filtragem, para uma maior protecgao da
bomba de lavagem. Podem ser extraidas sem ferramentas para tarefas de manutengéo ou limpeza.

O interior da maquina possui acabamentos arredondados. A auséncia de angulos evita o acumular da sujidade. O suporte e o corredor
de cestas sao fabricados em haste de aco inoxidavel totalmente arredondada de grande qualidade. Todos os modelos contam

com doseador de abrilhantador incorporado, assim como com termdstatos regulaveis na cuba de lavagem e no reservatoério de
enxaguamento e termdstato de seguranga no reservatorio.

A opcao de paragem térmica incluida garante uma temperatura minima de enxaguamento de 85°C no inicio do ciclo.

Todos os modelos estdo desenhados para oferecer um facil acesso aos componentes, a fim de se realizar as tarefas de manutengéo e
reparagao.

MAQUINA DE LAVAR LOIGA X-45

Maquina de lavar loiga com cesto de 450x450 mm e altura util de 280
mm.

i

Maquina de lavar loiga industrial com 3 ciclos de lavagem e opgéo de paragem
térmica.

» DESINFECCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534.
» Funcdo THERMAL LOCK: Garantia de higienizagdo. Garante que o enxaguamento
se realize apenas quando a temperatura ideal para desinfetar a loiga for atingida.

1302060 | Maquina de Lavar Loiga X-45 230/50/1
1302064 | Maquina de Lavar Loiga X-45B 230/50/1 (com bomba descarga)

L nowi W Opcional ________

- Dosificador de abrilhantador. - Versdo com bomba de descarga e valvula
- 1 cesto de copos. anti-retorno.

- 1 cesto pratos. - Dosificador de detergente regulavel.

- 1 cesto para talheres. - Suporte.

- Kit pés altos 140-190 mm.

www.OVﬁndao.pt
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Cesto de 500x500 mm. e altura util de 330 mm.

Maquina de lavar loi¢a industrial multifase com 3 ciclos de lavagem, visualizagéo de
temperaturas e opgao de paragem térmica.

» DESINFECCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534,

» Fungdo THERMAL LOCK: Garantia de higienizagdo. Garante que o enxaguamento
se realize apenas quando a temperatura ideal para desinfetar a loiga for atingida.

» INDICADOR DE TEMPERATURA para verificagéo visual deste parametro
operacional critico. Util para sistemas de gestao HACCP.

» Maximo rendimento.

» Maximo rendimento.

» Resultados de lavagem o6timos .

» Robusta e fiavel.

» Bracos de lavagem em ago inoxidavel, robusto e resistente a corrosdo quimica.

» Ampla gama de opcoes.

» Modelo multifase:

» 230V / 50Hz / 1~ (por defeito)
» 400V / 50Hz / 3N~

» 230V / 50Hz / 3~

1302118 | Maquina de Lavar Loiga X-51 230/50/1

1302093 | Maquina de Lavar Loiga X-51B (com bomba descarga)

1302095 | Maquina de Lavar Loiga X-51D (com descalcificador)

Maquina de Lavar Loiga X-51BD (com bomba descarga e

1302097 descalcificador)

T T

- Dosificador de abrilhantador. - Versdo com bomba de descarga e valvula
- 1 cesto de copos. anti-retorno.
- 1 cesto pratos. - Versao com descalcificador incorporado.
- 1 cesto para talheres. - Dosificador de detergente regulavel.
- Suporte.

- Filtros superiores em ago inoxidavel.
- Kit pés altos 140-190 mm.

www.ovEndao.pt
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MAQUINA DE LAVAR LOIGA X-61

Maquina de lavar loiga com sistema de enxaguamento a temperatura
constante.

Assegura uma higiene perfeita que a torna ideal para clinicas, creches, hospitais,
laboratodrios, etc. assim como para a lavagem de vidro na hotelaria.

» DESINFECCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534,

» Fungdo THERMAL LOCK: Garantia de higienizagdo. Garante que o enxaguamento
se realize apenas quando a temperatura ideal para desinfetar a loiga for atingida.

» INDICADOR DE TEMPERATURA para verificagéo visual deste parametro
operacional critico. Util para sistemas de gestao HACCP.

» Sistema de lavagem constante a alta temperatura para uma desinfecgao ideal.

» A bomba de pressdo garante uma lavagem eficaz a alta pressao, independentemente

- - da pressao e fluxo da agua da rede.

» Maximo rendimento.

» Resultados de lavagem 6timos.

» Robusta e fiavel.

» Visualizagao de temperaturas.

» Ampla gama de opc¢des.

» Sistema de enxaguamento a temperatura constante.

» Deposito independente de alimentagado de agua break tank.

» Bomba de pressao de enxaguamento (pressdao minima de alimentagao 0.7bar/ 7
I/min.)

1302152 | Maquina de Lavar Loica X-61 400/50/3N
1302153 | Maquina de Lavar Loica X-61B 400/50/3N (com bomba descarga)
2319312 | Kit filtro superior P-50/X-50

L nowi W Opcional ________

- Dosificador de abrilhantador. - Versdo com bomba de descarga e valvula
- 1 cesto copos. anti-retorno.
- 1 cesto pratos. - Filtros superiores em ago inoxidavel.
- 1 cesto para talheres. - Dosificador de detergente regulavel.
- Suporte.

- Kit pés altos 140-190 mm.

www.OVﬁndao.pt
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Cesto de 500x500 mm. e altura atil de 400 mm.

Modelo sobreelevado que permite uma maior comodidade de trabalho.

» DESINFECCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534,

» Funcdo THERMAL LOCK: Garantia de higienizagdo. Garante que o enxaguamento
se realize apenas quando a temperatura ideal para desinfetar a loiga for atingida.

» INDICADOR DE TEMPERATURA para verificagao visual deste parametro
operacional critico. Util para sistemas de gestao HACCP.

» Maximo rendimento.

_l i » Altura util especial para lavar bandejas.
: » Visualizagao de temperaturas de lavagem e enxaguamento.
» Filtros superiores de ago inoxidavel de série.

| 1302180 ‘ Maquina de Lavar Loica X-80 400/50/3N

L cui . Opcional

- Dosificador de abrilhantador. - Dosificador de detergente regulavel.
- Filtros superiores em ago inoxidavel. - Versdo com bomba de descarga e valvula
- 1 cesto de copos. anti-retorno.

- 1 cesto pratos.
- 1 cesto para talheres.

www.ogdao.pt
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A Exceléncia ao servigo da lavagem de louga

Todas as maquinas de lavar louga SUPRA contam com uma fabricagao de parede dupla, com o consequente isolamento térmico e
acustico, que se traduz em consumos limitados e um maior conforto na zona de lavagem. O painel de comandos “soft” com selecgao
de 3 ciclos e visualizagao de temperaturas esta disponivel em todos os modelos. Sammic SUPRA também oferece um amplo catalogo
de extras como bombas de drenagem, descalcificador incorporado, bomba de presséo ou o sistema de enxaguamento em temperatura
constante.

A gama SUPRA é composta de maquinas de lavar louga industriais com um amplo leque de opg¢des pensadas para lavar todo tipo de
pratos, copos, chavenas, talheres, etc.

As maquinas de lavar louga SUPRA da Sammic sao fabricadas em ago inoxidavel AlSI 304 2B e componentes de maxima qualidade.
A estrutura de parede dupla assegura um isolamento térmico e acustico sensivelmente melhorado, assim como uma poupanga

de energia significativa. Com parede dupla na porta e junta de grande qualidade, garante se a insonorizagao e impermeabilidade
perfeitas. A porta vem equipada com microinterruptor de seguranca.

A lavagem ¢é efectuada através de um sistema duplo de aspersores rotativos (superior + inferior). Todos os modelos oferecem 3 ciclos
de lavagem.

No interior, os difusores de ago inoxidavel de alto desempenho garantem uma distribuicdo da agua da lavagem sem zonas mortas
e com angulos adequados e jactos precisos. Assim, obtém-se um excelente resultado de lavagem inclusive para a sujidade mais
resistente. Os difusores sao extraiveis sem ferramentas, para a sua manutengéo e limpeza.

Os difusores de enxaguamento, fabricados em tubo de ago inoxidavel, sdo de montagem e desmontagem facil e de aspecto limpo e
simples, ja que ndo possuem parafusos.

As magquinas de lavar louga SUPRA da Sammic estéo equipadas com um sistema duplo de filtragem, para uma maior protec¢éo da
bomba de lavagem. Podem ser extraidas sem ferramentas para tarefas de manutengéo ou limpeza.

O interior da maquina possui acabamentos arredondados. A auséncia de angulos evita o acumular de sujidade. O suporte e o corredor
de cestas sao fabricados em haste de ago inoxidavel totalmente arredondada de grande qualidade. Todos os modelos contam

com doseador-de abrilhantador incorporado, assim como com termdstatos regulaveis na cuba de lavagem e no reservatorio de
enxaguamento e termostato de seguranga no tambor.

A opgéao de paragem térmica incluida garante uma temperatura minima de enxaguamento de 85°C no inicio do ciclo.

Todos os modelos estdo desenhados para oferecer um facil acesso aos componentes, a fim de se realizar as tarefas de manutengao e
reparagao.

www.oEdao.pt
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MAQUINA DE LAVAR LOICA S-51
Cesto de 500x500 mm. e altura util de 330 mm.

Maquina de lavar loi¢a industrial com 3 ciclos de lavagem, visualizagdo de
temperaturas e opgéo de paragem térmica. Construcédo de parede dupla.

» DESINFECCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534,

» Fungdo THERMAL LOCK: Garantia de higienizagdo. Garante que o enxaguamento
se realize apenas quando a temperatura ideal para desinfetar a loiga for atingida.

» INDICADOR DE TEMPERATURA para verificagéo visual deste parametro
operacional critico. Util para sistemas de gestao HACCP.

» Maximo rendimento.

» Resultados de lavagem 6timos.

» Robusta e fiavel.

» Isolamento térmico e acustico .

» Cuba de 2.5KW: étimo tempo de recuperagao.

» Ampla gama de opcoes.

» Modelo multifase:

» 230V / 50Hz / 1~ (por defeito)
» 400V / 50Hz / 3N~

» 230V / 50Hz / 3~

1302192 | Maquina de Lavar Loiga S-51 230/50/1
1302194 | Maquina de Lavar Loiga S-51B 230/50/1
1302196 | Maquina de Lavar Loica S-51D 230/50/1 (com descalcificador)

Maquina de Lavar Loiga S-51BD 230/50/1 (com bomba descarga e

1302198 descalcificador)

L cui 8 Opcional

- Dosificador de abrilhantador. - Versao com bomba de descarga e valvula
- 1 cesto copos. anti-retorno.
- 1 cesto pratos. - Modelo com descalcificador incorporado.
- 1 cesto para talheres. - Dosificador de detergente regulavel.

- Filtros superiores em ago inoxidavel.

- Suporte.

- Kit pés altos 140-190 mm.

www.OVﬁndao.pt
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MAQUINA DE LAVAR LOIGA S-61

Maquinas de lavar loiga com sistema de enxaguamento a temperatura
constante.

Assegura uma higiene perfeita que a torna ideal para clinicas, creches, hospitais,
laboratodrios, etc. assim como para a lavagem de vidro na hotelaria.

» DESINFECCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534,

» Fungdo THERMAL LOCK: Garantia de higienizagdo. Garante que o enxaguamento
se realize apenas quando a temperatura ideal para desinfetar a loiga for atingida.

» INDICADOR DE TEMPERATURA para verificagéo visual deste parametro
operacional critico. Util para sistemas de gestao HACCP.

» Sistema de lavagem constante a alta temperatura para uma desinfecgao ideal.

» A bomba de pressdo garante uma lavagem eficaz a alta pressao, independentemente
da pressao e fluxo da agua da rede.

» Maximo rendimento.

» Resultados étimos de lavagem.

» Robusta e fiavel.

» Construgao de parede dupla: isolamento térmico e acustico .

» Cuba de 2.5KW: étimo tempo de recuperagao.

» Ampla gama de opc¢des.

» Sistema de enxaguamento a temperatura constante.

» Deposito independente de alimentagao de agua break tank.

» Bomba de pressdo de enxaguamento (pressiao minima de alimentagao 0.7bar/
71/min.)

1302164 | Maquina de Lavar Loiga S-61 400/50/3N
1302165 | Maquina de Lavar Loica S-61B 400/50/3N (com bomba descarga)

S how W opcora

- Dosificador de abrilhantador. - Versdo com bomba de descarga e valvula
- 1 cesto copos. anti-retorno.
- 1 cesto pratos. - Filtros superiores em aco inoxidavel.
- 1 cesto para talheres. - Dosificador de detergente regulavel.
- Suporte.

- Kit pés altos 140-190 mm.

ACESSORIOS

Filtros para Maquinas de Lavar Loiga

Desenhados para maquinas de lavar
Sammic.

2319312 | Kit filtro superior P-50/X-50
Fabricados em ago inoxidavel e 2319350 | Kit filtro superior S-50
encaixaveis em cubas de maquinas de
lavar loica.

Faceis de colocar e utilizar com pegas
de ago inoxidavel.

www.ovEndao.pt
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Suportes para maquinas de lavar copos e loiga

Desenhados para maquinas Sammic

Diferentes medidas de suportes para

1310015

Suporte para mod.35 (445x445x440)

diferentes modelos de maquinas de

1310014

Suporte para mod.40-41 (485x495x440)

lavar copos e lavar loica.

1310013

Suporte para mod.45 (545x530x440)

» Fabricados em ago inoxidavel de alta

1310012

Suporte para mod.50-60 (615x615x440)

qualidade.
» Pés de borracha.
- » Equipados com zona de
armazenamento de cestos.

Pés altos

Kit pés altos, fabricados em aco

inoxidavel.

[2310671 | Pés regulaveis 140-190mm. (4)

Pés de 140-190 mm acoplaveis a todos
o0s modelos de maquinas de lavar copos
" e lavar loiga Sammic.

{ e —

I

Dosificadores

Desenhados para maquinas de lavar

loiga e copos Sammic.

2310429

Dosificador detergente variavel para 35-80

Kit dosificador de detergente para

2310440

Dosificador detergente variavel para 100-120

maquinas de lavar copos e lavar loiga
Sammic.

Bancadas

Modelos com cuba, escorredor e saida

de residuos.

5896121

Lava-loigca com escorredor direita 1200x600
FRLV-612/11D

Disponivel na gama 600 mm e 700 mm.

» Construidos totalmente em ago

5896122

Lava-loiga com corredor esquerda 1200x600
FRLV-612/111

inoxidavel AlSI 304, acabamento

5897121

Lava-loica com escorredor direita 1200x700
FRLV-712/11D

Scotch Brite.
» Cabecal com superficie rebaixada

5897122

Lava-loica com escorredor esquerda 1200x700
FRLV-712/111

estampada e aba posterior de 100 mm.
» Cuba insonorizada que inclui esgoto e

5896181

Lava-loiga 2 cubas com escorredor direita
1800x600 FRLV-618/21D

tubo de nivel.
» Complementa-se com bastidor.

5896182

Lava-loica 2 cubas com escorredor esquerda
1800x600 FRLV-618/211

» Opcional: cuba a direita ou a esquerda
e orificio de esgoto.

5897181

Lava-loica 2 cubas com escorredor direito
1800x700 FRLV-718/21D

» Acessorios opcionais: duplo fundo,

5897182

Lava-loi¢a 2 cubas com escorredor esquerda
1800x700 FRLV-718/211

tubos de escoamento, estantes,
torneiras.

5898618

Lava-loigca com escorredor e orificio 1800x600
FR-618/111D

5899618

Lava-loica com escorredor e orificio 1800x600
FR-618/1111

5898718

Lava-loica com escorredor e orificio 1800*700
FR-718/111D

5899718

Lava-loiga com escorredor e orificio 1800*700
FR-718/1111

www.ovEndao.pt
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Bastidores para Maquinas de Lavar Loica

Bastidores para incorporar a maquinas
de lavar loiga.

Bastidor para Maquinas de Lavar Loiga
5890681 | 1200x600 FL-612 D/l para bancada

Varias medidas. 5896121/5896122

» Construidos totalmente em aco Bastidor para Maquinas de Lavar Loica
inoxidavel AISI 304. acabamento 5890781 | 1200x700 FL712 D/I para bancada
Inoxidave ) 5897121/5897122

i

SCOt,Ch Brite. i L. Bastidor para Maquinas de Lavar Loiga
» Bastidor para incorporar a maquinas de | 5890687 | 1800x600 FL618/21 D/l para bancada

lavar sob o escorredor. 5896181/5896182
» Nao inclui lava-loiga nem torneira. Bastidor para Maquinas de Lavar Loiga
5890787 | 1800x700 FL718 D/l para bancada
5897181/5897182

Bastidor para Maquinas de Lavar Loica
5890689 | 1800x600 FLS618 D/l (sem prateleira) para
bancada 5898618/5899618

Bastidor para Maquinas de Lavar Loica

5890789 | 1800*700 FLS718 D/l (sem prateleira) para ban-
cada 5898718/5899718

Cesto 450 x 450

Cesto de 450x450 mm para copos e pratos. » Cesto base.
» Cesto para pratos.

o S
TR
‘ 2315340 ‘ ‘ ‘ 2315341 ‘
Cesto base 450x450x110mm Cesto pratos 450x450x110mm
Cesto 500 x 500
Cestos de 500x500 mm para pratos, copos, talheres e bandejas. » Cesto base de 500 x 500 mm.
» Cesto de 500 x 500 mm para pratos.
Cestos para maquinas de lavar lougas industriais Sammic para » Cesto de 500 x 500 mm para talheres.
pratos, copos, talheres e bandejas. » Cesto de 500 x 500 mm para bandejas.

‘ 5300105 ‘ ‘ ‘ 5300112 ‘ ‘ ‘ 5300120 ‘ ‘ ‘ 5300130 ‘
C-1 Cesto base 500x500 Cesto pratos C-3 500x500 C-30 Cesto bandejas 500x500 C-2 Cesto talheres 500x500
h:100mm h:100mm h:100mm h:100mm

www.ovEndao.pt



L 2
MAQUINA DE LAVAR LOICA INDUSTRIAL Sy sammic

‘ 5300174 ‘ ‘ ‘ 5300159 ‘ ‘ ‘ 5300184 ‘ ‘ ‘ 5300194 ‘
C-8 Cesto base 16 div. 3113 C-6 Cesto base 25 div. @90 C-7 Cesto base 36 div. @75 C-9 Cesto base 49 div.364
h:100mm h:100mm h:100mm h:100mm

‘ 5300215 ‘ ‘ ‘ 5300205 ‘ ‘ ‘ 5300210 ‘ ‘ ‘ 5300220 ‘
C-D Extensao cestos 16 div. C-B Extensao cestos 25 div. C-C Extensao cestos 36 div. C-E Extensao cestos 49 div.
h:45mm h:45mm h:45mm h:45mm

‘ 5300200 ‘ ‘ ‘ 5300152 ‘
C-A Extensao aberta cestos C-13 Tampa cestos 500x500
h:45mm cego

www.o&dao.pt
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Inser¢6es / Suplementos / Outros

Utilitarios e cestos para varias maquina de lavar copos e louca pratos para maquinas de lavar copos e lavar louga.
industriais Sammic.

Diferentes modelos de cestos de talheres e suplementos de

‘ 2302058 ‘ ‘ ‘ 2305488 ‘ ‘ ‘ 2302615 ‘ ‘ ‘ 2302617 ‘
Suplemento pratos pequenos Suplemento pratos pequenos Cestinho talheres pequeno Cestinho duplo talheres peque-
310x95 350x95 110x80x110mm no - 2x(110x80x110mm)

‘ 5300135 ‘ ‘ ‘ 5300125 ‘
C-1370 Cestinho talheres Cestinho talheres C-1371
105x105x125 430x210x150mm

Osmose inversa 0S-140P

Equipamento de osmose inversa
para aplicagdes no ambito industrial,
profissional e horeca.

5320140 | Osmotizador OS-140P 230/50/1

6320220 | Filtro pequeno azul osmose

Simplicidade e rapidez.

Valido para maquinas de lavar loiga com
ou sem break tank.

iy

5

v A osmose proporciona acabamentos
_— excelentes, especialmente em vidro,
e acelera o processo de secagem dos
artigos.

» O modelo OS-140P garante um
elevado fluxo instantaneo que,
combinado com uma pressao elevada,
permite executar ciclos de lavagem
rapidos e continuos.

www.OVﬁndao.pt
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Descalcificadores manuais

- De 8 a 20 litros de capacidade.
- il ; Indicados para descalcificar agua 5320005 | Descalcificador D-8 8 It. @185x400mm
l!'..'.i- utilizada para alimentar méquinas_ 5320010 | Descalcificador D-12 12It. @185x500mm
» Construcdo em aco inoxidavel 18/8. 5320015 | Descalcificador D-16 16 It. @185x600mm
» Os descalcificadores manuais 5320020 | Descalcificador D-20 20 It. @185x900mm
u | Sammic foram projectados com o
| minimo detalhe, sdo seguros e de
u funcionamento simples.

Descalcificadores automaticos

De 12 a 26 litros de capacidade.
] Programaveis.

5320112 | Descalcificador DS-12 12It. 230/50-60/1

oy Indicado para descalcificar a agua 5320126 | Descalcificador DS-26 26It. 230/50-60/1
utilizada para alimentar maquinas.

» Descalcificadores particularmente
destinados a satisfazer a exigéncia no
sector de bar, restauragao, hotelaria e
em todas as aplicagbes onde se requer
0 uso de agua de qualidade.

» Aumenta o rendimento das instalagoes
e a duragao dos equipamentos.

www.ovEndao.pt
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Maquina de Lavar de Capota

Facilitam o trabalho gragcas ao carregamento frontal ou lateral, a
sua altura e a capota elevavel.

As maquinas de lavar loica de capota Sammic, oferecem uma ampla gama de solug¢des para as
necessidades dos diferentes utilizadores. A nossa oferta compreende 5 modelos e esta organizada
em 3 gamas de produtos, com base no nivel de desempenho.

Noés ajudamo-lo a encontrar a maquina de lavar loiga que melhor se adapte as suas necessidades.

Sammic SUPRA: gama eletronica com selecao de ciclos, visor de temperaturas e construgédo em
parede dupla na capota. Dois modelos segundo a poténcia e uma ampla gama de opgoes.

Sammic X-TRA: gama eletronica com selegdo de ciclos e visor de temperaturas. Dois modelos
segundo a poténcia e uma ampla gama de opgoes.

Sammic PRO: o ponto de partida consiste num modelo eletrénico com caldeira de 6 kW e selegao
de ciclos.

Todos os modelos de capota oferecem uma altura atil de 400 mm e trés ciclos de lavagem com
opgao de paragem térmica incluida, garantindo que a temperatura minima de enxaguamento seja
de 85°C no inicio da fase de enxaguamento. O painel de comandos conta com protecéo anti-
humidade.

O acabamento arredondado no seu exterior e a ausénsia de angulos, evita a acumulagao de
sujidade. Os difusores de aco inoxidavel de alto rendimento garantem uma distribuigao da
agua de lavagem sem zonas mortas e com angulos adequados e jatos precisos, obtendo um
resultado de lavagem 6timo, incluindo para a sujidade ais resistente. Os difusoes de lavagem sao
facilmente extraiveis, sem ferramentas, para manutencgéo e limpeza.

X-100V

DIMENSOES DA 500 x 500 500 x 500 500 x 500 500 x 500 500 x 500 500 x 500 500 x 500 500 x 500 500 x 500

CESTA mm mm mm mm mm mm mm mm mm
ALTURA UTIL 400mm 400mm 400mm 400mm 400mm 400mm 400mm 400mm 400mm
BowmeA DE
PRESSAO DE - (0] (6] (6] (0] (@] (0] (6] (6]
ENXAGUAMENTO
PAREDE DUPLA - - - - - sim sim sim sim
VISUALIZAGAO
TEMPERATURAS - sim sim sim sim sim sim sim sim
ENXAGUAMENTO
VISUALIZAGAO
TEMPERATURAS = sim sim sim sim sim sim sim sim
LAVAGEM
. Ces |
CicLos 3 8 3 3 3 3 8 3 3
DURAGO 1207 /180" / | 607 /120”/ | 60”/120”/ | 607/ 1207/ | 60" /120" / | 60”/120”/ | 60"/ 120"/ | 60”/120"/ | 607/ 120"/
cicLo(s) 210 180 180 180 180 180 180 180 180
FELDIE 30/20/17 | 60/30/20 | 60/30/20 | 60/30/20 | 60/30/20 | 60/30/20 | 60/30/20 | 60/30/20 | 60/30/20
CESTOS/HORA
. 1.2Hp / 1.2Hp / 2Hp / 2Hp / 1.2Hp / 1.2Hp/ 2Hp/ 2Hp /
e L e 880W 1500W 1500W 880W 880W 1500W 1500W
POTENCIA CUBA 2500W 2500W 2500W 3000W 3000W 2500W 2500W 3000W 3000W
E:’LLEEEA DA 6000W 7500W 7500W 9000W 9000W 7500W 7500W 9000W 9000W
POTENCIA TOTAL 6750W 8380W 8380W 10500W 10500W 8380W 8380W 10500W 10500W
DIMENSﬁES EXTERIORES
DIMENSOES 640 x 756 x | 640 x 756 x | 640 x 756 x | 640 x 756 x | 640 x 756 x | 640 x 756 x | 640 x 756 x | 640 x 756 x | 640 x 756 x
EXTERIORES 1468 mm 1468 mm 2165 mm 1468 mm 2165 mm 1468 mm 2165 mm 1468 mm 2165 mm
ALTURA (ABERTO) 1920mm 1920mm 2165mm 1920mm 2165mm 1920mm 2165mm 1920mm 2165mm
PEso Liquibo 115Kg 115Kg 130Kg 129Kg 135Kg 115Kg 143Kg 129Kg 151Kg

DADOS COM ENTRADA DE AGUA A 55°C (RECOMENDADO)

www.ovEndao.pt
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Maquina de lavar louca de cupula com painel electrénico e 3 ciclos de lavagem que possibilitam a obtengéo de um resultado
profissional com consumos ajustados.

Disponivel com bomba de drenagem e valvula anti-retorno (P-100B).

Cuba de 2.5 kW e caldeira de 6 kW.

Maquina de lavar loica com altura de 400 mm e 3 ciclos de lavagem com opgao de
paragem térmica incluida.

i | » DESINFECCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534.

» Fungdo THERMAL LOCK: Garantia de higienizagdo. Garante que o enxaguamento
se realize apenas quando a temperatura ideal para desinfetar a loiga for atingida.

» Utilizagao facil e intuitiva.

» Resultados de lavagem otimos.

» Robusta e fiavel.

» Bragos de lavagem em ago inoxidavel, robustos e resistentes a corrosdo quimica.

r . - » Opcao de paragem térmica incluida.
— » Cuba de grande capacidade: mais ciclos de lavagem sem ter de mudar a agua.

» 3 ciclos de lavagem

1302200 ' | Maquina de Lavar Loiga P-100 400/50/3N
1302204 | Maquina de Lavar Loigca P-100B 400/50/3N (com bomba descarga)

- Dosificador de abrilhantador. - Dosificador de detergente regulavel (kit).
- 1 cesto copos. - Versao com bomba de descarga e valvula

- 1 cesto pratos. anti-retorno (B). —
- 1 cesto de talheres. ‘

www.ovEndao.pt
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Versatilidade e adaptabilidade

As maquinas de lavar louga de campanula X-TRA contam com painel de comandos “soft” com selec¢éo de ciclos e visor de
temperaturas de lavagem e enxaguamento.

Contam com um amplo leque de opgdes como bomba de drenagem com valvula anti-retorno (modelos B), sistema de enxaguamento
com temperatura constante e bomba de drenagem (modelos C), condensador de vapor (modelos V), bomba de pressao (kit).

i Cuba de 2,5 kW e caldeira de 7,5 kW.

=
Maquina de lavar loica com altura util de 400mm e 3 ciclos de lavagem com opgéao de
paragem térmica incluida. Filtros superiores inox incluidos.
L

» DESINFECGCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534,
» Fungdo THERMAL LOCK: Garantia de higienizagado. Garante que o enxaguamento
se realize apenas quando a temperatura ideal para desinfetar a loiga for atingida.
» INDICADOR DE TEMPERATURA para verificagéo visual deste parametro
operacional critico. Util para sistemas de gestdo HACCP.
» Robusta e fiavel.
» Maxima eficacia de lavagem.
j l » Ciclos curtos: maxima produtividade.
» Bracos de lavagem de acgo inoxidavel, robusto e resistentes a corrosdo quimica.
» Cuba de grande lavagem: mais ciclos de lavagem sem ter de mudar a agua.
» Bomba de lavagem de 1.2 Hp: méaxima eficacia de lavagem.
» Caldeira de 7.5 kW: 6timo tempo de recuperagéo.
» Ampla gama de opc¢des.

1302220 | Maquina de Lavar Loiga X-100 400/50/3N
1302224 | Maquina de Lavar Loiga X-100B 400/50/3N (com bomba descarga)
1302228 | Maquina de Lavar Loigca X-100C 400/50/3N (condensador de vapores)

S e W opcora

- Dosificador de abrilhantador. - Dosificador de detergente (kit).

- 1 cesto copos. - Bomba de descarga (B).

- 1 cesto pratos. - Bomba de pressao (kit).

- 1 cesto de talheres. - Sistema de enxaguamento a temperatura

- Filtros superiores em inox. constante com bomba de pressao, break tank

e bomba de descarga (C).
- Condensador de vapores (V).

www.ovEndao.pt
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MAQUINA DE LAVAR LOIGA X-100V

Cuba de 2,5 kW e caldeira de 7,5 kW. Com condensador de vapores.

Maquina de lavar loica com altura util de 400 mm e 3 ciclos de lavagem com opgéo de
paragem térmica incluida. Filtros superiores inox incluidos.

* » DESINFECCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534,
» Fungdo THERMAL LOCK: Garantia de higienizagdo. Garante que o enxaguamento
se realize apenas quando a temperatura ideal para desinfetar a loiga for atingida.
S — » INDICADOR DE TEMPERATURA para verificagao visual deste parametro
e operacional critico. Util para sistemas de gestao HACCP.
» Robusta e fiavel.
» Maxima eficacia de lavagem.
» Ciclos curtos: maxima produtividade.
J [ » Bragos de lavagem de aco inoxidavel, robusto e resistentes a corrosao quimica.
» Cuba de grande lavagem: mais ciclos de lavagem sem ter de mudar a agua.
» Bomba de lavagem de 1.2 Hp: maxima eficacia de lavagem.
» Caldeira de 7.5 kW: étimo tempo de recuperagao.
» Ampla gama de opc¢des.

[ ———

1302245 | Maquina de Lavar Loica X-100V 400/50/3N (condensador de vapores)
Maquina de Lavar Loiga X-100BV 400/50/3N (com bomba descarga e
condensador de vapores)

Maquina de Lavar Loica X-100CV 400/50/3N (Enxaguamento a
temperatura constante bomba descarga e condensador de vapores)

1302249

1302253

L ncui . Opcional

- Dosificador de abrilhantador. - Dosificador de detergente (kit).

- 1 cesto copos. - Bomba de descarga (B).

- 1 cesto pratos. - Bomba de pressao (kit).

- 1 cesto de talheres. - Sistema de enxaguamento a temperatura

- Filtros superiores em inox. constante com bomba de pressao, break tank
- Condensador de vapores (V). e bomba de descarga (C).

www.ovEndao.pt
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Cuba de 3 kW e caldeira de 9 kW.

{ =
Maquina de lavar loica com altura util de 400mm e 3 ciclos de lavagem com opgéao de
paragem térmica incluida. Filtros superiores inox incluidos.
L

» DESINFECCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534,
» Fungdo THERMAL LOCK: Garantia de higienizagdo. Garante que o enxaguamento
se realize apenas quando a temperatura ideal para desinfetar a loiga for atingida.
» INDICADOR DE TEMPERATURA para verificagéo visual deste parametro
operacional critico. Util para sistemas de gestao HACCP.
» Robusta e fiavel.
» Maxima eficacia de lavagem.
j l, » Ciclos curtos: maxima produtividade.
» Bragos de lavagem de aco inoxidavel, robusto e resistentes a corrosdo quimica.
» Cuba de grande lavagem: mais ciclos de lavagem sem ter de mudar a agua.
» Bomba de lavagem de 2 Hp: maxima eficacia de lavagem.
» Caldeira de 9 kW: 6timo tempo de recuperagao.
» Ampla gama de opc¢des.

1302260 | Maquina de Lavar Loica X-120 400/50/3N
1302264 | Maquina de Lavar Loiga X-120B 400/50/3N (com bomba descarga)

Maquina de Lavar Loica X-120C 400/50/3N (Enxaguamento a
temperatura constante e bomba descarga)

1302268

L ncui . Opcional

- Dosificador de abrilhantador. - Dosificador de detergente (kit).

- 1 cesto copos. - Bomba de descarga (B).

- 1 cesto pratos. - Bomba de pressao (kit).

- 1 cesto de talheres. - Sistema de enxaguamento a temperatura

- Filtros superiores em inox. constante com bomba de pressao, break tank

e bomba de descarga (C).
- Condensador de vapores (V).

www.ovEndao.pt
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MAQUINA DE LAVAR LOIGA X-120V

Cuba de 3 kW e caldeira de 9 kW. Equipado com condensador de
vapores.

Maquina de lavar loica com altura util de 400mm e 3 ciclos de lavagem com opgéao de
paragem térmica incluida. Filtros superiores em inox de série incluidos.

» DESINFECCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534,

» Fungdo THERMAL LOCK: Garantia de higienizagdo. Garante que o enxaguamento
se realize apenas quando a temperatura ideal para desinfetar a loiga for atingida.

» INDICADOR DE TEMPERATURA para verificagéo visual deste parametro
operacional critico. Util para sistemas de gestdo HACCP.

» Robusta e fiavel.

» Maxima eficacia de lavagem.

» Ciclos curtos: maxima produtividade.

» Bragos de lavagem de aco inoxidavel, robusto e resistentes a corrosao quimica.

» Cuba de grande capacidade: mais ciclos de lavagem sem ter de mudar a agua.

» Bomba de lavagem de 2 Hp: maxima eficacia de lavagem.

» Caldeira de 9 kW: 6timo tempo de recuperagao.

» Ampla gama de opc¢des.

1302275 | Maquina de Lavar Loica X-120V 400/50/3N (condensador de vapores)
Maquina de Lavar Loica X-120BV 400/50/3N (com bomba descarga e
condensador de vapores)

Maquina de Lavar Loica X-120CV 400/50/3N (Enxaguamento a
temperatura constante bomba descarga e condensador de vapores)

1302278

1302281

L ncui . Opcional

- Dosificador de abrilhantador. - Dosificador de detergente (kit).

- 1 cesto copos. - Bomba de descarga (B).

- 1 cesto pratos. - Bomba de pressao (kit).

- 1 cesto de talheres. - Sistema de enxaguamento a temperatura

- Filtros superiores em inox. constante com bomba de pressao, break tank

- Condensador de vapores (V). e bomba de descarga (C).
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A Exceléncia ao servigo da lavagem de louga

As magquinas de lavar louga de cupula SUPRA contam com uma fabricagéo de parede dupla na cupula, com o consequente isolamento
térmico e acustico, que se traduz em consumos limitados e um maior conforto na zona de lavagem. O painel de comandos “soft” com
seleccao de ciclos e visualizagao de temperaturas esta disponivel em todos os modelos.

Contam com um amplo leque de opgdes como bomba de drenagem com valvula anti-retorno (modelos B), sistema de enxaguamento
com temperatura constante e bomba de drenagem (modelos C), condensador de vapor (modelos V), bomba de pressao (kit).

MAQUINA DE LAVAR LOIGA S-100
| | Cuba de 2,5 kW e caldeira de 7,5 kW.

Maquina de lavar loiga com altura atil de 400mm e 3 ciclos de lavagem com opgéao de
paragem térmica incluida. Filtros superiores em inox de série incluidos.

» DESINFECCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534.
» Funcdo THERMAL LOCK: Garantia de higienizagdo. Garante que o enxaguamento
jr— se realize apenas quando a temperatura ideal para desinfetar a loica for atingida.
» INDICADOR DE TEMPERATURA para verificagao visual deste parametro
operacional critico. Util para sistemas de gestdo HACCP.
» Robusta e fiavel.
» Maxima eficacia de lavagem.
] T » Parede dupla na capota: isolamento térmico e acustico

l, » Bragos de lavagem de acgo inoxidavel, robusto e resistentes a corrosdo quimica.
» Cuba de grande capacidade: mais ciclos de lavagem sem ter de mudar a agua.
» Bomba de lavagem de 1.2 Hp: maxima eficacia de lavagem.
» Ampla gama de opc¢des.

1302300 | Maquina de Lavar Loiga S-100 400/50/3N
1302304 | Maquina de Lavar Loiga S-100B 400/50/3N (com bomba descarga)

Maquina de Lavar Loiga S-100C 400/50/3N (Enxaguamento a
temperatura constante e bomba descarga)

1302308

S e W opcora

- Dosificador de abrilhantador. - Dosificador de detergente (kit).

- 1 cesto de copos. - Bomba de descarga (B).

- 1 cesto pratos. - Bomba de pressao (kit).

- 1 cesto de talheres. - Sistema de enxaguamento a temperatura

- Filtros superiores em inox. constante com bomba de pressao, break tank

e bomba de descarga (C).
- Condensador de vapores (V).

www.OVﬁndao.pt
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MAQUINA DE LAVAR LOIGA S-100V

Cuba de 2,5 kW e caldeira de 7,5 kW. Equipada com condensador de
..................... vapores.

Maquina de lavar loica com altura util de 400mm e 3 ciclos de lavagem com opgéao de
. i paragem térmica incluida. Filtros superiores em inox de série incluidos.

» DESINFECCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534,

» Fungdo THERMAL LOCK: Garantia de higienizagdo. Garante que o enxaguamento
— se realize apenas quando a temperatura ideal para desinfetar a loiga for atingida.
k] » INDICADOR DE TEMPERATURA para verificagéo visual deste parametro

operacional critico. Util para sistemas de gestao HACCP.
» Robusta e fiavel.
» Maxima eficacia de lavagem.
J L » Parede dupla na capota: isolamento térmico e acustico.

» Bragos de lavagem de aco inoxidavel, robusto e resistente a corroséo quimica.

» Cuba de grande capacidade: mais ciclos de lavagem sem ter de mudar a agua.

» Bomba de lavagem de 1.2 Hp: maxima eficacia de lavagem.

» Ampla gama de op¢des.

[ ———

1302315 | Maquina de Lavar Loica S-100V 400/50/3N (condensador de vapores)
Maquina de Lavar Loiga S-100BV 400/50/3N (com bomba descarga e
condensador de vapores)

Maquina de Lavar Loica S-100CV 400/50/3N (Enxaguamento a
temperatura constante, bomba descarga e condensador de vapores)

1302319

1302323

e W oo

- Dosificador de abrilhantador. - Dosificador de detergente (kit).

- 1 cesto de copos. - Bomba de descarga (B).

- 1 cesto pratos. - Bomba de pressao (kit).

- 1 cesto de talheres. - Sistema de enxaguamento a temperatura

- Filtros superiores em inox. constante com bomba de pressao, break tank
- Condensador de vapores (V). e bomba de descarga (C).

www.OVﬁndao.pt
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MAQUINA DE LAVAR LOICA S-
Cuba de 3 kW e caldeira de 9 kW

Maquina de lavar loica com altura util de 400 mm e 3 ciclos de lavagem com opgéo de
| paragem térmica incluida. Filtros superiores em inox de série incluidos.

! » DESINFECCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534,
» Fungdo THERMAL LOCK: Garantia de higienizagdo. Garante que o enxaguamento
se realize apenas quando a temperatura ideal para desinfetar a loiga for atingida.
» INDICADOR DE TEMPERATURA para verificagéo visual deste parametro
operacional critico. Util para sistemas de gestao HACCP.
» Robusta e fiavel.
» Maxima eficacia de lavagem.
J l » Parede dupla na capota: isolamento térmico e acustico.
» Cuba de grande capacidade: mais ciclos de lavagem sem ter de mudar a agua.
» Ampla gama de opc¢des

1302340 | Maquina de Lavar Loiga S-120 400/50/3N
1302344 | Maquina de Lavar Loiga S-120B 400/50/3N (com bomba descarga)

Maquina de Lavar Loiga S-120C 400/50/3N (Enxaguamento a
temperatura constante e bomba descarga)

1302348

L nowi W Opcional

- Dosificador de abrilhantador. - Dosificador de detergente (kit).

- 1 cesto de copos. - Bomba de descarga (B).

- 1 cesto pratos. - Bomba de presséo (kit).

- 1 cesto de talheres. - Sistema de enxaguamento a temperatura

- Filtros superiores em inox. constante com bomba de pressao, break tank

e bomba de descarga (C).
- Condensador de vapores (V).
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MAQUINA DE LAVAR LOIGA S-120V

Cuba de 3 kW e caldeiro de 9 kW. Com condensador de vapores.

Maquina de lavar loica com altura util de 400 mm e 3 ciclos de lavagem com opgéo de
paragem térmica incluida. Filtros superiores em inox de série incluidos.

* » DESINFECCAO GARANTIDA em conformidade com a norma DIN 10534,

» Fungdo THERMAL LOCK: Garantia de higienizagdo. Garante que o enxaguamento
se realize apenas quando a temperatura ideal para desinfetar a loiga for atingida.

S — » INDICADOR DE TEMPERATURA para verificagao visual deste parametro

e operacional critico. Util para sistemas de gestao HACCP.
» Robusta e fiavel.
» Maxima eficacia de lavagem.
» Dupla parede na capota: isolamento térmico e acustico.

J [ » Cuba de grande capacidade: mais ciclos de lavagem sem ter de mudar a agua.

» Ampla gama de opc¢des.

[ ———

1302355 | Maquina de Lavar Loiga S-120V 400/50/3N (condensador de vapores)
Maquina de Lavar Loica S-120BV 400/50/3N (com bomba descarga e
condensador de vapores)

Maquina de Lavar Loiga S-120CV 400/50/3N (Enxaguamento a
temperatura constante, bomba descarga e condensador de vapores)

1302358

1302361

L cui . Opcional

- Dosificador de abrilhantador. - Dosificador de detergente (kit).
- 1 cesto de copos. - Bomba de descarga (B).
- 1 cesto pratos. - Bomba de presséo (kit).
- 1 cesto de talheres. - Sistema de enxaguamento a temperatura
- Filtros superiores inox. constante com bomba de pressao, break tank
- Condensador de vapores (V). e bomba de descarga (C).
ACESSORIOS

Kit bomba de pressao

Para aumentar a pressdo da agua em
situa¢des de pouco caudal

2319400 | Bomba pressao 230V/50Hz

Kit valido exclusivamente para Maquinas
de Lavar Loiga da gama X-TRA e
SUPRA.

Mesas para P/X/S

Mesas para maquinas de lavar de
capota Mesa lateral sem pés para lava louga de cupu-
1310020
- Diferentes tinos d daptados 3 la (594x514mm)
— ! eren_es Ipos de _n_]esas adap _a 0s as Mesa lateral c/peto MP-700D direita
- : necessidades do utilizador. Fabricadas 5712510 | (200x750x850)
em ago inoxidavel. 5712512 | Mesa lateral c/peto MP-1200D direita
. (1200x750x850)
Mesas de ent.rada e saida standard, 5712520 Mesa lateral c/peto MP-700I esquerda
gamas superiores para capotas e com (700x750x850)
guias de cestos e recolha de agua. 5712507 | Mesa latera c/peto MP-12001 esquerda
(1200x750x850)

www.OVﬁndao.pt
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Mesa de pré-lavagem para capotas e tuneis de lavagem

Para maquinas de lavar loiga de capota

e tuneis de lavagem.

5712530

Mesa pre-lavagem MD-700 para P/X/S/SRC
(700x750x850)

Gama completa de mesas com todo o
tipo de solugdes. Fabricadas em ago

5712540

Mesa pre-lavagem MI-700 para P/X/S/SRC
(700x750x850)

inoxidavel.

» Mesas de entrada com lava loiga e

5712550

Mesa pre-lavagem MPD-1200 para P/X/S/SRC
(1200x750x850)

aba.

5712560

Mesa pre-lavagem esquerda MPI-1200 para
P/X/SISRC (1200x750x850)

» Orificio de esgoto revestido com
borracha para desperdicio em modelos

5712552

Mesa pre-lavagem direita MPD-1500 para
P/XISISRC (1500x750x850)

MP.
» Plano superior com guia de cesto e

5712562

Mesa pre-lavagem esquerda MPI-1500 para
P/XISISRC (1500x750x850)

recolha de agua.
» Modelos MD/MI sem saida de esgoto.

Dosificadores

Desenhados para maquinas de lavar

loiga e copos Sammic.

2310429

Dosificador detergente variavel para 35-80

Kit dosificador de detergente para

2310440

Dosificador detergente variavel para 100-120

maquinas de lavar copos e lavar loiga
Sammic.

Mesa central de residuos

Para maquinas de lavar loiga de cupula

e tuneis de lavagem.

5712191

Mesa central MDD-1600 (1600x800x850)

Mesa central com orificio de

5712221

Mesa central MDI-1600 (1600x800x850)

esvaziamento revestido com borracha

5712201

Mesa central MDD-2100 (2100x800x850)

anti-salpicos e porta-cestos desmontavel

5712231

Mesa central MDI-2100 (2100x800x850)

opcional.

5712211

Mesa central MDD-2600 (2600x800x850)

Combinadas com as mesas de

5712241

Mesa central MDI-2600 (2600x800x850)

ligagdo e mesas de carga em angulo,

5712250

Prateleira EMD-1600 (1600x600x650)

proporcionam um espago de trabalho

5712260

Prateleira EMD-2100 (2100x650x600)

comodo e amplo.

5712270

Prateleira EMD-2600 (2600x650x600)

Mesa central de residuos dupla (entrada)

Para maquinas de lavar loiga de cupula

e tuneis de lavagem.

5712212

Mesa central MDDI-2368 (2368x800x850)

Mesa central com orificio de

5712262

Prateleira EMD-2368 (2368x650x600)

esvaziamento revestido com borracha
anti-salpicos e porta-cestos desmontavel
opcional.

Ligacdo dupla e um espaco intermédio
de 1100 mm. Permite a combinagao

de 2 maquinas de lavar loiga. Para
combinar com duas mesas de ligagao,
com ou sem mesas de carga para zonas
angulares.

www.OVﬁndao.pt
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Mesas de ligagao para cupulas e tuneis de lavagem

Para ligar a mesas de residuos.
Com lava-loica e aba. 5712274 | Mesa ligagdo MCD-700 (700x700)
5712276 | Mesa ligagdo MCI-700 (700x700)
5712280 | Mesa ligagao MCD-1000 (1000x700)
5712300 | Mesa ligagao MCI-1000 (1000x700)
5712290 | Mesa ligagao MCD-1300 (1300x700)
5712310 | Mesa ligagdo MCI-1300 (1300x700)
Cesto 500 x 500
Cestos de 500x500 mm para pratos, copos, talheres e bandejas. » Cesto base de 500 x 500 mm.
» Cesto de 500 x 500 mm para pratos.
Cestos para maquinas de lavar lougas industriais Sammic para » Cesto de 500 x 500 mm para talheres.
pratos, copos, talheres e bandejas. » Cesto de 500 x 500 mm para bandejas.

‘ 5300105 ‘ ‘ ‘ 5300112 ‘ ‘ ‘ 5300120 ‘ ‘ ‘ 5300130 ‘
C-1 Cesto base 500x500 Cesto pratos C-3 500x500 C-30 Cesto bandejas 500x500 C-2 Cesto talheres 500x500
h:100mm h:100mm h:100mm h:100mm

‘ 5300174 ‘ ‘ ‘ 5300159 ‘ ‘ ‘ 5300184 ‘ ‘ ‘ 5300194 ‘
C-8 Cesto base 16 div. 3113 C-6 Cesto base 25 div. @90 C-7 Cesto base 36 div. @75 C-9 Cesto base 49 div.364
h:100mm h:100mm h:100mm h:100mm

‘ 5300215 ‘ ‘ ‘ 5300205 ‘ ‘ ‘ 5300210 ‘ ‘ ‘ 5300220 ‘
C-D Extensao cestos 16 div. C-B Extenséo cestos AN\ a@opt div. C-E Extensao cestos 49 div.
h:45mm h:45mm -0 - h:45mm




LAVAGEM DE LOICA MAQUINA DE LAVAR DE CAPOTA

‘ 5300200 ‘ ‘ ‘ 5300152 ‘
C-A Extensao aberta cestos C-13 Tampa cestos 500x500
h:45mm cego
Insergdes / Suplementos / Outros
Utilitarios e cestos para varias maquina de lavar copos e louga pratos para maquinas de lavar copos e lavar louga.

industriais Sammic.

Diferentes modelos de cestos de talheres e suplementos de

‘ 2302058 ‘ ‘ ‘ 2305488 ‘ ‘ ‘ 2302615 ‘ ‘ ‘ 2302617 ‘
Suplemento pratos pequenos Suplemento pratos pequenos Cestinho talheres pequeno Cestinho duplo talheres peque-
310x95 350x95 110x80x110mm no - 2x(110x80x110mm)

‘ 5300135 ‘ ‘ ‘ 5300125 ‘
C-1370 Cestinho talheres Cestinho talheres C-1371
105x105x125 430x210x150mm

www.ovEndao.pt
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Osmose inversa 0S-140P

Equipamento de osmose inversa
L para aplicagdes no ambito industrial,
profissional e horeca.

5320140 | Osmotizador OS-140P 230/50/1

6320220 | Filtro pequeno azul osmose

Simplicidade e rapidez.

Valido para maquinas de lavar loiga com
ot ou sem break tank.

A osmose proporciona acabamentos
excelentes, especialmente em vidro,
e acelera o processo de secagem dos
artigos.

» O modelo OS-140P garante um
elevado fluxo instantaneo que,
combinado com uma presséao elevada,
permite executar ciclos de lavagem
rapidos e continuos.

Descalcificadores manuais

- De 8 a 20 litros de capacidade.
P Indicados para descalcificar agua 5320005 | Descalcificador D-8 8 It. @185x400mm
bt £ utilizada para alimentar maquinas. 5320010 | Descalcificador D-12 12It. @185x500mm
-

» Construgdo em aco inoxidavel 18/8. 5320015 | Descalcificador D-16 16 It. @185x600mm

» Os descalcificadores manuais 5320020 | Descalcificador D-20 20 It. 3185x900mm

[ i Sammic foram projectados com o
minimo detalhe, sdo seguros e de

u funcionamento simples.

Descalcificadores automaticos

De 12 a 26 litros de capacidade.
Programaveis.

5320112 | Descalcificador DS-12 12It. 230/50-60/1

oy Indicado para descalcificar a agua 5320126 | Descalcificador DS-26 261t. 230/50-60/1
utilizada para alimentar maquinas.

» Descalcificadores particularmente
destinados a satisfazer a exigéncia no
sector de bar, restauragao, hotelaria e
em todas as aplicagdes onde se requer
0 uso de agua de qualidade.

» Aumenta o rendimento das instalagbes
e a duragao dos equipamentos.

www.OVﬁndao.pt
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Maquina de Lavar Loica por Arraste de Cestos

Tuneis de lavagem com capacidade de até 5.000 pratos/hora.
Os tuneis de lavagem de loigas sé&o ideais para hotéis, hospitais e grandes restaurantes em geral.

» Construgdo em ago inoxidavel.
» Anti-salpicos de entrada e saida de série (a partir do modelo SRC-2200).
» Arraste central de acgo inoxidavel equipado com um limitador de par por fricgdo em caso de bloqueio. e
» Separagédo das diferentes zonas com cortinas intermédias. " acha g
» Arranque automatico. -
» Preenchimento automatico do reservatério.
» Controlo preciso da temperatura mediante sondas de temperatura de grande preciséo. Facilidade de

regulacao e visualizacao.

Economia

» Micro de lavagem na entrada da maquina que arranca as bombas de lavagem ao introduzir as cestas.
» Temporizacédo do funcionamento das bombas de lavagem.

» Economizador de enxaguamento.

» Redutor de presséao para a regulacao da quantidade de agua do enxaguamento.

» Paragens automaticas programadas se ndo houver carregamento.

» Paragem e temporizagao do arrasto ao actuar o micro de fim de percurso.

Limpeza e manutencao

» Ampla porta de abertura assistida, permitindo o acesso para limpeza e inspecgao.

» Tubos e bocais facilmente desmontaveis para a sua limpeza.

» Filtros de ago inoxidavel com inclinagéo e cestinho de recolha de residuos extraivel (SRC-1800: sem cestinho
recolhedor).

» Esvaziamento simples do reservatério soltando simplesmente uma mangueira.

» Facilidade de detecgéo de avarias mediante luzes-pilotos indicadoras.

» Facilidade de reparagédo sem retirar a maquina do local.

W o ST ek ar E
C-1800 | SRC-2200 | SRC-2700 | SRC-3300 | SRC-3600 | SRC-4000 | SRC-5000

PRODUCAO HORA

SR

PRODUCAO CESTOS/HORA (MiN.) 67 85 100

PRODUCAO CESTOS/HORA (MAX.) 100 126 150

PRODUGAO PRATOS/HORA (MIN.) 1206 1530 1800

PRODUCAO PRATOS/HORA (MAX.) 1800 2200 2700 3294 3600 4050 4950

LAVAGEM

TEMPERATURA DE LAVAGEM 55°C-65°C 55°C-65°C 55°C-65°C 55°C-65°C 55°C-65°C 55°C-65°C 55°C-65°C

CAPACIDADE CUBA LAVAGEM 80l 1001 100l 1001 100 | 1001 1001

POTENCIA DA BOMBA 2Hp / 1500W | 3Hp / 2250W 2420%‘\)/\; 2650%‘\)/\; 2420%‘\)/\; 3650?\)/\; 3650?\)/\;

iiii;ﬁ“c“‘ AQUECIMENTO 7500W 9000W 9000W 9000W 9000W 9000W 9000W

ENXAGUAMENTO

TEMPERATURA DE ENXAGUAMENTO 80°C-90°C 80°C-90°C 80°C-90°C 80°C-90°C 80°C-90°C 80°C-90°C 80°C-90°C

CONSUMO AGUA 270l/h 300I/h 330l/h 330l/h 390I/h 390I/h 4801/n

I U 18000W 18000W 18000W 18000W 21000W 21000W 27000W

ENXAGUAMENTO

CAPACIDADE DO CALDEIRAO 201 201 201 201 201 201 201

POTENCIA

POTENGIA MOTOR ARRASTE 0.25Hp / 0.25Hp / 0.25Hp / 0.25Hp / 0.25Hp / 0.25Hp / 0.25Hp /
180W 180W 180W 180W 180W 180W 180W

PoTencia ToTAL 27135W 29580W 29780W 30270W 33460W 39810W 52790W

DIMENSOES EXTERIORES

LARGURA 1180mm 1700mm 1700mm 2300mm 2300mm 2900mm 3500mm

PROFUNDIDADE 829mm 829mm 829mm 829mm 829mm 829mm 829mm

ALTURA 1430mm 1520mm 1520mm 1520mm 1520mm 1520mm 1520mm

PEeso Liauipo 200Kg 250Kg 250Kg 410Kg 430Kg 450Kg 540Kg

MODULO DE SECAGEM TS-600 TS-600 TS-600 TS-600 TS-600/800 TS-800 TS-800

MobuLo pE secacem 90° TS-90 TS-90 TS-90 TS-90 TS-90 TS-90 TS-90

Nota: +3 KW DE POTENCIA DE ENXAGUAMENTO EM MODELOS EQUIPADOS COM CONDENSADOR DE VAPORES.

NoTA: TopoS 0s MODELOS A PARTIR D0 SRC-2200, SsEm EXTRATOR DE VAPORES EV NEM CONDENSADOR DE VAPORES CV, INCLUIRAO A CUPULA DE

ASPIRAGAO CA INSTALADA.
DADOS COM ENTRADA DE AGUA A 55°C (RECOMENDADO)

www.o&dao.pt
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MAQUINA DE LAVAR LOICA POR ARRASTE DE CESTOS SRC-1

: 67/100 cestos/hora (até 1.800 pratos/hora).
Modelo compacto. Especialmente indicado para espagos reduzidos.
2 velocidades.
mee ———

Maquina de Lavar Loiga SRC-1800D 400/50/3N (carga direita)

II Maquina de Lavar Loigca SRC-18001 400/50/3N (carga esquerda)

- Médulo de secagem TS-600 / TS-90.
- Extractor de vapores EV.

- Condensador de vapores CV.

- Mesas e composic¢des de entrada.

- Mesas e composigdes de saida.

MAQUINA DE LAVAR LOICA POR ARRASTE DE CESTOS SRC-2200
85/126 cestos/hora (até 2.200 pratos/hora).

Composto por um moédulo central com lavagem e enxaguamento.

2 velocidades.

Maquina de lavar louga SRC-2200D 400/50/3N (carga direita)
' - *“'IT Maquina de lavar louga SRC-22001 400/50/3N (carga esquerda)

_m_‘_

- Anti-salpicos de entrada e saida. - Médulo de secagem TS-600 / TS-90.
- Cupula de aspiragao CA.
- Extractor de vapores EV.
- Condensador de vapores CV.
- Mesas e composicdes de entrada.
- Mesas e composicbes de saida.

www.oEdao.pt
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MAQUINA DE LAVAR LOIGA POR ARRASTE DE CESTOS SRC-2700
100/150 cestos/hora (até 2.700 pratos/hora).

Composto por um modulo central com lavagem e enxaguamento.

2 velocidades.

Maquina de lavar louga SRC-2700D 400/50/3N (carga direita)
Maquina de lavar louga SRC-27001 400/50/3N (carga esquerda)

S e W opoora

- Anti-salpicos de entrada e saida. - Médulo de secagem TS-600 / TS-90.
- Cupula de aspiragéo CA.
- Extractor de vapores EV.
- Condensador de vapores CV.
- Mesas e composi¢des de entrada.
- Mesas e composicdes de saida.

MAQUINA DE LAVAR LOIGCA POR ARRASTE DE CESTOS SRC-3300
122/183 cestos/hora (até 3.300 pratos/hora).

Lavagem intensa + duplo enxaguamento.

2 velocidades.

Maquina de lavar louga SRC-3300D 400/50/3N (carga direita)
Maquina de lavar louga SRC-33001 400/50/3N (carga esquerda)

e W oo

- Anti-salpicos de entrada e saida - Médulo de secagem TS-600 / TS-800 / TS-90.
- Cupula de aspiragdo CA.
- Extractor de vapores EV.
- Condensador de vapores CV.
- Mesas e composigdes de entrada.
- Mesas e composicdes de saida.

MAQUINA DE LAVAR LOICA POR ARRASTE DE CESTOS SRC-3600
130/200 cestos/hora (até 3.600 pratos/hora).

Pré-lavagem + lavagem + enxaguamento.

2 velocidades.

Maquina de lavar louga SRC-3600D 400/50/3N (carga direita)
Maquina de lavar louga SRC-36001 400/50/3N (carga esquerda)

e W oo

- Anti-salpicos de entrada e saida. - Moédulo de secagem TS-600 / TS-800 / TS-90.
- Cupula de aspiragéo CA.
- Extractor de vapores EV.
- Condensador de vapores CV.
- Mesas e composi¢des de entrada.
- Mesas e composicdes de saida.

www.ovEndao.pt
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MAQUINA DE LAVAR LOICA POR ARRASTE DE CESTOS SRC-4000
150/225 cestos/hora (até 4.050 pratos/hora).

i i Pré-lavagem + lavagem intensa + duplo enxaguamento.

2 velocidades.

Maquina de lavar louga SRC-4000D 400/50/3N (carga direita)
' [ ] 'l ' Maquina de lavar louga SRC-40001 400/50/3N (carga esquerda)

S e W opcora

- Anti-salpicos de entrada e saida. - Médulo de secagem TS-800 / TS-90.
- Cupula de aspiragédo CA.
- Extractor de vapores EV.
- Condensador de vapores CV.
- Mesas e composi¢des de entrada.
- Mesas e composicdes de saida.

MAQUINA DE LAVAR LOICA POR ARRASTE DE CESTOS SRC-5000
183/275 cestos/hora (até 4.950 pratos/hora).

[ — . —m Pre-lavagem + primeira lavagem + lavagem intensa + duplo enxaguamento.

2 2 velocidades.
s randao.pt _

| Maquina de lavar louga SRC-5000D 400/50/3N (carga direita)
Maquina de lavar louga SRC-50001 400/50/3N (carga esquerda)

- Anti-salpicos de entrada e saida. - Médulo de secagem TS-800 / TS-90.
- Cupula de aspiragéo CA.
- Extractor de vapores EV.
- Condensador de vapores CV.
- Mesas e composigdes de entrada.
- Mesas e composicdes de saida.

www.o&dao.pt



L 2

sammic r g LAVAGEM DE LOICA MAQUINA DE LAVAR LOIGCA POR ARRASTE DE CESTOS

ACESSORIOS

Modulo de secagem em angulo

Aplicavel a todas as gamas de tuneis de
lavagem.

» Bicos de impulséo e labirintos
L laterais desenhados para um 6timo

TS-90 - Médulo de secagem em angulo - instalado

aproveitamento do ar quente.
» Controlo termostatico da temperatura.
| » Construido para um aproveitamento
optimo do espago da zona de lavagem.
» Sistema de arrasto para maximo
aproveitamento do percurso da cesta.
» Esvaziamento incorporado para
evacuar os restos de agua.

CARACTERISTICAS TS-90
POTENCIA VENTILADOR 1,5HP /1,1 kW
R. AQUECIMENTO 9 kW

AR CIRCULANTE M3/H 2000
COMPRIMENTO MM

SRC-1800 +900
SRC-2200-5000 +700

Moédulos de secagem

Aplicaveis a todas os modelos de tuneis de
e lavagem.

Médulo de secagem TS-600 - Instalado

Séo servidos instalados em maquinas de | Médulo de secagem TS-800 - Instalado
lavar loica de tunel por arraste de cestos.

» Bicos de impulséo e labirintos
laterais desenhados para um 6timo
aproveitamento do ar quente.

» Controlo termostatico da temperatura.

» Dois modelos para cobrir as
necessidades da gama.

» Sistema de arrasto para maximo
aproveitamento do percurso da cesta.

» Esvaziamento incorporado para evacuar
os restos de agua.

CARACTERISTICAS TS-600 TS-800
Potencia VenTiLADOR |1 HP /0,75 kW | 1,5HP /1,1 kKW
R. AQUECIMENTO 6 kW 9 kW

AR CIRCULANTE M3/H 1300 2000
COMPRIMENTO MM

SRC-1800 +600 mm

SRC-2200-5000 +400 mm +600 mm

www.OVﬁndao.pt
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CA cupula de aspiragao para SRC-1800

Cupula de aspiragao para ligar a um
extrator externo.

CA - Cupula de aspiragdo para SRC-1800 -
sem motor - instalada

-3 . . A cupula de asp’lragao pode servir sg 2311424 | CA- Cupula de aspiragao para SRC-1800 -
| 'l’"i-‘-' instalada em maquinas de lavar de tunel sem motor - Kit
|

por arraste de cestos SRC-1800 da
Sammic, ou como Kkit.

» A clipula de aspiragado CA consiste
num anti-salpicos que se adiciona a
magquina, com saida para se ligar a uma
unidade de extragdo remota.

» Didametro de saida: 176 mm.

» Evitam se salpicos a saida da loiga.

» Nao aumenta o comprimento total da
instalagao.

CA Cupula de aspiragao

Cupula de aspiragao para ligar a um
extractor externo.

Cupula de aspiragdo sem motor CA - Instalada

A cupula de aspiragao serve se instalada
em maquinas de lavar loi¢a de tunel por
arrasto de cestos SRC Sammic.

A\
A

» » Anti-salpicos com saida para ligar a
unidade de extracgao remota.
» Diametro de saida: 176 mm.

Nota: todos os modelos a partir do SRC-
2200, sem extrator de vapores EV nem
condensador de vapores CV, incluem a
cupula de aspiragéo CA instalada.

Extractor de vapores EV

Extractor de vapores com motor

Extractor de vapores EV - 0.75 HP / 0.55 kW - Instalado

Instalada em maquinas de lavar loiga
de tunel por arraste de cestos SRC da
Sammic.

» Saida de vapores com motor de 550
W.

» Filtro extraivel anti-gorduras.

» Diametro de saida: 176 mm.

www.ovEndao.pt
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CV Condensador de vapores

Para evitar os vapores sem necessidade
de extracgao exterior.

CV Condensador de vapores - 1HP - 0.75 KW - instalado

Instalado em maquinas de lavar loiga
de tunel por arraste de cestos SRC da
Sammic.

» Para evitar os vapores sem necessidade
de extracgao exterior.

» O seu desenho ao funcionar permite
aumentar a temperatura da agua de
entrada na maquina e envia-la para o
circuito de enxaguamento.

» Esta fungdo permite o aproveitamento
da energia no processo normal de
trabalho conseguindo recuperar grande
parte da agua de entrada destinada a
condensagao de vapores.

» Ventilador em posigao vertical e motor
com duplo retentor para impedir a
entrada de humidade no motor.

» Filtro extraivel para evitar a entrada de
gorduras.

Mesa central de residuos

Para maquinas de lavar loiga de cupula
” e tuneis de lavagem.

h# 5712191 | Mesa central MDD-1600 (1600x800x850)

Mesa central com orificio de 5712221 | Mesa central MDI-1600 (1600x800x850)

m esvaziamento revestido com borracha 5712201 | Mesa central MDD-2100 (2100x800x850)

anti-salpicos e porta-cestos desmontavel [5715531 | Mesa central MDI-2100 (2100x800x850)

| opcional.
,i"' f 5712211 | Mesa central MDD-2600 (2600x800x850)
Combinadas com as mesas de 5712241 | Mesa central MDI-2600 (2600x800x850)
ligag&o e mesas de carga em angulo, 5712250 | Prateleira EMD-1600 (1600x600x650)

proporcionam um espaco de trabalho

. 5712260 | Prateleira EMD-2100 (2100x650x600)
cémodo e amplo.

5712270 | Prateleira EMD-2600 (2600x650x600)

Mesa central de residuos dupla (entrada)

Para maquinas de lavar loiga de cupula
” e tuneis de lavagem.

h" 5712212 | Mesa central MDDI-2368 (2368x800x850)

Mesa central com orificio de 5712262 | Prateleira EMD-2368 (2368x650x600)
m esvaziamento revestido com borracha
anti-salpicos e porta-cestos desmontavel
opcional.

Ligacédo dupla e um espaco intermédio
de 1100 mm. Permite a combinagéo

de 2 maquinas de lavar loiga. Para
combinar com duas mesas de ligagao,
com ou sem mesas de carga para zonas
angulares.

Mesas de ligagao para cupulas e tuneis de lavagem

Para ligar a mesas de residuos.

5712274 | Mesa ligagdo MCD-700 (700x700)
5712276 | Mesa ligagdo MCI-700 (700x700)
5712280 | Mesa ligagao MCD-1000 (1000x700)
5712300 | Mesa ligagdo MCI-1000 (1000x700)
5712290 | Mesa ligagdo MCD-1300 (1300x700)
5712310 | Mesa ligagao MCI-1300 (1300x700)

www.OVﬁndao.pt
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Mesas de carga em angulo para tuneis de lavagem

Para acoplar a tineis de lavagem e em
mesas de pré-lavagem ou de ligagao.

Construida em acgo inoxidavel de alta
qualidade.

5702142

Mesa carga em angulo MA-90 para SRC-1800

5702610

Mesa carga em angulo MA-90 para SRC-
2200/5000

Mesa de rolos (saida)

Mesa de rolos para maquinas de lavar
loiga por arraste

5702150 | CR-90 curva 90° com pés
= @“@ b Desenhadas para satisfazer as 5702160 | Mesa reta de rolos MR-1100 (1100x630x850)
.
2 necessidades especificas de cada 5702170 | Mesa reta de rolos MR-1600 (1600x630x850)
n, utilizador. 5702180 | Mesa reta de rolos MR-2100 (2100x630x850)
L » Unidade de rolos com rotagao livre e 5702370 | Micro fim de circuito FCR
cuba.
» Em 90°, possibilidade de unido para
180°.
» Disponiveis modelos articulados, para
ajustar a curvas mecanizadas de 180°.
Curva mecanizada (saida)
Para maquinas de lavar loiga por arraste
e — — h"-..\__ Desenhadas para satisfazer as 5702601 | Curva mecanizada 90° CM-90
- -spﬂ*-"#,-q.g_:'ﬂ,e . necessidades especificas de cada 5702370 | Micro fim de circuito FCR
- <. utilizador.
» Curva de saida mecanizada para
f sistema de arraste.

» Com cuba e descarga.

Mesa de pré-lavagem para capotas e tuneis de lavagem

Para maquinas de lavar loiga de capota
e tuneis de lavagem.

Gama completa de mesas com todo o
tipo de solugbes. Fabricadas em ago
inoxidavel.

» Mesas de entrada com lava loiga e
aba.

» Orificio de esgoto revestido com
borracha para desperdicio em modelos
MP.

» Plano superior com guia de cesto e
recolha de agua.

» Modelos MD/MI sem saida de esgoto.

—-
h
[

www.ovEndao.pt

5712530

Mesa pre-lavagem MD-700 para P/X/S/SRC
(700x750x850)

5712540

Mesa pre-lavagem MI-700 para P/X/S/SRC
(700x750x850)

5712550

Mesa pre-lavagem MPD-1200 para P/X/S/SRC
(1200x750x850)

5712560

Mesa pre-lavagem esquerda MPI-1200 para
P/X/SISRC (1200x750x850)

5712552

Mesa pre-lavagem direita MPD-1500 para
P/X/SISRC (1500x750x850)

5712562

Mesa pre-lavagem esquerda MPI-1500 para
P/XISISRC (1500x750x850)

L 2
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Cesto 500 x 500
Cestos de 500x500 mm para pratos, copos, talheres e bandejas. » Cesto base de 500 x 500 mm.
» Cesto de 500 x 500 mm para pratos.
Cestos para maquinas de lavar lougas industriais Sammic para » Cesto de 500 x 500 mm para talheres.
pratos, copos, talheres e bandejas. » Cesto de 500 x 500 mm para bandejas.

‘ 5300105 ‘ ‘ ‘ 5300112 ‘ ‘ ‘ 5300120 ‘ ‘ ‘ 5300130 ‘
C-1 Cesto base 500x500 Cesto pratos C-3 500x500 C-30 Cesto bandejas 500x500 C-2 Cesto talheres 500x500
h:100mm h:100mm h:100mm h:100mm

‘ 5300174 ‘ ‘ ‘ 5300159 ‘ ‘ ‘ 5300184 ‘ ‘ ‘ 5300194 ‘
C-8 Cesto base 16 div. 3113 C-6 Cesto base 25 div. @90 C-7 Cesto base 36 div. @75 C-9 Cesto base 49 div.364
h:100mm h:100mm h:100mm h:100mm

‘ 5300215 ‘ ‘ ‘ 5300205 ‘ ‘ ‘ 5300210 ‘ ‘ ‘ 5300220 ‘
C-D Extensao cestos 16 div. C-B Extensao cestos 25 div. C-C Extensao cestos 36 div. C-E Extensao cestos 49 div.
h:45mm h:45mm h:45mm h:45mm

‘ 5300200 ‘ ‘ ‘ 5300152 ‘ ‘
C-A Extensao aberta cestos C-13 Tampa cestos 500x500
h:45mm cego

www.o&dao.pt
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Inser¢6es / Suplementos / Outros

Utilitarios e cestos para varias maquina de lavar copos e louca pratos para maquinas de lavar copos e lavar louga.
industriais Sammic.

Diferentes modelos de cestos de talheres e suplementos de

‘ 2302058 ‘ ‘ ‘ 2305488 ‘ ‘ ‘ 2302615 ‘ ‘ ‘ 2302617 ‘
Suplemento pratos pequenos Suplemento pratos pequenos Cestinho talheres pequeno Cestinho duplo talheres peque-
310x95 350x95 110x80x110mm no - 2x(110x80x110mm)

‘ 5300135 ‘ ‘ ‘ 5300125 ‘
C-1370 Cestinho talheres Cestinho talheres C-1371
105x105x125 430x210x150mm
Descalcificadores manuais
- De 8 a 20 litros de capacidade.
o Indicados para descalcificar a'gua 5320005 | Descalcificador D-8 8 It. @185x400mm
bt £ utilizada para alimentar maquinas. 5320010 | Descalcificador D-12 12It. @185x500mm
b
» Construcdo em aco inoxidavel 18/8 5320015 | Descalcificador D-16 16 It. @185x600mm
» Os descalcificadores manuais 5320020 | Descalcificador D-20 20 It. 3185x900mm
[ i Sammic foram projectados com o
| minimo detalhe, sdo seguros e de
U funcionamento simples.

Descalcificadores automaticos

De 12 a 26 litros de capacidade.
Programaveis.

5320112 | Descalcificador DS-12 12It. 230/50-60/1

oy Indicado para descalcificar a agua 5320126 | Descalcificador DS-26 261t. 230/50-60/1
utilizada para alimentar maquinas.

» Descalcificadores particularmente
destinados a satisfazer a exigéncia no
sector de bar, restauragao, hotelaria e
em todas as aplicagdes onde se requer
0 uso de agua de qualidade.

» Aumenta o rendimento das instalagbes
e a duragao dos equipamentos.

www.OVﬁndao.pt
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Lava-Utensilios e Cacarolas

Lava-cacgarolas industrial para lavar panelas, cagarolas,
frigideiras, etc.

Lava-utensilios com grande capacidade de carga e elevada presséo que garantem excelentes
resultados de lavagem e higiene.

Ideais para a lavagem de utensilios de grandes dimenso6es na restauragao, gelatarias,
pastelarias, talhos, etc.

Construgao de maxima qualidade

» Construidos totalmente em ago inoxidavel.
» Parede dupla: funcionamento silencioso e redugao de dispersao térmica.

Uma higiene perfeita

» Elevada poténcia e pressao. —_—
» Interior com acabamentos arredondados: evita a acumulacao de sujidade na cuba. :

» Difusores de lavagem embutidos em tubo de ago inoxidavel.

» Difusores de lavagem e enxaguamento facilmente desmontaveis.

» Equipados com caldeira de enxaguamento e bomba de pressao.

» LU-60/75: opgao de paragem térmica, garantindo uma temperatura minima de enxaguamento de
85°C ao inicio do ciclo.

» LU-60/75: disponiveis com bomba de descarga e valvula anti-retorno.

Maxima comodidade e seguranga para o utilizador

» Abertura dupla de porta com contrapeso: esforgo minimizado.

» Cesto de ago inoxidavel e totalmente extraivel: facilita a carga e descarga.

» LU-60/75: painel de comandos electronico muito intuitivo. LED indicador de temperaturas de
lavagem e enxaguamento.

» LU-130: painel de comandos electrénico com visualizagéo de temperaturas de lavagem e
enxaguamento.

» Porta equipada com microrruptor de segurancga.

L‘ yeur

| lLue0 LU-75 ____LU61H | LU-130

DIMENSOES DA CESTA 600x630mm 780x700mm 630x550mm 1350x700mm
ALTURA UTIL 650mm 650mm 820mm 680mm
. Ceos |
CicLos 3 3 3 &

DuragAo cicLo(s) 120” / 240” / 360" 1207 / 240" / 360" 120" / 240" / 360" 120” / 240” / 360"
PRODUGAO CESTOS/HORA 30/15/10 30/15/10 30/15/10 20/10/6

PoOTENCIA
POTENCIA DA BOMBA 3Hp / 2200W 3,2Hp / 2400W 4Hp / 3000W 6Hp / 4400W
POTENCIA BOMBA PRESSAO 470W 470W 370W 370W
PoTENCIA cuBA 6000W 6000W 5300W 9800W
POTENCIA DA CALDEIRA 9000W 10500W 8300W 19600W
POTENCIA TOTAL 11200W 12900W 11200W 24000W
DIMENSOES EXTERIORES

DIMENSOES EXTERIORES 742 x 852 x 1840mm 922 x 932 x 1840mm 675 x 803 x 2015mm 1520 x 890 x 1760mm
PROFUNDIDADE (ABERTO) 1232mm 1312mm 1150mm 1235mm
ALTURA (ABERTO) 2035mm 2035mm 2200mm 2080mm

PEeso Liauipo 168Kg 196Kg 150Kg 220Kg

DADOS COM ENTRADA DE AGUA A 55°C (RECOMENDADO)

www.oEdao.pt
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MAQUINA DE LAVAR UTENSILIOS

Cesto de 600 x 630 mm.
Altura util: 650 mm.

E—. | 1300570 | Lava Utensilios LU-60 230-400/50/3N
1300574 | Lava Utensilios LU-60B 230-400/50/3N (com bomba descarga)

9 — S hew W opora

- 1 cesto de ago inoxidavel e suplemento para - Kit doseador de detergente regulavel.
4 bandejas. - Kit doseador de abrilhantador.
- Cesto inox.

- Inserto em inox para bandejas.

MAQUINA DE LAVAR UTENSILIOS LU-75

Cesto de 780 x 700 mm.
Altura util: 650 mm.

1300580 |Lava Utensilios LU-75 230-400/50/3N

- 1300584 | Lava Utensilios LU-75B 230-400/50/3N (com bomba descarga)
ndao.pt
- — o
- 1 cesto de ago inoxidavel e suplemento para - Kit doseador de detergente regulavel.
4 bandejas. - Kit doseador de abrilhantador.
- Cesto inox.

- Inserto em inox para bandejas.
9 MAQUINA DE LAVAR UTENSILIOS LU-61H

Cesto de 630 x 550 mm e altura util de 820 mm.

Lava utensilios com altura util ideal para lavar utensilios de grandes dimensdes.

[5700485 |Lava Utensilios LU-61H 400/50/3N

| “ Opcional

| - -’1[ - 1 cesto de ago inoxidavel e suplemento para - Cesto inox.
i L 4 bandejas. - Entrada de inox para tabuleiros.
- Dosificador de detergente.

www.o&dao.pt
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MAQUINA DE LAVAR UTENSILIOS L

Cesto de 1350 x 700 mm.
Altura util: 680 mm.

[5700510 | Lava Utensilios LU-130 400/50/3N

) o | [ nci |
L| - 1 cesto de ago inoxidavel e suplemento para - Cesto inox.

4 bandejas. - Inserto em inox para bandejas.
- Dosificador de detergente.

ACESSORIOS

Cestos de inox

Especialmente desenhados para lava

utensilios Sammic.

2319029 | Cesto de inox SU-600
Cestos de ago inoxidavel especificos 2319027 | Cesto de inox SU-750
para cada modelo de maquinas lavar 6702550 | Cesto de inox LU-61H
utensilios. 6702142 | Cesto de inox LU-130

Inserto para acoplar cestos

Especialmente desenhado para lava
utensilios Sammic

| 2310977 ‘ Inserto inox bandejas LU

ey Inserto de ago inoxidavel acoplavel em
3 todos os lava utensilios Sammic.

Dosificadores

Desenhados para lava utensilios

Sammic. — —
2310293 | Dosificador detergente variavel para LU-60/75
Kit dosificador de detergente e 2319005 Dosificador de abrilhantador variavel para
LU-60/75

G A } abrilhantador.
S —
&, W
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Descalcificadores manuais

- De 8 a 20 litros de capacidade.
- il ; Indicados para descalcificar agua 5320005 | Descalcificador D-8 8 It. @185x400mm
l!'..'.i- utilizada para alimentar méquinas_ 5320010 | Descalcificador D-12 12It. @185x500mm
» Construcdo em aco inoxidavel 18/8. 5320015 | Descalcificador D-16 16 It. @185x600mm
» Os descalcificadores manuais 5320020 | Descalcificador D-20 20 It. @185x900mm
u | Sammic foram projectados com o
| minimo detalhe, sdo seguros e de
u funcionamento simples.

Descalcificadores automaticos

De 12 a 26 litros de capacidade.
] Programaveis.

5320112 | Descalcificador DS-12 12It. 230/50-60/1

oy Indicado para descalcificar a agua 5320126 | Descalcificador DS-26 26It. 230/50-60/1
utilizada para alimentar maquinas.

» Descalcificadores particularmente
destinados a satisfazer a exigéncia no
sector de bar, restauragao, hotelaria e
em todas as aplicagbes onde se requer
0 uso de agua de qualidade.

» Aumenta o rendimento das instalagoes
e a duragao dos equipamentos.

www.ovEndao.pt



L 2

sammic r a LAVAGEM DE LOICA POLIDORES DE TALHERES

Polidores de talheres

Secam, higienizam, abrilhantam e eliminam os restos de calcario
dos talheres depois da lavagem.

Os secadores-abrilhantadores de talheres Sammic juntam economia, rapidez e higiene no cuidado
dos talheres.

Economia, rapidez e higiene na secagem de talheres

» Economia: poupanga nos custos de pessoal e retorno rapido do investimento.
» Rapidez: produgéo de até 8.000 talheres/hora.
» Higiene: a lampada germicida de raios UVC esteriliza o talher e o granulado secante.

Feitos para durar

» Carrogaria e cuba de polimento em ago inoxidavel.
» Rampas de circulagado de talheres arredondadas e revestidas por material isolante: circulagao
suave e fluida.

Painel intuitivo: maxima informagao e controle do processo

» Indicador luminoso e acustico de maquina preparada para introduzir talheres.

» Indicador luminoso de resisténcias de aquecimento activadas ou desactivadas.

» Indicador luminoso de substituicdo de granulado polidor.

» Temperatura do grao controlada por sonda: preciséo e rapidez de reacgao. Indicador luminoso
antes de possivel rotura de sonda.

» Indicador luminoso para mudanga de lampada germicida UVC. Possibilidade de ser desactivado
para reparagcédo e manutencgéo.

» Ciclo de secagem apds o uso da maquina com paragem automatica: prolonga a vida do
granulado abrilhantador.

Um modelo para cada necessidade

» SAM-3001: modelo de bancada. 3.000 pecas/hora. Equipado com ventilador de saida.

» SAS-5001: modelo de pé. 8.000 pegas/hora. Kit de roda dianteira opcional.

» SAS-6001: modelo'de pé. 8.000 pecas/hora. Equipado com ventilador de saida e travao-motor.
Kit de roda dianteira opcional.

SAM-3001 SAS-5001 SAS-6001

CARACTERISTICAS

PRODUGAO PEGCAS/HORA

POTENCIA MOTOR 175W 300W 300W

POTENCIA RESISTENCIA 450W 900W 900W

POTENCIA LAMPADA UVC 8W 8w 8w

POTENCIA VENTILADOR 50W - 50W
DIMENSOES EXTERIORES

DIMENSOES EXTERIORES 489 x 652 x 412 mm 630 x 693 (800) x 783 mm 630 x 693 (800) x 783 mm

PEso Liquibo 43Kg 130Kg 130Kg

www.o&dao.pt
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SECADOR-ABRILHANTADOR DE TALHERES SAM-3001

-~ Modelo de bancada com ventilador na saida.

\'_/ Producéo de 3000 pegas/hora.

| 1370043 ‘ Secador-Abrilhantador de Talheres SAM-3001 230/50/1

il - Lampada germicida.
- Ventilador de saida.
- Produto polidor 3 kg.

SECADOR-ABRILHANTADOR DE TALHERES SAS-5001

Modelo de chdo.
Produgéo até 8000 pegas/hora.

1370042 | Secador-Abrilhantador de Talheres SAS-5001 230/50/1

° / 1370046 | Secador-Abrilhantador de Talheres SAS-5001 230-400/50/3N
W
_ T
- Lampada germicida. - Kit roda dianteira.

- Produto polidor 5kg.

SECADOR-ABRILHANTADOR DE TALHERES SAS-6001 ‘

Modelo de chdo com travdo no motor e ventilador a saida do produto.
Producéo até 8000 pegas/hora.

1370044 | Secador-Abrilhantador de Talheres SAS-6001 230/50/1

® e 1370048 | Secador-Abrilhantador de Talheres SAS-6001 230-400/50/3N
& — T
- N . , —
- Ldmpada germicida. - Kit roda dianteira

- Travdo no motor.
- Ventilador de saida.
- Produto polidor 5kg.

www.o&dao.pt
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ACESSORIOS

Produto polidor

Granulado de origem vegetal para
abrilhantar.

2379014 | Granulado para abrilhantar 3kg.
Vende-se em sacos de 3 kg e 5 kg. 2370011 | Granulado para abrilhantar 5kg.

Kit roda dianteira

Roda dianteira para facilitar a
deslocagéo da maquina.

[2379015 | Roda retratil SAS

Kit roda dianteira ndo instalada.

@

www.ovEndao.pt
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Torneiras Industriais

» Para uso industrial tanto em grandes cozinhas como em alimentagéo.

» Cromado de altissima qualidade.

» De facil instalagédo e pouca manutengao.

» Com grande caudal, o seu desenho incorpora sistema de agua continua em duche.

TORNEIRAS AL
f;,-',; Torneiras industriais
» Para uso industrial em grandes cozinhas. b i
» Cromado de alta qualidade. g

» Facil instalagdo e pouca manutengao. o j-'
» Com grande caudal, o seu desenho incorpora sistemmgua continua na torneira.

5870010 | Torneira GR-C

5870011 | Torneira com alavanca clinica GR-CL

DUCHE DIRECTO ﬁ___
Caudal direto da rede ‘
» Para uso industrial em grandes cozinhas. ‘
» Cromado de alta qualidade.
» Facil instalagdo e pouca manutengao. \’\ 11
» Com grande caudal, o seu desenho incorpora sistema de agua continua na torneira. | & y
| 0
e O

5870021 | Duche direto DD
5870022 | Duche direto com torneira DD-G

DUCHE COM 1 LIGAGAO

Com torneira de controlo de caudal.

» Para uso industrial em grandes cozinhas.

» Cromado de alta qualidade.

» Facil instalagdo e pouca manutengao.

» Com grande caudal, o seu desenho incorpora sistema de agua continua na torneira.

5870023 | Duche 1 agua D-1

www.o&dao.pt
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W DUCHE COM 2 LIGAGOES
% Possibilidade de combinar agua fria e quente.

P Com ou sem torneira.

l’i » Para uso industrial em grandes cozinhas.
5 » Cromado de alta qualidade.
» Facil instalagéo e pouca manutengéo.
» Com grande caudal, o seu desenho incorpora sistema de agua continua na torneira.

R 5870024 | Duche 2 aguas D-2
5870025 | Duche 2 aguas com torneira D-2G
5870026 | Duche 2 aguas com torneira “C” D-2GC

MANGUEIRAS

Mangueiras com duche.

Comprimento da mangueira entre 10 m e 15 m.

» Para uso industrial em grandes cozinhas.
» Cromado de alta qualidade.

» Facil instalagéo e pouca manutencéo.

» Com grande caudal.

5870030 | Mangueira 10 m. com duche DM-10
5870031 | Mangueira 15 m. com duche DM-15

www.o&dao.pt
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Carros

Carros para cestos de maquinas de lavar loi¢a industriais

Carros com rodas para o transporte das cestos das maquinas de lavar louga industriais Sammic,
disponiveis em trés formatos diferentes:

» Altos com guias
» Baixos com alga
» Baixos sem alga

Fabricados em ago inoxidavel AlSI 304, com rodas de 125 mm de didmetro, duas delas com
travao.

CARRO COM GUIAS PARA CESTOS CGC-7

Guias em “L” com topo traseiro.

Espaco entre guias 192,5 mm.

» Carro soldado com estrutura e guias em tubo de ago inoxidavel AISI 304, quadrado
de 25x25x1,2

» Rodas de @125mm, duas delas com travao

» Para-choques de borracha

| 5860731 ‘ Carro com guias para cestas CGC-7

CARRO BAIXO PARA CESTOS CCV(A)

Carros baixos para cestas com e sem varéo

Carros com plano e asa em ago inoxidavel AlSI304.

Rodas de @125mm, duas delas com travao.

5862001 | Carro baixo para cestas com vardao CCVA

5862002 | Carro baixo para cestas sem varao CCV

www.o&dao.pt
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Baldes Inox

Baldes e contentores de ago inoxidavel com rodas.

» Construgao totalmente em ago inoxidavel.

» Permite armazenar e transportar qualquer produto, sédo ideais para o processo de raspagem de
pratos na area de lavagem ou em meses de preparagao de alimentos para recolha de lixo.

» Equipado com asas e tampas com suporte de retengao.

» Duas capacidades: de 50 e 95 litros, esta ultima versdo com e sem pedal.

» 4 rodas giratérias revestidas com borracha insonorizante.

BALDES INOX

5702576 | Balde inox 501. CU-50
5702577 | Balde inox 95I. CU-95
5702578 | Balde inox com pedal 95I. CU-95P

CONTENTOR PORTA-SACO

Contentor com 2 rodas giratodrias cobertas com goma insonorizante.

I Asa dianteira para facilitar o deslocamento e suporte dianteiro com pedal para a L
= abertura da tampa.

| 5861100 ‘ Contentor porta-saco CB

www.oEdao.pt
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PREPARAGAO DINAMICA DESCASCADORAS DE BATATAS

sammic

Descascadoras de Batatas

Maquinas descascadoras industriais para descascar até 30
quilos de batatas por operagao

As nossas descascadoras de batatas industriais também podem descascar cenouras e outros
alimentos semelhantes. Modelos disponiveis em aluminio ou ago inoxidavel.

» Gama dupla: aluminio e inox.

» Modelos com producgdes entre 5 e 30 Kg. por ciclo.

» Descascamento de batatas rapido e seguro por abrasao. )

» Abrasivo apto para alimentagao, extramente resistente e duradouro.

» Painel de comandos de uso muito intuitivo, equipado com botao de arranque, paragem e ¥
temporizador de 0 a 6 min.

» Equipamento opcional: suportes e filtros anti-espuma para as cascas. 1

PP(C)-6+

PP(C)-12+ PES-20

GUIA DE SELECGCAO

30 - 150 60 - 200 10 - 80 60 - 200 100 - 300 100 - 300

CARACTERISTICAS

CAPACIDADE DE

CARGA POR CIGLO 6Kg 12Kg 5Kg 10Kg 20Kg 30Kg 20Kg

(F;;C)’(D)“@AO/ HORA 150Kg 270Kg 100Kg 240Kg 480Kg 720Kg 300Kg

TEMPORIZADOR

; 400(PP)/550 400(PP)/550
MOoNOFASICA (PPC)W (PPC)W 300W 550W 550W 730W 550W
370(PP)/550 370(PP)/550 B
TRIFASICA (PPC)W (PPC)W 370W 550W 730W 550W
DIMENSOES EXTERIORES

DIMENSOES 395 x 700 x 395 x 700 x 333 x 367 x 435 x 635 x 433 x 635 x 622 x 760 x 433 x 635 x

EXTERIORES 433mm 503mm 490mm 668mm 786mm 1002mm 786mm

ED;“T"EE:SSSET:OM 411 x 700 x 411x700x | 425x555x | 433x638x | 433x638x | 546 x 760 x 433 x 638 x
945mm 1015mm 965mm 1040mm 1155mm 1255mm 1155mm

SUPORTE

PEso Liauipo 37Kg 38Kg 15.5Kg 36Kg 35.8Kg 60Kg 39Kg

www.oEdao.pt
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DESCASCADORAS DE BATATAS PREPARAGAO DINAMICA sammic

ALUMINIO
Fabricacdo em aluminio altamente resistente.

» Fabricadas em aluminio altamente resistente.

» Realizam o descascamento por abrasao. tanto o prato como a lateral do cilindro estéo revestidas pelo abrasivo.
» Cilindro direccionavel.

» PPC: com tomada de acessorios em posigao fixa.

Opgao de tomada de

Cilindro orientavel. Uso intuitivo. .
acessorios.

DESCASCADORA DE BATATAS PP-6+/ PPC-6+

Producgéo de 6 Kg. em cada ciclo. Aluminio altamente resistente.

i PPC: modelo com tomada de acessorios em posigdo fixa.
—q

1000410 |Descascadora PP-6+ 230-400/50/3 -370W
1000411 | Descascadora PP-6+ 230/50/1 -400W
1000430 | Descascadora PPC-6+ 230-400/50/3V -550W
1000431 | Descascadora PPC-6+ 230/50/1 -550W

T T

- Tomada de acessorios em posicao fixa - Suporte.
(PPC). - Filtro anti-espuma.
- Cortadora-raladora CR-143 (modelos PPC.)
- Prensa-puré P-132 (modelos PPC).
- Picadora de carne HM-71 (modelos PPC).

DESCASCADORA DE BATATAS PP-12+/ PPC-12+ '

Producgéo de 12 Kg. em cada ciclo. Aluminio altamente resistente. ‘ l

PPC: modelo com tomada de acessorios em posigdo fixa.

1000420 | Descascadora PP-12+ 230-400/50/3 -370W
1000421 | Descascadora PP-12+ 230/50/1 -400W
1000440 | Descascadora PPC-12+ 230-400/50/3 -550W
1000441 | Descascadora PPC-12+ 230/50/1 -550W

e W oo

- Tomada de acessorios em posicdo fixa (PPC). - Suporte.
- Filtro anti-espuma.
- Cortadora-raladora CR-143 (modelos PPC.)
- Prensa-purés P-132 (modelos PPC).
- Picadora de carne HM-71 (modelos PPC).

www.Oﬂdao.pt
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» Descascadora compacta de 5 Kg. de capacidade por ciclo.

» Desenhada especialmente para espagos reduzidos.

» De instalagao muito simples, permite a sua instalagao junto a uma piapara desaguar. Opcionalmente, pode ser equipada com
suporte e filtro.

» Fabricada em ago inoxidavel.

» O abrasivo encontra-se no prato.

» Sistema anti-retornona entrada de agua.

Instalagdo muito simples.
Possibilidade de desaguar
para um lava-loiga.

Sistema anti retorno na
entrada de agua.

Modelo compacto ideal para
espacos reduzidos.

DESCASCADORA DE BATATAS M-5

& o Ideal para espacgos reduzidos.
— 2 Corpo em aco inoxidavel.

[ 1000565 | Descascadora M-5 230/50-60/1

- Suporte.
- Filtro com dispositivo anti-espuma.

www.o&dao.pt
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GAMA INOX - PROFISSIONAL
Fabricacdo em aco inoxidavel

» Modelos entre 10 e 30 kg de capacidade

» Fabricadas em ago inoxidavel

» Prato e misturadores lateraiscom abrasivo de carboneto de silicio. O prato é facilmente desmontavel para a sua limpeza.

» Tampa transparente de policarbonato elevavel, com fecho e dispositivo de seguranga.

» Porta de aluminio com fecho hermético e dispositivo de seguranca.

» Comando com protecgao IP65. Melhora a fiabilidade contra a humidade e salpicos de agua. Com Temporizador 0-6 min. e
funcionamento continuo.

» Auto-arrasto de residuos no desaguamento.

» Sistema anti-retorno na entrada de agua.

» Contacto auxiliar para uma electrovalvula exterior.

» Oferecem eficiéncia energéticagracas a optimizagéo dos motores.

| Para descascar batatas, Eficiéncia energética gragas Sistema anti retorno na
ﬁ cenouras e similares. a otimizagao dos motores. entrada de agua.

Revolvedores laterais e
prato abrasivo.

DESCASCADORA DE BATATAS Pi-10

10 Kg. /ciclo

Para descascar batatas, cenouras e outros alimentos similares.

1000650 | Descascadora PI-10 230-400/50/3N
1000651 | Descascadora PI-10 230/50/1

- Suporte.
- Filtro com dispositivo anti-espuma.

www.o&dao.pt
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DESCASCADORA DE BATATAS PI-20
20 Kg. /ciclo

Para descascar batatas, cenouras e outros alimentos similares.

1000660 | Descascadora PI1-20 230-400/50/3N
1000661 | Descascadora PI1-20 230/50/1

- Suporte.
- Filtro com dispositivo anti-espuma.

DESCASCADORA DE BATATAS PI-30
30 Kg. /ciclo

Para descascar batatas, cenouras e outros alimentos similares.

1000630 | Descascadora PI-30 230-400/50/3N
1000631 | Descascadora PI-30 230/50/1

- Suporte com filtro anti-espuma.

www.Oﬂdao.pt
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GAMA INOX - COMBI
Descascadora-escorredora
» Modelo combinado de descascadora-escorredora.

» Caracteristicas semelhantes a PI-20 na fungdo descascadora.
» Cesto escorredor para que também cumprala fungéo escorredora.

2 em 1: descascadora +
escorredora.

DESCASCADORA-ESCORREDORA PES-20

2 em 1: descascadora + escorredora de legumes

Como descascadora, capacidade de 20 Kg. por ciclo. Como escorredora, capacidade
de 2 Kg. por operagao (20 Kg./h). Volume util 19,5 litros.

1000670 | Descascadora-escorredora PES-20 230-400/50/3N
1000671 | Descascadora-escorredora PES-20 230/50/1

- Cesto escorredor. - Suporte.
- Prato abrasivo - Filtro anti-espuma.
- Prato giratério com laminas.

ACESSORIOS

Suporte para descascadora

Fabricado em ago inoxidavel.

Todas as descascadoras Sammic podem | 1000399 | Suporte inox PP/PPC
utilizar suporte. 2009224 | Suporte M-5/PI-10/20/PES-20

2009250 | Suporte com filtro PI-10/20/PES-20 (soldado) ‘

—— —— ]
r J 2009270 | Suporte com filtro PI-30

Filtro para descacadoras

Acessorio opcional para os suportes de
descascadoras.

1000397 | Filtro com anti-espuma PP/PPC

Evita que os residuos entupam os 2009223 | Filtro M-5/PI-10/20/PES-20
tubos de descarga. Fabricados em ago

pr inoxidavel.
T

www.o&dao.pt
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Cortadora-raladora CR-143

Para desfiar qualquer tipo de legumes e
ralar queijo, pao, chocolate, etc.

[ 1010026 | Cortadora raladora CR-143

Trabalha com discos e grelhas.

» Podem ser usados tanto com as
descascadoras de batatas PPC, como
com as batedeiras-amassadoras
que tenham op¢éo combinada (BE-
10C, BE-20C, BE-30C y BE-40C).

» O equipamento completa-se com
os mesmos discos (as grelhas séo
diferentes) que a Cortadora de
Hortalizas CA-31.

» Disco de corte maximo a utilizar: 14
mm.

Picadora de carne HM-71

Para cortar pequenas quantidades
de carne nas melhores condi¢des de

,H = higiene

¥ Acessorio picador de carne com duas
|laminas e placa de 4,5 e 8 mm.

[ 1010045 | Picadora de carne HM-71

f Podem ser usados tanto com
descascadoras de batatas
combinadas (PPC-6 e PPC-12), como
com batedeiras misturadoras que
tenham opgéao combinada (BE-10C, BE-
20C, BE-30C e BE-40C).

Prensa-purés P-132

i Permite um puré homogéneo ideal para
- o batata cozida, feijao cozido, cenoura,
frutas e legumes

| 1010052 ‘ Prensa-purés P-132

] Acessorio prensa-purés para maquinas
que tém a opgao combinada.

descascadoras de batatas

— combinadas (PPC-6 e PPC-12), como
com batedeiras misturadoras que
tenham opgéo combinada (BE-10C, BE-
20C, BE-30C e BE-40C).

0 = Podem ser usados tanto com

Prato giratério com laminas

Prato especial com laminas em vez de
abrasivo.

[ 2000004 | Prato giratério com laminas PES-20

Permite descasque da batata similar ao
corte manual obtido com uma faca.

Valido para descascadora PI-20 e
descascadora escorredora PES-20.

www.ovEndao.pt
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ESCORREDORAS DE LEGUMES PREPARAGAO DINAMICA

Escorredoras de Legumes

Escorredoras profissionais de alface ou legumes
Producgéao: até 720 Kg. /h

Elevada produgao com garantia total

» Escorrem todo o tipo de verduras em pouco tempo.
» Elevada velocidade (900 rpm) e produtividade.
» Qualidade do produto garantida.

Robustez e fiabilidade

» Motor trifasico alimentado com variador electrénico de grande fiabilidade. Ligagédo a rede com
tomada monofasica.

» Corpo e cesto escorredor em ago inoxidavel de grande qualidade.

» Tampa elevavel altamente resistente equipada com amortecedor e sistema de seguranca.

Prestagoes avancgadas

» Quadro de comandos electrénico, de uso muito intuitivo. Oferece prestagdes avangadas,
incluindo a selecgao de ciclos.

» Sistema exclusivo Vibration Control System. Controla automaticamente a distribuicdo da carga
antes do inicio do ciclo, melhorando a durabilidade da maquina.

» O travao de motor possibilita paragens suaves e rapidas.

» Rodas com travao de série: maximo conforto no local de trabalho, estabilidade durante o
funcionamento e facilidade de deslocagao.

Elevada velocidade e
produtividade.

Utilizagdo muito intuitiva e
prestagdes avancgadas.

Exclusivo Vibration Control Rodas com travao para
System e travdo de motor. armazenamento embaixo da
bancada.

ES-100 ES-200
CARACTERISTICAS

CAPACIDADE POR OPERAGAO (ESCORREDOR) 6Kg 12Kg 2Kg
PRODUCAO HORA ESCORREDOR 120-360Kg 240-720Kg 10-20Kg
Poténcia ToTaL 550W 550W 550W
CicLos 3 3 -
DurAGAo cicLo(s) 60/120/180” 60/120/180” -
DIMENSOES EXTERIORES 540 x 750 x 665mm 540 x 750 x 815mm 433 x 635 x 786mm
PEso Liouibo . . 48Kg 52Kg 39Kg

www.Oﬂdao.pt
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ESCORREDORA ES-100

6 Kg. de carga por ciclo.

— : Producéo de 120 a 360 Kg./h.

[ 1000700 | Escorredora ES-100 230/50-60/1

n :
= > T

| - Cesto inox. - Cesto inox adicional.
- Rodas com freio.

| —] ESCORREDORA ES-200

B -ﬁ-ﬂ 12 Kg. de carga por ciclo.
L Produc&o de 240 a 720 Kg./h.

=
|
r [ 1000710 | Escorredora ES-200 230/50-60/1
HIE "'*
‘-‘“ﬂl"‘lll:lﬂli'lill.[:llt..v’yI [ dmclui

- Cesto inox. - Cesto inox adicional.
- Rodas com freio.

www.Oﬂdao.pt
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DESCASCADORA-ESCORREDORA PES-20

2 em 1: descascadora + escorredora de legumes

Como descascadora, capacidade de 20 Kg. por ciclo. Como escorredora, capacidade
de 2 Kg. por operagéo (20 Kg./h). Volume util 19,5 litros.

1000670 | Descascadora-escorredora PES-20 230-400/50/3N
1000671 | Descascadora-escorredora PES-20 230/50/1

L cui . Opcional

- Cesto escorredor. - Suporte.
- Prato abrasivo - Filtro anti-espuma.
- Prato giratério com laminas.

ACESSORIOS

Cesto em ago inoxidavel

Q Cesto para escorredora ES-100/200

2009625 | Cesto ES-100
2009620 | Cesto ES-200

farandac

Cesto em plastico

Cesto para escorredora PES-20

[2001429 | Cesta PE-15/PES-18/20

www.Oﬂdao.pt
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Cortadora de Batatas Manual

Maquina industrial para cortar batatas fritas
Ideal para restaurantes e cozinhas coletivas, permite obter uma produgéo de 100-150 Kg./h.

» Permite obter um corte limpo e uniforme, sem quebras nem desperdicios.

» Jogos de grelha-prensa substituiveis para obter cortes com espessuras de 8, 10 ou 12 mm.
» A alavanca alongada permite obter um rendimento 6ptimo com o minimo esforgo.

» Equipada com molas situadas na parte de tras que ajudam a subir a prensa-expulsor.

» Corpo leve em liga de ago inoxidavel, leve e resistente.

» Alavanca e parafusos de ago inoxidavel.

» Pés equipados com ventosas para fixar a maquina a superficie de trabalho.

» Homologado por NSF International.

» Muito facil de limpar.

o
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Cortadora manual de elevada Méaxima comodidade. Versatilidade: grelhas-prensas 1l
produgéo. intercambiaveis.

CORTADORA MANUAL DE BATATAS CF-5

\ Ideal para restaurantes e cozinhas colectivas lu'/ .
Produgéo: 100 - 150 Kg./h.

De série com um jogo de grelha-prensa.

1020060 | Cortadora manual CF-5 ( 8 x 8 mm)
1020061 | Cortadora manual CF-5 (10 x 10 mm)
1020062 | Cortadora manual CF-5 (12 x 12 mm)

S e W opoora

- 1 jogo de grelha-prensa. - Jogos de grelha-prensa de tamanhos
diferentes.
- Recipiente para a recolha da batata cortada.
(Recipientes gastronorm opcional, maximo
cuba 1/1 de 150 mm)

ACESSORIOS

Jogos de grelha-prensa

Para a cortadora manual de batatas
CF-5
1020065 | Jogo grelha-prensa 8x8 CF-5
Jna—— Permite obter cortes de tamanhos 1020070 | Jogo grelha-prensa 10x10 CF-5
'L - | variados dependendo das necessidades | 1020075 | Jogo grelha-prensa 12x12 CF-5
| do utilizador: 8 x 8/ 10 x 10/ 12 x 12 mm.

www.oRdao.pt



CORTADORAS DE LEGUMES

Cortadoras de Legumes

PREPARAGAO DINAMICA

Corta legumes para obter um corte perfeito: qualidade, producao,

ergonomia

Maquina cortadora de legumes industrial com uma capacidade de produgéo de até 1000 Kg/h,
conforme o modelo.

Um corte perfeito

» Fabrico em materiais alimentares da mais alta qualidade, aptos para o contato com alimentos.
» Diferentes tipos de blocos motor e cabecais.
» Garantia de um corte uniforme com o minimo esforgo, minimizando a deterioragéo do alimento e

gerando menos liquido.
» Permitem alcangar uma produgéo de até 1.000 Kg/h.

Desenhados para uso profissional e continuo

» Os motores permitem um trabalho continuo.
» Painéis de comando electrénicos, estanques e de uso muito intuitivo.

» Desenhados tendo em conta fatores ergonédmicos e os fluxos de trabalho habituais.

Amplo leque de cortes

» Podem equipar se com uma ampla gama de discos e grelhas.
» Combinando os discos e grelhas entre si, podem obter se mais de 70 tipos de cortes e ralados

diferentes.

Manutengao, seguranga, higiene

» Pisador e tampa facilmente desmontaveis para limpeza.

» Combinagéao de sistemas de segurancga: cabegal, tampa, corte de corrente.

» Aparelho certificado por NSF Internacional (norma de higiene, limpeza e materiais aptos para
contato com alimentos).

» 100% tested.

REFEICOES (DE
/ A)
PRODUGAO HORA

DIMENSOES BOCA
(CORTADORA)
VELOCIDADE
MOTOR

MoNoFASICA
TRIFASICA

DIMENSOES
EXTERIORES

PEso LiQuibo

CA-21

10 - 50
50 - 350 Kg

89cm2

1500rpm

800W

378 x 309 x 533
mm

15.3Kg

CA-2V

10 - 50
50 - 350 Kg

89cm2

300-1000rpm

1100W

378 x 309 x 533
mm

13Kg

CA-31 CA-41

GUIA DE SELECGAO

100 - 450 100 - 600

150 - 450 Kg 200 - 650 Kg
CARACTERISTICAS

136cm2 286cm2
365rpm 365rpm
PoTENCIA
550W 550W
370W 550W

DIMENSOES EXTERIORES

389 x 405 x 544 | 391 x 396 x 652
mm mm
21Kg 24Kg

www.o&dao.pt

CA-62

200 - 1000
500 - 1000 Kg
273cm2

365-730rpm

750W

430 x 420 x 810
mm

29.5Kg

CA-3V

100 - 450
150 - 500 Kg

136cm2

300-1000rpm

1500W

391 x 409 x 552
mm

24Kg

L 2

sammic

CA-4V

100 - 600
200 - 650 Kg

286cm2

300-1000rpm

1500W

391 x 400 x 652
mm

27Kg
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CORTADORA DE LEGUMES - GAMA COMPACT
Formato compacto para desempenho profissional

» Construgao robusta de polimero reforgado com fibra de vidro.

» Saida do produto dirigivel.

» Provida de saida para expulsao do produto por meio da gravidade. Permite reconstruir o produto para armazenagem ou
apresentagao.

» Disco expulsor incluido para produtos e cortes que o requeiram.

» Possibilidade de adicionar a fungéo cutter colocando o caldeiro com Iaminas.

Nota:

» Certificagao NSF em andamento (margo de 2021).
» Verificar data de disponibilidade.

CORTADORA DE LEGUMES CA-21

Cortadora de legumes compacta. 1 velocidade.

Linha Active Compact. Bloco motor de 1 velocidade + cabegal cortadora compact.

[ 1050940 | Cortadora CA-21 230/50/1

S e W opcora

- Bloco motor de 1 velocidade. - Caldeiro cutter.
- Cabegal cortadora. - Rotor com laminas microdentadas.

- Rotor com laminas lisas.
nOVidade - Rotor com laminas perfuradas.

CORTADORA DE LEGUMES CA-2V

Cortadora de legumes compacta. Velocidade varidvel e tecnologia
Brushless.

Linha Ultra Compact. Bloco motor de velocidade variavel + cabegal cortadora compact.

[ 1050962 | Cortadora CA-2v 230/50-60/1

L cui 8 Opcional

- Bloco motor de velocidade variavel. - Caldeiro cutter.

. - Cabegal cortadora. - Rotor com laminas microdentadas.
nondade - Rotor com laminas lisas.
- Rotor com laminas perfuradas.

www.o&dao.pt



CORTADORAS DE LEGUMES

PREPARAGAO DINAMICA : sammic

CORTADORA DE LEGUMES - GAMA ACTIVE

» Motor assincrono de grande poténcia.

Cortadoras de legqumes profissionais. Modelos de uma ou duas velocidades.

» Fabrico em ago inoxidavel e materiais alimentares da mais alta qualidade, aptos para o contacto com alimentos.

» Bloco motor + boca adaptada a produgéo oferecida.
» Séries 3/4: modelos de uma velocidade.
» Série 6: cortadora de duas velocidades.

Um corte perfeito.

—_— ¥ I
e R
i

Desenho ergondmico.

4| Saida do produto lateral.

Pisador e tampa facilmente
desmontaveis para limpeza.

CORTADORA DE LEGUMES CA-31

Cortadora de legumes. Producgao até 450 Kg/h.

Bloco de motor de 1 velocidade + cabegal universal.

1050701

Cortadora CA-31 230-400/50/3N

1050700

Cortadora CA-31 230/50/1

T wew W oo

- Bloco de motor de 1 velocidade.
- Cabegal universal.

www.o&dao.pt

- Cabegal de tubos para produtos de forma

alongada.

- Suporte-carro.
- Discos e grelhas.
- Kit limpeza de grelhas.

\_
%
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CORTADORA DE LEGUMES CA-41

Processador de alimentos de grande capacidade de produgéo, até 650
Kg./h.

Bloco de motor de 1 velocidade + cabegal de grande capacidade.

» Corte uniforme e de altissima qualidade.

» Desenho ergondmico.

» Cabega com lamina numa lateral que distribui produtos dentro da boca e corta e
distribui produtos inteiros, como a couve.

» Expulsor alto: desloca mais quantidade de produto, obtendo uma elevada produgéo
sem prejudicar a qualidade do produto final.

» Saida do produto lateral: requer menos profundidade na mesa de trabalho e
direcciona o produto evitando salpicos.

» Pisador e tampa facilmente desmontaveis para limpeza.

» Homologado pela NSF International.

1050721 | Cortadora CA-41 230-400/50/3N
1050719 | Cortadora CA-41 230/50/1

T e W opcora

- Bloco motor de 1 velocidade. - Cabegal de tubos.
- Cabecal de grande capacidade. - Tremonha semiautomatica de grande
- Broca de uso opcional. produgao.

- Suporte-carro.
- Discos e grelhas.
- Kit limpeza de grelhas.

CORTADORA DE LEGUMES CA-62

r%‘ Cortadora de legumes de grande produgéo, até 1000 Kg/h.

Bloco de motor de 2 velocidades + tremonha semiautomatica de grande produgao.

,q M% [1050738 | Cortadora CA-62 40015013

| I
\’P. - Bloco de motor de duas velocidades. - Cabegal de grande capacidade.
- Tremonha semiautomatica de grande - Cabegal de tubos.
produgéo. - Suporte-carro.

- Discos e grelhas.
- Kit limpeza de grelhas.

www.oEdao.pt
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CORTADORAS DE LEGUMES PREPARAGAO DINAMICA sammic

CORTADORA DE LEGUMES - GAMA ULTRA
Cortadoras de legumes profissionais. Modelos de velocidade variavel.

Equipados com tecnologia “brushless”: motores potentes e eficientes.

» Fabrico em ago inoxidavel e materiais alimentares da mais alta qualidade, aptos para o contacto com alimentos.
» Bloco motor de velocidade variavel + boca de alimentagéo adaptada a produgdo oferecida.

» Painel de controlo avangado: toda a informagao numa vista de olhos.

» Maxima eficiéncia: mantém o torque em todas as velocidades.

» Desenho ligeiro e compacto: pesam menos, ocupam menos espago.

» Estanquidade melhorada ao nao requerer ventilagao.

Um corte perfeito. Desenho ergondmico.

| Tecnologia Brushless:

_ Pisador e tampa facilmente
" | maxima eficiéncia.

% Velocidade variavel. . .
: desmontaveis para limpeza.

CORTADORA DE LEGUMES CA-3V

Cortadora de legumes. Producgao até 500 Kg/h.

Bloco de motor de velocidade variavel + cabegal universal.

Equipado com tecnologia “brushless”.

[ 1050784 | Cortadora CA-3v 230/50-60/1

L cui . Opcional

- Bloco de motor de velocidade variavel. - Cabecal de tubos para produtos de forma
- Cabegal universal. alongada.

- Suporte-carro.

- Discos e grelhas.

- Kit limpeza de grelhas. "

www.o&dao.pt
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CORTADORA DE LEGUMES CA-4V

Cortadora de legumes de grande producgao, até 650 Kg/h.

Bloco de motor de velocidade variavel + cabecal de grande produgéo.

Equipado com tecnologia “brushless”.

[ 1050796 | Cortadora CA-4v 230/50-60/1

N0
| L
! ,_‘ T

- Bloco de motor de velocidade variavel. - Cabegal de tubos.
- Cabecal de grande capacidade. - Tremonha semiautomatica de grande
- Broca de uso opcional. produgao.

- Suporte-carro.
- Discos e grelhas.
- Kit limpeza de grelhas.

ACESSORIOS

Caldeiro cutter e rotor com laminas (gama Compact)

Caldeiro cutter opcional para cortadoras,
combinado ou cutter da gama Compact

[ 2059762 | Caldeiro cutter 4

Caldeiro cutter de 4.4 It. com tampa

Caldeiro cutter adicional com tampa para
cutter K-41 / KE-4V ou cortadoras-cutter
CK-241 / CK-24V. Da mesma forma,
permite converter a cortadora CA-21/
CA-2V em modelo combinado.

O rotor com laminas pede se em
separado.

Rotor com laminas (gama Compact)

Rotor con laminas para cutter o

combinado
e 2059748 | Rotor com laminas microdentadas CK-K-KE 4

» Rotor com laminas microdentadas para [ 2059750 | Rotor com laminas lisas CK-K-KE 4
uso geral.

» Rotor com laminas lisas para carnes e
produtos fibrosos.

» Rotor com laminas perfuradas
para bater claras de ovos, preparar
maionese, etc.

2059752 | Rotor com laminas perfuradas CK-K-KE 4

www.o&dao.pt
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Discos FCS (cortadoras Compact)

Discos para cortar rodelas.

Discos para a obter rodelas de 1 a 12 1010530 | Disco cortador FCS-1

mm de grossura de batata, cenoura, 1010532 | Disco cortador FCS-2
beterraba, repolho, etc. 1010534 | Disco cortador FCS-3
» FCS-8, FCS-10 e FCS-12, combinaveis | 1010536 | Disco cortador FCS-4
com grelhas FMS/FFS para obter 1010538 | Disco cortador FCS-5
palitos ou cubos. 1010540 | Disco cortador FCS-6

» Para a cortadora CA-21/2V. -

> Para a combi CK-241/24V. 1010570 | Disco cortador FCS-8

» Nota: verificar data de 1010572 | Disco cortador FCS-10
disponibilidade dos discos FCS-8, 1010574 | Disco cortador FCS-12
FCS-10 e FCS-12.

Discos FCOS (cortadoras Compact)

Para cortar rodelas onduladas.

Laminas onduladas [ 1010546 | Disco cortador FCOS-2

» Para a cortadora CA-21/2V.
» Para a combi CK-241/24V.
» Verificar data de disponibilidade.

Grelha para cubos FMS (cortadoras Compact)

Grelhas para cubos.

» Combinado com discos tipo FC obtem 1010580 | Grelha cubos FMS-8
se o corte de cubos. . 1010582 | Grelha cubos FMS-10

» Grossura dlstlpta dependendo do disco |71 0564 | Grelha cubos FMS-12
e grelha combinados.

» Para a cortadora CA-21/2V e combi
CK-241/24V.

» Verificar data de disponibilidade

Grelhas para palitos FFS (cortadoras Compact)

Grelhas para palitos.

» Combinado com discos tipo FC e FCO 1010590 | Grelha palitos FFS-8
obtem se o corte para batatas em 1010592 | Grelha palitos FFS-10
palitos

» Grossura distinta dependendo do disco
e grelha combinados.

» Para a cortadora CA-21/2V e combi
CK-241/24V.

» Verificar data de disponibilidade.

www.ovEndao.pt
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Discos FCES (cortadora Compact)

» o«

Para cortar batatas “fésforo”, “palha” ou
“chips” e “palitos”.

1010550 | Disco cortador FCES-2X2

» Grossura distinta dependendo do disco | 1010552 | Disco cortador FCES-2X4
utilizado. 1010554 | Disco cortador FCES-2X6

» Para a cortadora CA-21/2V.

» Para a combi CK-241/24V. 1010556 | Disco cortador FCES-4X4

» Verificar data de disponibilidade. 1010558 | Disco cortador FCES-6X6

1010560 | Disco cortador FCES-8X8

Discos raladores SHS (cortadoras Compact)

Discos raladores para cortadoras de
legumes e combinados cortadora-cutter
Sammic

1010500 | Disco ralador SHS-2
1010502 | Disco ralador SHS-3
1010504 | Disco ralador SHS-4
1010506 | Disco ralador SHS-7

» Maxima seguranga para o utilizador.

» Discos para ralar o produto ou reduzi lo
a po grosso ou fino.

» Proporciona um corte muito preciso. 1010514 | Disco ralador SHSF (p6 fino)

» Limpeza muito facil. 1010516 | Disco ralador SHSG (p6 grosso)

» Disponiveis em varios tamanhos.

» Para a cortadora CA-21/2V.

» Para a combi CK-241/24V.

Cabecal de tubos

Para o corte de produtos longos

Acessorio opcional para cortadoras 1050123 | Cabegcal de tubos CA-31/41/62

Sammic CA-31/41/62/3V/4V e 1050124 Cabecal de tubos CA-3V/4V, CK-35V/38V/
para os modelos combinados CK- 4Sviasv
35V/38V/45V/48V.

» Desenhadas para obter cortes de
maxima qualidade em produtos longos.

» Com tubos de alimentagao de
tamanhos distintos, equipados com
acessorios para empurrar alimentos.

» Fabrico em ago inoxidavel e materiais
da mais alta qualidade, aptos para
contacto com alimentos.

Nota: vdlido também

para cortadoras CA-301/401/601

e para os modelos combinados CK-
301/302/401/402 fabricados a partir de
Dezembro de 2016. Consulte o cédigo
para modelos anteriores.

Cadigo 1050123: CA-31/41/62 e CA-
301/401/601 (fabricados a partir de
Dezembro de 2016).

Cadigo 1050124: CA-3V/CA-

4V, CK-35V/38V/45V/48V e CK-
301/302/401/402 (fabricados a partir de
Dezembro de 2016).

www.ovarandao.pt
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CORTADORAS DE LEGUMES PREPARAGAO DINAMICA sammic

Cabecal de grande capacidade

Boca de grande capacidade.

» Fabrico em aco inoxidavel e materiais 1050122 | Cabegal de grande capacidade CA-41 / CA-62
da mais alta qualidade, aptos para o 1050126 Cabecal de grande capacidade CA-4V / CK-
contacto com alimentos. 45V | CK-48V

» Desenho ergondmico.

» Boca de entrada de 273 cm2.

Nota: valido para maquinas
fabricadas a partir de Dezembro
de 2016. Consulte o cédigo para
modelos anteriores.

Tremonha semiautomatica

i Tremonha para grande produg&o.
.f‘—.*L: ‘5‘* » Fabrico em ago inoxidavel e materiais 1050120 | Tremonha automatica CA-41 / CA-62
i _ . .
i da mais alta qualidade, aptos para o Tremonha automatica CA-4V / CK-45V / CK-
e— - 1050121
contacto com alimentos. 48v

i Nota: vélido para maquinas

& fabricadas a partir de Dezembro

de 2016. Consulte o cédigo para
modelos anteriores.

Suporte-carro

Para cortadoras de legumes e modelos
combinados Sammic

[ 1050063 | Suporte para cortadora CA/CK (3, 4, 6)

Acessorio opcional para todas as
cortadoras de legumes e modelos
combinados Sammic.

» Construgao em acgo inoxidavel.

» Suporte que permite trabalhar com as
cortadoras Sammic a altura ideal, do
ponto de vista ergonémico.

» Permite colocar a maquina e um
recipiente GastroNorm na saida do
produto cortado.

» Tem duas rodas para facilitar o
transporte.

Disco FC-D

Discos para cortar rodelas.
Discos para obter rodelas de 1 a 25 1010215 | Disco cortador FC-1+
mm de grossura de batata, cenoura, 1010220 | Disco cortador FC-2+
beterraba, couve, etc. 1010224 | Disco cortador FC-3D
» FC-1+ e FC-2+ equipados com 3 1010227 | Disco cortador FC-6D

laminas. 1010409 | Disco cortador FC-8D
» FC-3D e FC-6D equipados com 2 1010410 | Disco cortador FC-10D

laminas.

. 1010411 | Disco cortador FC-14D

» FC-8D/10D/14D/20+/25+ equipados -

com 1 lamina. 1010252 | Disco cortador FC-20+
» Para a cortadora CA-31/41/3V/4V. 1010247 | Disco cortador FC-25+

» Para a combi CK-35V/38V/45V/48V.

www.ovEndao.pt
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Disco FC

Para cortar rodelas (CA-
301/300/401/400/601/,CR-143 / combi

1010215 | Disco cortador FC-1+

T _\\"\ CK-301/302/401/402)
F o, 1010220 | Disco cortador FC-2+
Discos para obter rodelas de 1 a 25 1010222 | Disco cortador FC-3+
mm de grossura de batata, cenoura, 1010407 | Disco cortador FC-6 +
beterraba, couve, etc. -
1010400 | Disco cortador FC-8 +
» FC-1+ e FC-2+ equipado com 3 1010401 | Disco cortador FC-10 +
laminas.
X 1010402 | Disco cortador FC-14 +
» FC-3+ e FC-6+ equipado com 2
laminas 1010252 | Disco cortador FC-20+
» FC-8+ equipado com 1 lamina. 1010247 | Disco cortador FC-25+

» Para a cortadora CA-
301/300/401/400/601 e acessorio
cortador CR-143.

» Para a combi CK-301/302/401/402.

» Os discos FC-20+ y FC-25+ ndao
podem utilizar se nas cortadoras
CR-143/CA-300/CA-400.

Disco FCC
Para cortar rodelas de produtos tenros.
» Discos curvos especiais para cortar 1010406 | Disco cortador FCC-2 +
rodelas de tomate, alface, laranja, 1010403 | Disco cortador FCC-3 +

limdo, banana, mag3, etc.

» Grossura de corte 2, 3 e 5 mm.

» FCC-2+ equipado com 2 laminas.

» FCC3+e FCC-5+ equipados com 1
lamina.

» Para a cortadora CA-
31/41/3V/4V/301/300/401/400/601 e
acessorio cortador CR-143.

» Para a combi CK-
35V/38V/45V/48V/301/302/401/402.

1010404 | Disco cortador FCC-5 +

Disco FCO

Para cortar rodelas onduladas.

Discos com laminas onduladas. 1010295 | Disco cortador FCO-2+
Grossura de corte 2, 3 e 6 mm. 1010300 | Disco cortador FCO-3+

1010408 | Disco cortador FCO-6 +

» FCO-2+ equipado com 3 laminas.

» FCO3+e FCO-6+ equipados com 2
laminas.

» Para a cortadora CA-
31/41/3V/4V/301/300/401/400/601 e
acessorio cortador CR-143.

» Para a combi CK-
35V/38V/45V/48V/301/302/401/402.

www.ovEndao.pt
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Grelha para palitos FFC

Grelha para batatas fritas.

* FFC-10 valido somente para CA-400. 1010350 | Grelha palitos FFC-8+
1010355 | Grelha palitos FFC-10+

1010340 | Grelha palitos FFC-10 (CA-400)

Tt
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» Combinado com discos tipo FC e FCO
obtém-se o corte para batatas fritas.

» Diferente grossura dependendo do
disco e grelha que se combinem.

» Para a cortadora CA-
31/41/3V/4V/301/401/601.

» Para a combi CK-
35V/38V/45V/48V/301/302/401/402.

» O disco FFC-10 é apenas valido para
a cortadora CA-400.

Grelhas para palitos FF

Grelhas para palitos.

» Combinado com discos tipo FC e FCO 1010265 | Grelha palitos FF-6 (CA-300/CR-143)
obtém-se o corte para batatas fritas. 1010270 | Grelha palitos FF-8 (CA-300/CR-143)

» Diferente grossura dependendo do 1010275 | Grelha palitos FF-10 (CA-300/CR-143)
disco e grelha que se combinem.

» Para a cortadora CA-300 e acessorio
cortador CR-143.

Grelha para cubos FMC

Grelha para cubos.

» Combinado com discos tipo FC obtém- [ 1010362 | Grelha cubos FMC-8D
se o corte de cubos. 1010363 | Grelha cubos FMC-10D
» Diferente grossura dependendo do 1010364 | Grelha cubos FMC-14D

disco e grelha que se combinem.
» Para a cortadora CA- 1010375 | Grelha cubos FMC-20+

31/41/3V/4V/301/401/601. 1010380 | Grelha cubos FMC-25+
» Para a combi CK- 1010330 | Grelha cubos FMC-10 (CA-400)
35V/38V/45V/48V/301/302/401/402. 1010335 | Grelha cubos FMC-16 (CA-400)

» Os discos FMC-10/FMC-16/FMC-20
sdo apenas validos para a cortadora
CA-400.

» Os discos FC-20+ y FC-25+ apenas
se podem combinar apenas com
grelhas FMC-20+ ou FMC-25+.

1010332 | Grelha cubos FMC-20 (CA-400)

Grelha para cubos FM

Grelhas para cubos

» Combinado com discos tipo FC obtém- 1010280 | Grelha cubos FM-8 (CA-300/CR-143)
se o corte de cubos. 1010285 | Grelha cubos FM-10 (CA-300/CR-143)

» Diferente grossura dependendo do 1010290 | Grelha cubos FM-20 (CA-300/CR-143)
disco e grelha que se combinem.

» Para a cortadora CA-300 e acessorio
cortador CR-143.

www.ovEndao.pt



L 2

sammic ' PREPARAGAO DINAMICA CORTADORAS DE LEGUMES

Disco FCE

Para cortar batata “palha”, “juliana” e
“palitos”.

1010205 | Disco cortador FCE-2+

» Diferente grossura dependendo do 1010210 | Disco cortador FCE-4+
disco que se use.

» FCE-2+ e FCE-4 equipados com 2
laminas.

» FCE-8+ equipado com 1 lamina.

» Para a cortadora CA-
31/41/3V/4V/301/300/401/400/601 e
acessorio cortador CR-143.

» Para a combi CK-
35V/38V/45V/48V/301/302/401/402.

1010405 | Disco cortador FCE-8 +

Discos raladores SH

Discos raladores para cortadoras de
legumes e combinados cortadora-cutter
da Sammic

1010320 | Disco ralador SH-2
1010315 | Disco ralador SH-3
1010322 | Disco ralador SH-4

» Sem parafusos. Desmontavel.

At e » Higiene perfeita. -
x -ff » Méaxima seguranga para o utilizador. 1010324 | Disco ralador SH-6
-".:‘_-pr » Discos para ralar o produto ou reduzilo | 1010326 | Disco ralador SH-7
a po grosso ou fino. 1010328 | Disco ralador p6 grosso SHG
» Proporciona um corte muito preciso. 1010318 | Disco ralador pé fino SHF

» Discos desmontaveis sem necessidade
de ferramentas para limpeza na
magquina de lavar.

» Evita a acumulagéo de restos nas
bordas, assegurando uma higiene
perfeita.

» Disponiveis em varios tamanhos.

» Para a cortadora CA-
31/41/3V/4V/301/300/401/400/601 e
acessorio cortador CR-143.

» Para a combi CK-
35V/38V/45V/48V/301/302/401/402.

Kit prensa-puré FP+

Acessorio prensa-puré para cortadora de
legumes e combinados cortadora-cutter

| 1010390 ‘ Acessorio Grelha prensa-puré FP

Ideal para puré de batatas

* Necessario utilizar com disco cortador.

Suporte para discos e grelhas

Ideal para armazenar discos e grades
quando nao estiverem em uso

1010201 | Suporte para discos e grelhas

Permite arrumar na vertical varios discos | 1010204 | Suporte para discos e grelhas +/D
e grelhas.

www.ovandao.pt
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Kit de limpeza grelhas

Para uma limpeza de grelhas eficaz,
rapida e segura

1010361 | Tampa de limpeza para grelha QC-8

O kit consiste numa base-apoio e uma 1010366 | Tampa de limpeza para grelha QC-10
tampa para cada medida de grelha. 1010359 | Base-apoio grelhas GCH

Disponivel para grelhas de 8x8 ou 10x10
mm.

www.ovEndao.pt



L 2

PREPARAGAO DINAMICA COMBINADO CORTADORA/CUTTER

sammic

Combinado Cortadora/Cutter

Um corte perfeito com muitas possibilidades

E composto por bloco de motor com velocidade variavel e cabegal universal ou de grande capacidade, e um cabegal
cutter com caldeiro de 5 a 8 litros, equipado com rotor com laminas microdentadas.

Nova linha COMPACT: formato compacto para desempenho profissional

» Gama ACTIVE de 1 velocidade e Gama ULTRA, de velocidade variavel, tecnologia “brushless” de alta eficiéncia e
prestacdes avancgadas.
» Grande capacidade: caldeiro de 4,4 litros. Grande capacidade de produgao.

Linha ULTRA de velocidade variavel. Equipados com tecnologia “brushless”: motores potentes e eficientes

» Maxima eficiéncia: mantém o torque em todas as velocidades.

» Exclusivo “force control system”: garantia de um resultado uniforme e de grande qualidade.
» Desenho ligeiro e compacto: pesam menos, ocupam menos espago.

» Estanquidade melhorada ao nao requerer ventilagao.

» Geram menos ruido: melhora o ambiente no local de trabalho.

Funcao cortadora: um corte perfeito

» Ajustes de alta precisdo para um corte consistente e de alta qualidade.

» Disco expulsor incluido para produtos e cortes que o requeiram.

» Podem equipar se com uma ampla gama de discos e grelhas. Combinando os discos e grelhas entre si, podem obter se
mais de 35 tipos de cortes e ralados diferentes.

Funcgao cutter: eficiéncia e rendimento

» Grande capacidade: caldeiro de 4,4 / 5.5/ 8 litros. -
» Laminas microdentadas de série.
» Laminas lisas ou perfuradas opcionais.

Built to last

» Construgdo robusta em materiais alimentares da mais alta qualidade.
Maxima comodidade para o utilizador

» Desenho ergondmico: permite cortar o produto num unico movimento.
» Saida do produto lateral: requer menos profundidade na mesa de trabalho e direciona o produto evitando salpicos.

Manutengao, seguranga, higiene

» Pisador, tampa e caldeiro facilmente desmontaveis para limpeza.
» Combinagéao de sistemas de segurancga: cabegal, tampa, caldeiro, corte de corrente.

» Aparelhos certificados por NSF Internacional (norma de higiene, limpeza e materiais aptos para contato com alimentos).

» 100% tested.

REFEICOES (DE / A)
PRrRODUCAO HORA

DIMENSOES BOCA

CK-241

10 - 50
50 - 350 Kg

CK-24V
GUIA DE SELECGCAO
100 - 450
100 - 450 Kg
ARACTERISTICAS

10 - 50
50 - 350 Kg

100 - 450
100 - 450 Kg

100 - 600
200 - 650 Kg

100 - 600
200 - 650 Kg

89cm2 89cm2 136cm2 136cm2 286cm2 286cm2
(CORTADORA)
CAPACIDADE DO CALDEIRO 4.4| 44| 5.51 8l 5.51 8l
VELOCIDADES CUTTER 1 10 _ _ _ _

(POSICOES)
RPM MoTtor (CUTTER)

1500 - 1500 rpm

300 - 1000 rpm 300 - 3000 rpm

300 - 3000 rpm

300 - 3000 rpm

300 - 3000 rpm

VELOCIDADE CORTADORA 1 5 - -- = -
RPM Moror 1500 - 1500 rpm | 300 - 1000 rpm 300 - 1000 rpm 300 - 1000 rpm 300 - 1000 rpm 300 - 1000 rpm
(CORTADORA)

MonNOFASICA

PoOTENCIA

DIMENSOES EXTERIORES

800W 1100W 1500W 1500W 1500W 1500W

DIMENSOES EXTERIORES 378x309 x 533 378x309 x 533 391x409 x 552 391x409 x 552 391x400 x 652 391x400 x 652
(CORTADORA) mm mm mm mm mm mm

252x309 x 434 252x309 x 434 286x387 x 487 286x387 x 517 286x387 x 487 286x387 x 517
DivENsOES (CUTTER)

mm mm mm mm mm mm

PEeso Liquibo
(CoRTADORA) 15.3Kg 13Kg 24Kg 24Kg 27Kg 27Kg
PEeso Liauipo (CUTTER) 14.2Kg. 18Kg. 19Kg.

B 'QWww.ovﬁ‘hda 0
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CORTADORA-CUTTER COMBINADA - GAMA COMPACT

Gama ACTIVE de 1 velocidade e Gama ULTRA, de velocidade variavel, tecnologia
‘brushless” de alta eficiéncia e prestagbes avangadas.

» Construgao robusta de polimero reforgado com fibra de vidro.

Fungao cortadora:

» Saida do produto dirigivel.

» Provida de saida para expulsdo do produto por meio da gravidade. Permite reconstruir o produto para armazenagem ou
apresentacao.

» Disco expulsor incluido para produtos e cortes que o requeiram.

Fungao cutter:

» Caldeiro de Tritan™ (copoliéster reciclavel alimentar livre de BPA e de qualquer outro tipo de bisfenol) apto para lavar em maquinas
de lavar loiga e altamente resistente.

» Caldeiro equipado com revolvedores laterais.

» Tecnologia “invert-blade” e revolvedores laterais para obter um triturado homogéneo e perfeito.

» Laminas microdentadas de série e, lisas ou perfuradas opcionais.

Nota:

» Certificacdo NSF em andamento (margo de 2021).
» Verificar data de disponibilidade.

COMBI CORTADORA-CUTTER CK-241

2 em 1. Cortadora de legumes + cutter. 1 velocidade.

Linha Active Compact. Bloco motor de 1 velocidade + cabecal cortadora compact +
caldeiro cutter de 4,4 .

[1050900 | Cortadora-cutter CK-241 230/50/1

e W oo

- Bloco motor de 1 velocidade. - Rotor com laminas lisas.
- Cabegal cortadora. - Rotor com laminas perfuradas.
- Caldeiro cutter com laminas microdentadas.

www.o&dao.pt
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COMBI CORTADORA-CUTTER CK-24V

2 em 1. Cortadora de legumes + cutter. Velocidade varidvel e tecnologia
Brushless.

Linha Active Compact. Bloco motor de velocidade variavel + cabecal cortadora
compact + caldeiro cutter de 4,4 I.

[ 1050922 | Cortadora-cutter CK-24V 230/50-60/1

L owi |
. - Bloco motor de velocidade variavel. - Rotor com [aminas lisas.
noV'dade - Cabegal cortadora. - Rotor com laminas perfuradas.
- Caldeiro cutter com laminas microdentadas.

www.oEdao.pt
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CORTADORA-CUTTER COMBINADA - GAMA ULTRA
2 em 1: cortadoras de legumes e cutter. Velocidade variavel em todos os modelos.

Equipados com tecnologia “brushless”: maxima eficiéncia.

» Bloco de motor de velocidade variavel + boca adaptada a produgéo oferecida + caldeiro cutter.
» Laminas microdentadas de série, lisas ou perfuradas opcionais.

» Painel de controlo avangado: toda a informagao numa vista de olhos.

» Maxima eficiéncia: mantém o torque em todas as velocidades.

» Exclusivo “force control system”: garantia de um resultado uniforme e de grande qualidade.

» Desenho ligeiro e compacto: pesam menos, ocupam menos espagco.

» Estanquidade melhorada ao nao requerer ventilagéo.

» Geram menos ruido: melhoria ambiental no local de trabalho.

- 1"' il Fungao cortadora: um
LLU ;._ Dois em um: cortadora + e corte perfeito, desenho
[ - B cutter. ergondmico, saida do
produto lateral.

Fungéo cutter: rotor com
laminas intercambiaveis e
revolvedor incorporado.

10

|

| Tecnologia Brushless:

- o A Velocidade variavel.
_{ maxima eficiéncia.

COMBI CORTADORA-CUTTER CK-35V

2 em 1: cortadora de'legumes' (450 kg/h) + cutter com caldeiro de 5,5
litros

E composta por bloco de motor de velocidade variavel, cabegal universal e caldeiro
cutter de 5,5 litros equipado com rotor com laminas microdentadas.

Tecnologia Brushless.

Como cortadora, o seu desenho ergonémico permite cortar o produto num tnico
movimento. Como cutter, esta equipado com tacga de 5,5 litros com revolvedor e
laminas microdentadas.

[ 1050752 | Cortadora-cutter CK-35V 230/50-60/1

L nowi W Opcional

- Bloco de motor de velocidade variavel. - Cabegal de tubos.
- Cabegal universal. - Discos, grelhas e suporte de discos.
- Caldeiro cutter equipado com rotor com - Rotor com laminas lisas.

laminas microdentadas. - Rotor com laminas perfuradas.

- Suporte-carro.
- Kit limpeza de grelhas.

www.o&dao.pt
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COMBI CORTADORA-CUTTER CK-38V

L"."'E 2 em 1: cortadora de legumes (450 kg/h) + cutter com caldeiro de 8 litros
4 E composta por bloco de motor de velocidade variavel, cabegal universal e caldeiro
| - - cutter de 8 litros equipado com rotor com ldminas microdentadas.
, i I]H Tecnologia Brushless.

’ Como cortadora, o seu desenho ergonémico permite cortar o produto num tnico
—— movimento. Como cutter, esta equipado com caldeiro de 8 litros com revolvedor
e ldminas microdentadas.

-
@ [ 1050808 | Cortadora-cutter CK-38V 230/50-60/1

e W oo

- Bloco de motor de velocidade variavel. - Cabegal de tubos.

- Cabegal universal. - Discos, grelhas e suporte de discos.

- Caldeiro cutter, com rotor com ldminas - Rotor com laminas lisas.
microdentadas. - Rotor com laminas perfuradas.

- Suporte-carro
- Kit limpeza de grelhas

COMBI CORTADORA-CUTTER CK-45V

2 em 1: cortadora de legumes de grande capacidade (650 kg/h) + cutter

l]'i. com caldeiro de 5,5 litros
| .
b E composta por bloco motor de velocidade variavel, cabegal de grande capacidade e
caldeiro cutter de 5,5 litros equipado com rotor com laminas microdentadas.
b3
‘ i Tecnologia Brushless.
——— Como cortadora, a sua cabeca, com ldmina numa lateral, distribui os produtos

dentro da boca e corta e distribui produtos inteiros como a couve. E fornecida
com broca central, de utilizagao opcional, com a mesma finalidade. O cabecgal
esta equipado com expulsor alto que permite deslocar maior quantidade de
produto e obter as produgées indicadas. Como cutter, esta equipado com
caldeiro de 5,5 litros com revolvedor e laminas microdentadas.

[ 1050769 | Cortadora-cutter CK-45V 230/50-60/1

e W oo

- Bloco de motor de velocidade variavel. - Cabegal de tubos.
- Cabecal de grande capacidade. - Tremonha semiautomatica de grande
- Caldeiro cutter equipado com rotor com produgao.

laminas microdentadas. - Discos, grelhas e suporte de discos.

Rotor com laminas lisas.
- Rotor com laminas perfuradas.
- Suporte-carro.
- Kit limpeza de grelhas.

www.o&dao.pt
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COMBI CORTADORA-CUTTER CK-48V

2 em 1: cortadora de legumes de grande capacidade (650 kg/h) + cutter
com caldeiro de 8 litros

E composta por bloco de motor de velocidade variavel, cabegal de grande capacidade
e caldeiro cutter de 8 litros equipada com rotor com laminas microdentadas.

Tecnologia Brushless.

Como cortadora, a sua cabega, com lamina numa lateral, distribui os produtos
dentro da boca e corta e distribui produtos inteiros como a couve. E fornecida
com broca central, de utilizagdo opcional, com a mesma finalidade. A cabega
estd equipada com expulsor alto que permite deslocar maior quantidade

de produto e obter as produgées indicadas. Como cutter, esta equipado

com caldeiro de 8 litros com revolvedor e ldminas microdentadas.

[ 1050821 | Cortadora-cutter CK-48V 230/50-60/1

L cui . Opcional

- Bloco de motor de velocidade variavel. - Cabecal de tubos.
- Cabegal de grande capacidade. - Tremonha semiautomatica de grande
- Caldeiro cutter equipado com rotor com produgao.

laminas microdentadas. - Discos, grelhas e suporte de discos.

Rotor com laminas lisas.
- Rotor com laminas perfuradas.
- Suporte-carro.
- Kit limpeza de grelhas.

ACESSORIOS

Caldeiro

Caldeiro cutter opcional para cortadoras,
combinado ou cutter da gama Compact

cutter e rotor com laminas (gama Compact)

| 2059762 ‘ Caldeiro cutter 4

Caldeiro cutter de 4.4 It. com tampa

Caldeiro cutter adicional com tampa para

cutter K-41 / KE-4V ou cortadoras-cutter
CK-241 / CK-24V. Da mesma forma,
permite converter a cortadora CA-21/
CA-2V em modelo combinado.

O rotor com laminas pede se em

separado.

Rotor com laminas (gama Compact)

Rotor con laminas para cutter o

combinado

» Rotor com laminas microdentadas para | 2059750 | Rotor com Iaminas lisas CK-K-KE 4

uso geral.

» Rotor com laminas lisas para carnes e

2059748 | Rotor com laminas microdentadas CK-K-KE 4

2059752 | Rotor com laminas perfuradas CK-K-KE 4

produtos fibrosos.
» Rotor com laminas perfuradas
para bater claras de ovos, preparar

maionese, etc.

www.ovEndao.pt
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Discos FCS (cortadoras Compact)

Discos para cortar rodelas.

Discos para a obter rodelas de 1 a 12 1010530 | Disco cortador FCS-1

mm de grossura de batata, cenoura, 1010532 | Disco cortador FCS-2
beterraba, repolho, etc. 1010534 | Disco cortador FCS-3
» FCS-8, FCS-10 e FCS-12, combinaveis | 1010536 | Disco cortador FCS-4
com grelhas FMS/FFS para obter 1010538 | Disco cortador FCS-5
palitos ou cubos. 1010540 | Disco cortador FCS-6

» Para a cortadora CA-21/2V. -

> Para a combi CK-241/24V. 1010570 | Disco cortador FCS-8

» Nota: verificar data de 1010572 | Disco cortador FCS-10
disponibilidade dos discos FCS-8, 1010574 | Disco cortador FCS-12
FCS-10 e FCS-12.

Discos FCOS (cortadoras Compact)

Para cortar rodelas onduladas.

Laminas onduladas [ 1010546 | Disco cortador FCOS-2

» Para a cortadora CA-21/2V.
» Para a combi CK-241/24V.
» Verificar data de disponibilidade.

Grelha para cubos FMS (cortadoras Compact)

Grelhas para cubos.

» Combinado com discos tipo FC obtem 1010580 | Grelha cubos FMS-8
se o corte de cubos. . 1010582 | Grelha cubos FMS-10

» Grossura dlstlpta dependendo do disco |71 0564 | Grelha cubos FMS-12
e grelha combinados.

» Para a cortadora CA-21/2V e combi
CK-241/24V.

» Verificar data de disponibilidade

Grelhas para palitos FFS (cortadoras Compact)

Grelhas para palitos.

» Combinado com discos tipo FC e FCO 1010590 | Grelha palitos FFS-8
obtem se o corte para batatas em 1010592 | Grelha palitos FFS-10
palitos

» Grossura distinta dependendo do disco
e grelha combinados.

» Para a cortadora CA-21/2V e combi
CK-241/24V.

» Verificar data de disponibilidade.

www.OVﬁndao.pt
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Discos FCES (cortadora Compact)

» o«

Para cortar batatas “fésforo”, “palha” ou
“chips” e “palitos”.

1010550 | Disco cortador FCES-2X2
» Grossura distinta dependendo do disco | 1010552 | Disco cortador FCES-2X4

utilizado. 1010554 | Disco cortador FCES-2X6
» Para a cortadora CA-21/2V, -
» Para a combi CK-241/24V. 1010556 | Disco cortador FCES-4X4
» Verificar data de disponibilidade. 1010558 | Disco cortador FCES-6X6

1010560 | Disco cortador FCES-8X8

Discos raladores SHS (cortadoras Compact)

Discos raladores para cortadoras de
legumes e combinados cortadora-cutter
Sammic

1010500 | Disco ralador SHS-2
1010502 | Disco ralador SHS-3
1010504 | Disco ralador SHS-4
1010506 | Disco ralador SHS-7

» Maxima seguranga para o utilizador.

» Discos para ralar o produto ou reduzi lo
a po grosso ou fino.

» Proporciona um corte muito preciso. 1010514 | Disco ralador SHSF (p6 fino)

» Limpeza muito facil. 1010516 | Disco ralador SHSG (p6 grosso)

» Disponiveis em varios tamanhos.

» Para a cortadora CA-21/2V.

» Para a combi CK-241/24V.

Cabecal de tubos

Para o corte de produtos longos

Acessorio opcional para cortadoras 1050123 | Cabegcal de tubos CA-31/41/62

Sammic CA-31/41/62/3V/4V e 1050124 Cabecal de tubos CA-3V/4V, CK-35V/38V/
para os modelos combinados CK- 4Sviasv
35V/38V/45V/48V.

» Desenhadas para obter cortes de
maxima qualidade em produtos longos.

» Com tubos de alimentagao de
tamanhos distintos, equipados com
acessorios para empurrar alimentos.

» Fabrico em ago inoxidavel e materiais
da mais alta qualidade, aptos para
contacto com alimentos.

Nota: vdlido também

para cortadoras CA-301/401/601

e para os modelos combinados CK-
301/302/401/402 fabricados a partir de
Dezembro de 2016. Consulte o cédigo
para modelos anteriores.

Cadigo 1050123: CA-31/41/62 e CA-
301/401/601 (fabricados a partir de
Dezembro de 2016).

Cadigo 1050124: CA-3V/CA-

4V, CK-35V/38V/45V/48V e CK-
301/302/401/402 (fabricados a partir de
Dezembro de 2016).

www.ovEndao.pt
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Cabecal de grande capacidade

Boca de grande capacidade.

» Fabrico em aco inoxidavel e materiais 1050122 | Cabegal de grande capacidade CA-41 / CA-62
da mais alta qualidade, aptos para o 1050126 Cabecal de grande capacidade CA-4V / CK-
contacto com alimentos. 45V | CK-48V

» Desenho ergondmico.

» Boca de entrada de 273 cm2.

Nota: valido para maquinas
fabricadas a partir de Dezembro
de 2016. Consulte o cédigo para
modelos anteriores.

Tremonha semiautomatica

Tremonha para grande produg&o.
» Fabrico em ago inoxidavel e materiais 1050120 | Tremonha automatica CA-41 / CA-62
da mais alta qualidade, aptos para o Tremonha automatica CA-4V / CK-45V / CK-
. 1050121
contacto com alimentos. 48v
i Nota: vélido para maquinas
& fabricadas a partir de Dezembro

de 2016. Consulte o cédigo para
modelos anteriores.

Suporte-carro

Para cortadoras de legumes e modelos
combinados Sammic

[ 1050063 | Suporte para cortadora CA/CK (3, 4, 6)

Acessorio opcional para todas as
cortadoras de legumes e modelos
combinados Sammic.

» Construgao em acgo inoxidavel.

» Suporte que permite trabalhar com as
cortadoras Sammic a altura ideal, do
ponto de vista ergonémico.

» Permite colocar a maquina e um
recipiente GastroNorm na saida do
produto cortado.

» Tem duas rodas para facilitar o
transporte.

Disco FC-D

Discos para cortar rodelas.
Discos para obter rodelas de 1 a 25 1010215 | Disco cortador FC-1+
mm de grossura de batata, cenoura, 1010220 | Disco cortador FC-2+
beterraba, couve, etc. 1010224 | Disco cortador FC-3D
» FC-1+ e FC-2+ equipados com 3 1010227 | Disco cortador FC-6D

laminas. 1010409 | Disco cortador FC-8D
» FC-3D e FC-6D equipados com 2 1010410 | Disco cortador FC-10D

laminas.

. 1010411 | Disco cortador FC-14D

» FC-8D/10D/14D/20+/25+ equipados -

com 1 lamina. 1010252 | Disco cortador FC-20+
» Para a cortadora CA-31/41/3V/4V. 1010247 | Disco cortador FC-25+

» Para a combi CK-35V/38V/45V/48V.

www.OVﬁndao.pt
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Disco FC

Para cortar rodelas (CA-
301/300/401/400/601/,CR-143 / combi

1010215 | Disco cortador FC-1+

= “*x\ CK-301/302/401/402)
F b 1010220 | Disco cortador FC-2+
Discos para obter rodelas de 1 a 25 1010222 | Disco cortador FC-3+
mm de grossura de batata, cenoura, 1010407 | Disco cortador FC-6 +
beterraba, couve, etc. -
1010400 | Disco cortador FC-8 +
» FC-1+ e FC-2+ equipado com 3 1010401 | Disco cortador FC-10 +
laminas.
X 1010402 | Disco cortador FC-14 +
» FC-3+ e FC-6+ equipado com 2
laminas 1010252 | Disco cortador FC-20+
» FC-8+ equipado com 1 lamina. 1010247 | Disco cortador FC-25+

» Para a cortadora CA-
301/300/401/400/601 e acessorio
cortador CR-143.

» Para a combi CK-301/302/401/402.

» Os discos FC-20+ y FC-25+ ndao
podem utilizar se nas cortadoras
CR-143/CA-300/CA-400.

Disco FCC
Para cortar rodelas de produtos tenros.
» Discos curvos especiais para cortar 1010406 | Disco cortador FCC-2 +
rodelas de tomate, alface, laranja, 1010403 | Disco cortador FGC-3 +

liméo, banana, maga, etc.

» Grossura de corte 2, 3 e 5 mm.

» FCC-2+ equipado com 2 |aminas.

» FCC3+e FCC-5+ equipados com 1
lamina.

» Para a cortadora CA-
31/41/3V/4V/301/300/401/400/601 e
acessorio cortador CR-143.

» Para a combi CK-
35V/38V/45V/48V/301/302/401/402.

1010404 | Disco cortador FCC-5 +

Disco FCO

Para cortar rodelas onduladas.

Discos com laminas onduladas. 1010295 | Disco cortador FCO-2+
Grossura de corte 2, 3 e 6 mm. 1010300 | Disco cortador FCO-3+
1010408 | Disco cortador FCO-6 +

» FCO-2+ equipado com 3 laminas.

» FCO3+e FCO-6+ equipados com 2
laminas.

» Para a cortadora CA-
31/41/3V/4V/301/300/401/400/601 e
acessorio cortador CR-143.

» Para a combi CK-
35V/38V/45V/48V/301/302/401/402.

www.ovEndao.pt
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Grelha para palitos FFC

Grelha para batatas fritas.

* FFC-10 valido somente para CA-400. 1010350 | Grelha palitos FFC-8+
1010355 | Grelha palitos FFC-10+

1010340 | Grelha palitos FFC-10 (CA-400)

» Combinado com discos tipo FC e FCO
obtém-se o corte para batatas fritas.

» Diferente grossura dependendo do
disco e grelha que se combinem.

» Para a cortadora CA-
31/41/3V/4V/301/401/601.

» Para a combi CK-
35V/38V/45V/48V/301/302/401/402.

» O disco FFC-10 é apenas valido para
a cortadora CA-400.

i)

Grelha para cubos FMC

Grelha para cubos.

» Combinado com discos tipo FC obtém- [ 1010362 | Grelha cubos FMC-8D

se o corte de cubos. 1010363 | Grelha cubos FMC-10D

» Qlferente grossura dependgndo do 1010364 | Grelha cubos FMC-14D
disco e grelha que se combinem.

» Para a cortadora CA- 1010375 | Grelha cubos FMC-20+
31/41/3V/4V/301/401/601. 1010380 | Grelha cubos FMC-25+

» Para a combi CK- 1010330 | Grelha cubos FMC-10 (CA-400)
35V/38V/45V/48V/301/302/401/402. 1010335 | Grelha cubos FMC-16 (CA-400)

» Os discos FMC-10/FMC-16/FMC-20
sdo apenas validos para a cortadora
CA-400.

» Os discos FC-20+ y FC-25+ apenas
se podem combinar apenas com
grelhas FMC-20+ ou FMC-25+.

1010332 | Grelha cubos FMC-20 (CA-400)

Disco FCE
Para cortar batata “palha”, “juliana” e
palitos”. 1010205 | Disco cortador FCE-2+
» Diferente grossura dependendo do 1010210 | Disco cortador FCE-4+
disco que se use. 1010405 | Disco cortador FCE-8 +
» FCE-2+ e FCE-4 equipados com 2
ldminas.

» FCE-8+ equipado com 1 lamina.

» Para a cortadora CA-
31/41/3V/4V/301/300/401/400/601 e
acessorio cortador CR-143.

» Para a combi CK-
35V/38V/45V/48V/301/302/401/402.

www.ovEndao.pt



COMBINADO CORTADORA/CUTTER PREPARAGAO DINAMICA sammic

Discos raladores SH

Discos raladores para cortadoras de
legumes e combinados cortadora-cutter
da Sammic

1010320 | Disco ralador SH-2
1010315 | Disco ralador SH-3
1010322 | Disco ralador SH-4
1010324 | Disco ralador SH-6

ey » Sem parafusos. Desmontavel.
AT » Higiene perfeita.
2 -f-fia' » Maxima seguranga para o utilizador.

u » Discos para ralar o produto ou reduzilo | 1010326 | Disco ralador SH-7
a po grosso ou fino. 1010328 | Disco ralador pé grosso SHG
» Proporciona um corte muito preciso. 1010318 | Disco ralador pé fino SHF

» Discos desmontaveis sem necessidade
de ferramentas para limpeza na
magquina de lavar.

» Evita a acumulagao de restos nas
bordas, assegurando uma higiene
perfeita.

» Disponiveis em varios tamanhos.

» Para a cortadora CA-
31/41/3V/4V/301/300/401/400/601 e
acessorio cortador CR-143.

» Para a combi CK-
35V/38V/45V/48V/301/302/401/402.

Suporte para discos e grelhas

Ideal para armazenar discos e grades
quando nao estiverem em uso

1010201 | Suporte para discos e grelhas

fiii o Permite arrumar na vertical varios discos . [ 1010204 | Suporte para discos e grelhas +/D
' 11 ]: ) s L e grelhas.

Kit de limpeza grelhas

Para uma limpeza de grelhas eficaz,
rapida e segura

1010361 | Tampa de limpeza para grelha QC-8

O kit consiste numa base-apoio e uma 1010366 | Tampa de limpeza para grelha QC-10
tampa para cada medida de grelha. 1010359 | Base-apoio grelhas GCH
Disponivel para grelhas de 8x8 ou 10x10

mm.

www.ovEndao.pt
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Rotor com laminas para CK/ K/ KE

Gama de laminas para Cutters e
Emulsionadoras
2053058 | Rotor de laminas lisas MOD. 5
Para além do rotor com laminas 2053091 | Rotor com lamina microdentadas MOD. 5
microdentadas que vem de série com 2053063 | Rotor com laminas perfuradas MOD. 5
as maquinas CK/CKE, & possivel 2053935 | Rotor com Iaminas lisas MOD. 8
acoplar um rotor com laminas lisas ou — -
'\I 2053930 | Rotor com laminas microdentadas MOD. 8
perfuradas.
2053940 | Rotor com laminas perfuradas MOD. 8

Diferentes tipos de laminas dependendo
das necessidades do utilizador.

» Rotor com laminas microdentadas para
uso geral.

» Rotor com laminas lisas para carnes e
produtos fibrosos.

» Rotor com laminas perfuradas para
bater claras, preparar maionese, etc.

Revolvedores CK/ K /KE

Permite obter uma mistura mais
homogénea

2059417 | Revolvedor “cut&mix” CK/K/IKE-5

» Revolvedor manual “cut&mix” 2053960 | Revolvedor “cut&mix” CK/IK/KE-8
que permite obter uma maior
homogeneidade com o produto final e
evita o aquecimento do produto.

» Arrasta o produto das paredes e tampa
para o interior do caldeiro.

www.OVﬁndao.pt
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GUIA DE CORTE

CoMPACT LINE

“STANDARD"” LINE

FCS

FCOS FC-8D FCO+

FFS FFC-8+

FMS

FMC-14D FMC-25+

FCC-2+ FCC-5+

FCES FCE-4+ FCE-8+
@ |
1
1
1
el 1
|
1
SHS :
1
1
1
. 1
’ 1
@ I
1
1
- — 1
|
1

SHSF / SHSG : SHF SHG

www.oEdao.pt
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Cutter - Emulsionadora

Picadoras-Emulsionadoras muito versateis.

B
-

o _ . . . A
Maquina industrial para cortar, triturar, misturar, amassar, qualquer alimento em segundos: ervas e n.E—I_g'-iﬁ'_'.
legumes, massas diversas, carnes cruas ou cozinhadas, peixes, surimi, frutas, frutos secos, gelo, = :

etc.

Nova linha COMPACT de 4.4 |: formato compacto para desempenho profissional lm

» Gama ACTIVE de 1 velocidade e Gama ULTRA, de velocidade variavel, tecnologia “brushless” de L
alta eficiéncia e prestagdes avangadas. e — —

» Grande capacidade: caldeiro de 4,4 litros. :

» Orificio superior na tampa, para adicionar liquidos em funcionamento.

» Caldeiro com revolvedores laterais incorporados, para um resultado homogéneo sem [
necessidade de intervengao do operador. | ‘

ACTIVE e ULTRA de 5,5 | e 8I: duas linhas, muitas possibilidades

» Gama ACTIVE de duas velocidades e Gama ULTRA, de velocidade variavel, tecnologia
“brushless” de alta eficiéncia e prestagdes avangadas.

» Grande capacidade: até 8 |. para desempenho profissional.

» Orificio superior na tampa, para adicionar liquidos em funcionamento.

» Revolvedor “Cut&Mix”, opcional na gama ACTIVE e incluido na gama ULTRA.

Built to last
» Construgao robusta em materiais alimentares da mais alta qualidade.

Maxima comodidade para o utilizador

» Painel de comandos eletronico de utilizagdo muito intuitiva.
» Tampa transparente com orificio para adicionar ingredientes em funcionamento.

Manutengao, seguranga, higiene

» Microrruptores de seguranga na posi¢éo do caldeiro e da tampa.

» Aparelhos certificados por NSF Internacional (norma de higiene, limpeza e materiais aptos para
contato com alimentos).

» 100% tested.

K-52
GUIA DE SELECCAO
REFEICOES (DE / A) 10 - 50 10 - 50 20-75 20 - 100 20-75 20 - 100
CAPACIDADE MAXIMA
PRODUTO 2.5Kg. 2.5Kg. 3Kg. 4Kg. 3Kg. 4Kg.

CARACTERISTICAS

CAPACIDADE DO
CALDEIRO

4.4 4.4 5.51 8l 5.5l 8l

DIAEEE=S 20 @193 x 161mm | @193 x 161mm | @240 x 150mm | @240 x 199mm | @ 240 x 150mm | @ 240 x 199mm

CALDEIRO
PoTeENnciA ToTAL 800W 1100W 900-1500W 900-1500W 1500W 1500W

2 VELOCIDADES - - sim sim - -
VELOCIDADE VARIAVEL - sim - - sim sim
VELOCIDADE, MiN-MAX 1500rpm 300 / 3000rpm 1500 / 3000rpm 1500 / 3000rpm 300 / 3000rpm 300 / 3000rpm
DIMENSOES 252 x 309 x 252 x 309 x 286 x 387 x 286 x 387 x 286 x 387 x 286 x 387 x
EXTERIORES 434mm 434mm 439mm 473mm 487mm 517mm
PEso LiQuibo 14.2Kg 11.9Kg 21.6Kg 22.6Kg 18Kg 18.9Kg

www.oEdao.pt
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CUTTER - GAMA COMPACT
Caldeiro de 4.4 litros.

» Construgdo robusta em material plastico PBT reforgado com fibra de vidro.

» Caldeiro de Tritan™ (copoliéster reciclavel alimentar livre de BPA e de qualquer outro tipo de bisfenol) apto para lavar em maquinas
de lavar loiga e altamente resistente.

» Caldeiro equipado com revolvedores laterais.

» Tecnologia “invert-blade” e revolvedores laterais para obter um triturado homogéneo e perfeito.

» Laminas microdentadas de série e, lisas ou perfuradas opcionais.

» Possibilidade de adicionar a fungéo cortadora colocando o cabegal correspondente.

Nota:

» Certificacdo NSF em andamento (margo de 2021).
» Verificar data de disponibilidade.

CUTTER K-41

Cutter compacto. 1 velocidade.

Linha Active Compact. Bloco motor de 1 velocidade + caldeiro cutter de 4,4 I.

[ 1050080 | Cutter K-41 230/50/1

e W oo

- Bloco motor de 1 velocidade. - Rotor com laminas lisas.
- Caldeiro cutter com laminas microdentadas. - Rotor com laminas perfuradas.

. - Cabegal cortadora.
Novidade

CUTTER-EMULSIONADORA KE-4V

Cutter compacto. Velocidade variavel e tecnologia Brushless.
Linha ACTIVE Compact. Bloco motor de velocidade variavel + caldeiro cutter de 4,4 1. '

y

AN

[1051000 | Cutter-Emulsionadora KE-4V 230/50-60/1

e W oo

- Bloco motor de velocidade variavel. - Rotor com laminas lisas.
- Caldeiro cutter com laminas microdentadas. - Rotor com laminas perfuradas.

. - Cabegal cortadora.
Novidade

www.oEdao.pt
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CUTTER - GAMA ACTIVE
Cutters de duas velocidades com taga de 5,5 ou 8 litros.

» Motor assincrono de grande poténcia.

» Bloco motor de 2 velocidades + caldeiro cutter.

» Bloco motore em ago inoxidavel com tampa de aluminio alimentar.

» Caldeiro de ago inoxidavel com tampa de policabornato altamente resistente.
» Laminas microdentadas de série e, lisas ou perfuradas opcionais.

"' . @ O Rotor com |aminas
Duas velocidades. . .
@ intercambiaveis.

i

_ CUTTER K-52

e Capacidade da cuba: 5,5 litros. 2 velocidades.

i}

5T
-

_“"

‘ Uso intuitivo.
m—

- Permite cortar, triturar, misturar, amassar qualquer alimento em segundos.

. [ 1050832 | Cutter K-52 400/50/3N

rarandao.p L noui

- Jogo de laminas microdentadas. - Revolvedor “cut&mix”.
- Laminas lisas.

- Laminas perfuradas.

= = . CUTTER K-82

Capacidade da cuba: 8 litros. 2 velocidades.

Permite cortar, triturar, misturar, amassar qualquer alimento em segundos.

. [ 1050850 | Cutter K-82 400/50/3N

e W oo

- Jogo de laminas microdentadas. - Revolvedor “cut&mix”.
\ - Laminas lisas.

- Laminas perfuradas.

www.omdao.pt
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CUTTER - GAMA ULTRA
Cutters-emulsionadores de velocidade variavel com taca de 5,5 ou 8 litros.

Tecnologia “brushless”: maxima eficiéncia.

» Bloco motor de velocidade variavel + caldeiro cutter.

» Bloco motore em aco inoxidavel com tampa de aluminio alimentar.

» Caldeiro de ago inoxidavel com tampa de policabornato altamente resistente.
» Laminas microdentadas de série e, lisas ou perfuradas opcionais.

» Painel de controlo avangado: toda a informag¢ao numa vista de olhos.

» Maxima eficiéncia: mantém o torque em todas as velocidades.

» Desenho ligeiro e compacto: pesam menos, ocupam menos espago.

» Estanquidade melhorada ao nao requerer ventilagéao.

» Geram menos ruido: melhora o ambiente no local de trabalho.

., Tecnologia Brushless:

Velocidade variavel. . oA
maxima eficiéncia.

! CUTTER-EMULSIONADORA KE-5V

- Capacidade da cuba: 5,5 litros. Velocidade variavel.

{ * , . , ,
. Permite cortar, triturar, misturar, amassar qualquer alimento em segundos.

Tecnologia Brushless: maxima eficiéncia.

[ 1050834 | Cutter-Emulsionadora KE-5V 230/50-60/1

e W oo

- Jogo de laminas microdentadas. - Laminas lisas.
- Revolvedor “cut&mix” - Laminas perfuradas.

o — = Capacidade da cuba: 8 litros. Velocidade variavel.

CUTTER-EMULSIONADORA KE-8V "

Permite cortar, triturar, misturar, amassar qualquer alimento em segundos.

Tecnologia Brushless: maxima eficiéncia.

| 1050853 ‘ Cutter-Emulsionadora KE-8V 230/50-60/1

L nowi W Opcional ________

- Jogo de laminas microdentadas. - Laminas lisas.
- Revolvedor “cut&mix” - Laminas perfuradas.

www.oEdao.pt
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ACESSORIOS

Cabecal cortadora de legumes para K-41 / KE-4V

Permite converter a cutter-
emulsionadora em maquina combinada

[ 2059760 | Cabegal cortadora 21/2v

Nao inclui discos.

O cabecal permite converter uma cutter
K-41 ou cutter-emulsionadora KE-4V em
maquina combinada cortadora-cutter.

Os discos séo pedidos em separado.

» Consultar data de disponibilidade.

Rotor com laminas para CK/ K/ KE

Gama de laminas para Cutters e
Emulsionadoras

2053058 | Rotor de laminas lisas MOD. 5

Para além do rotor com lAminas 2053091 | Rotor com lamina microdentadas MOD. 5
microdentadas que vem de série com 2053063 | Rotor com laminas perfuradas MOD. 5
as maquinas CK/CKE, & possivel 2053935 | Rotor com Iaminas lisas MOD. 8
acoplar um rotor com laminas lisas ou — -

N 2053930 | Rotor com laminas microdentadas MOD. 8
perfuradas.

2053940 | Rotor com laminas perfuradas MOD. 8

Diferentes tipos de laminas dependendo
das necessidades do utilizador.

» Rotor com laminas microdentadas para
uso geral.

» Rotor com laminas lisas para carnes e
produtos fibrosos.

» Rotor com laminas perfuradas para
bater claras, preparar maionese, etc.

Revolvedores CK/ K /KE

Permite obter uma mistura mais
homogénea

2059417 | Revolvedor “cut&mix” CK/K/KE-5

» Revolvedor manual “cut&mix” 2053960 | Revolvedor “cut&mix” CK/IK/KE-8
que permite obter uma maior
homogeneidade com o produto final e
evita o aquecimento do produto.

» Arrasta o produto das paredes e tampa
para o interior do caldeiro.

Caldeiro cutter e rotor com laminas (gama Compact)

Caldeiro cutter opcional para cortadoras,
combinado ou cutter da gama Compact

[ 2059762 | Caldeiro cutter 4

Caldeiro cutter de 4.4 It. com tampa

Caldeiro cutter adicional com tampa para
cutter K-41 / KE-4V ou cortadoras-cutter
CK-241 / CK-24V. Da mesma forma,
permite converter a cortadora CA-21/
CA-2V em modelo combinado.

O rotor com laminas pede se em
separado.

www.OVﬁndao.pt
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Rotor com laminas (gama Compact)

Rotor con laminas para cutter o
combinado

2059748 | Rotor com laminas microdentadas CK-K-KE 4

» Rotor com laminas microdentadas para | 2059750
uso geral.

» Rotor com I&minas lisas para carnes e
produtos fibrosos.

» Rotor com laminas perfuradas
para bater claras de ovos, preparar
maionese, etc.

Rotor com laminas lisas CK-K-KE 4

2059752 | Rotor com laminas perfuradas CK-K-KE 4

www.ovEndao.pt
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Trituradores/ Batedeiras - Gama XM

Trituradores e batedeiras industriais portateis

Nova gama de trituradores e batedeiras profissionais. Versatilidade, ergonomia, robustez e durabilidade.

All-in-one

» Gama completa e versatil, desenhada para realizar preparagdes distintas sem necessidade de ferramentas adicionais. i
» Lamina Y-blade profissional de ago temperado e fio de longa duragéo. /
» Velocidade fixa ou variavel, segundo gama e modelo (ver tabelas). & N
» Desenhados para trabalhar em recipientes desde 10 até 250 litros de capacidade.

Maxima comodidade para o utilizador

» Desenho compacto: tamanho l6gico e manejavel dentro de cada gama.

» Ergo-design & bi-mat-grip: carcaga externa feita em dois materiais para utilizagao ergondémica. Grip antideslizante. Inclinagao
6ptima do punho que minimiza o cansago.

» Click-on-arm: bragos desmontaveis com fecho rapido e seguro.

» Protegéo da lamina desenhada para evitar salpicos. o

» Uso intuitivo: facil de usar. Indicador luminoso quando a maquina esté ligada a corrente ou, a partir da série 30, led de duas
cores para informar o estado da maquina. t

» Possibilidade de operagao continua a partir da série 30. L

Built to last

» Rendimento profissional: com capacidade de realizar trabalhos de longa duragdo sem sobreaquecimento da carcaga.
» Life-plus: equipados com motores que superam os testes de utilizagdo mais exigentes.

» Geometria estudada: carcacas desenhadas para evitar que rodem e caiam.

» Limpeza facil: bracgo lavavel na torneira. Os bragos da série 10 podem lavar se em maquinas de lavar louga.

» Homologados por NSF: garantia de seguranga e higiene.

2y

Desenhadas para um uso Versatilidade sem ferramentas | Desenho compacto e Feitos para durar.
profissional e intensivo. acessorias. manejavel.

www.omdao.pt
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SERIE
MODELO
POTENCIA TOTAL 240 W 300 W 300 W 300 W 300 W
ELE:S)C'DADE’ MIN-MAX 1500 - 15000 1500 - 15000 1500 - 15000 1500 - 15000 200 - 1800

ALIMENTACAO ELECTRICA 230V /50-60 Hz / 1 ~ (0.7A)
FUNGAO TRITURA

CAPACIDADE MAXIMA DE

RECIPIENTE 101 121 151 121 -
DIAMETRO DE LAMINA 44 mm 50 mm 50 mm 50 mm =
DIAMETRO COBRE- LAMINA 65 mm 82 mm 82 mm 82 mm -
COMPRIMENTO BRACO
TRITURADOR 223 mm 250 mm 300 mm 250 mm -
COMPRIMENTO TOTAL 448 mm 514 mm 564 mm 514 mm -
FUNCAOBATEDEIRA |

CAPACIDADE (CLARAS DE
ovO) - - - 2-30 2-30
COMPRIMENTO BRACO

| BATEDOR - - - 306 mm 306 mm
COMPRIMENTO TOTAL
(COM BRACO BATEDOR) - . - Al AU

PESO LiQuiDO

PESO LiQUIDO 1.4 Kg 2.3Kg 2.4 Kg 2.62 Kg 2.62 Kg

SERIE M - 30 L-50 XL -70

MODELO XM-31 XM-32 XM-33 MB-31 B-30 XM-51 XM-52 MB-51 B-50 XM-71 XM-72

POTENCIA TOTAL 400 W 400 W 400 W 400 W 400 W 570 W 570 W 570 W 570 W 750 W 750 W
VELOCIDADE, MiIN- 1500 - 200 - 1500 - 200 -

MAX (R.p.m.) 12000 12000 12000 12000 1500 12000 12000 12000 1500 12000 12000
ALIMENTACAO -

ELECTRICA 230V /50-60 Hz /1 ~ (0.7A)

FUNGAO TRITURADOR

CAPACIDADE

MAXIMA DE 301 45| 601 301 - 801 1201 80| - 2001 2501
RECIPIENTE

D!AMETRO D5 55 mm 55 mm 55 mm 55 mm 60 mm 60 mm 60 mm 70 mm 70 mm
LAMINA

DEAMETRO CoENE- 87.3mm | 87.3 mm | 87.3 mm | 87.3 mm - 98.2mm | 98.2 mm | 98.2 mm - 1221 1281
LAMINA mm mm
COMPRIMENTO

BRACO 306 mm | 366 mm | 420 mm | 306 mm - 420 mm | 520 mm | 420 mm - 540 mm | 630 mm
TRITURADOR

_(I'j'g_IIEAAT_RIMENTO 614 mm | 674 mm | 728 mm | 615 mm - 760 mm | 860 mm | 760 mm - 880 mm | 970 mm
 FUNGAOBATEDERA |
CAPACIDADE

(CLARAS DE OVO) - - - 2-50 2-50 - - 2-80 2-80 - -
COMPRIMENTO

BRACO BATEDOR - - - 396 mm | 396 mm - - 405 mm | 405 mm - -
COMPRIMENTO

TOTAL (COM - - - 704 mm | 704 mm - - 746 mm | 746 mm - -
BRACO BATEDOR)

PESO LIQUIDO 3.34Kg | 346Kg | 3.63Kg | 3.44Kg | 3.44Kg | 465Kg | 4.85Kg | 4.85Kg | 4.41Kg | 457Kg | 5.18 Kg

www.oEdao.pt
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TRITURADOR XM-12

Triturador profissional compacto.

Triturados, ares, emulsdes, etc. sem ferramentas acessorias.
Desenhado para um uso continuo.
Ideal para mise en place.

Maxima comodidade em recipientes de até 10 litros.

- [3030618 | Triturador XM-12 230/50-60/1
L owi ]
- Bloco motor de velocidade variavel - Brago triturador MA-11

- Brago triturador MA-12

BLOCO DE MOTOR MM-10V
Bloco de motor de 240W

Bloco de motor compacto de velocidade variavel.

Desenhado para um uso continuo.

[3030616 | Bloco motor MM-10V 230/50-60/1

L nowi W Opcional ________

- Bloco motor de velocidade variavel - Brago triturador MA-11
- Brago triturador MA-12

www.oEdao.pt
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TRITURADOR XM-21

Triturador profissional. 300W.

Bloco de motor de velocidade variavel.
Brago extraivel de 250 mm.

Desenhado para utilizagao continua em recipientes de até 12 litros.

[3030625 | Triturador XM-21 230/50-60/1

4
L nci
- Bloco motor de velocidade variavel. - Brago triturador MA-22.
- Brago triturador MA-21. - Brago batedor BA-21.
- Suporte de parede.

TRITURADOR XM-22
Triturador profissional. 300W.
Bloco de motor de velocidade variavel.
Brago extraivel de 300 mm.
Desenhado para utilizagédo continua em recipientes de até 15 litros.
| [3030626 | Triturador XM-22 230/50-60/1
o —

Fipe
e
- Bloco motor de velocidade variavel. - Brago triturador MA-21.
- Brago triturador MA-22. - Brago batedor BA-21.

- Suporte de parede.

Triturador e batedor de varas profissional. 300W.

\_
i

Bloco de motor de velocidade variavel.

Braco triturador extraivel de 250 mm, desenhado para utilizagéo continua em
recipientes de até 12 litros.

Brago batedor com capacidade de 2 a 30 claras de ovo.

[3030634 | Combinado MB-21 230/50-60/1

L cui 8 Opcional

- Bloco motor de velocidade variavel. - Brago triturador MA-22.
- Brago triturador MA-21.

- Brago batedor BA-20.

- Suporte de parede.
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BATEDEIRA B-20

Batedor de varas profissional: 300W.

Bloco de motor de velocidade variavel.

Brago batedor com capacidade de 2 a 30 claras de ovo.

[3030636 | Batedeira B-20 230/50-60/1

\) T
b= - Bloco motor de velocidade variavel. - Brago triturador MA-21.

- Brago batedor BA-20. - Brago triturador MA-22.

- Suporte de parede.

BLOCO DE MOTOR MM-20V
Bloco de motor de 300W.

Bloco de motor de velocidade variavel.

Desenhado para utilizagdo continua.

[3030637 | Bloco de motor MM-20V 230/50-60/1

L cui 8 Opcional

e - Bloco motor de velocidade variavel. - Brago triturador MA-21.
- Brago triturador MA-22.
- Brago batedor BA-20.
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TRITURADOR XM-31

Triturador profissional. 400W.

Bloco motor de velocidade fixa.
Brago extraivel de 306 mm.

Desenhado para utilizagao continua em recipientes de até 30 litros.

|
|
i [3030672 | Triturador XM-31 230/50-60/1

Add
= |
e
- Bloco motor de velocidade fixa. - Brago triturador MA-32.
- Brago triturador MA-31. - Brago triturador MA-33.
- Suporte de parede.
TRITURADOR XM-32
Triturador profissional. 400W.
Bloco de motor de velocidade fixa.
Brago extraivel de 366 mm.
Desenhado para utilizagao continua em recipientes de até 45 litros.
i [3030674 | Triturador XM-32 230/50-60/1
JL
L owi |
- Bloco motor de velocidade fixa. - Brago triturador MA-31.
- Brago triturador MA-32. - Brago triturador MA-33.

- Suporte de parede.

TRITURADOR XM-33 ‘ |

Triturador profissional. 400W.

Bloco motor de velocidade fixa.
Bracgo extraivel de 420 mm.

Desenhado para utilizagdo continua em recipientes de até 60 litros.

[3030675 | Triturador XM-33 230/50-60/1

L ncui N Opcional

- Bloco motor de velocidade fixa. - Brago triturador MA-31.
- Brago triturador MA-33. - Brago triturador MA-32.
- Suporte de parede.
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COMBINADO MB-31

Triturador e batedor de varas profissional. 400W.

Bloco motor de velocidade variavel.

Brago triturador extraivel de 306 mm. Desenhado para utilizagao continua em
recipientes de até 30 litros.

Brago batedor com capacidade de 2 a 50 claras de ovo.

[3030676 | Combinado MB-31 230/50-60/1

e W oo

- Bloco motor de velocidade variavel. - Brago triturador MA-32.
- Brago triturador MA-31. - Braco triturador MA-33.
- Brago batedor BA-30.

- Suporte de parede.

BATEDEIRA B-30

Batedor de varas profissional: 400W.

Bloco de motor de velocidade variavel.

Brago batedor com capacidade de 2 a 50 claras de ovo.

M [3030669 | Batedeira B-30 230/50-60/1
(1 .
\// L nci
L“' - Bloco motor de velocidade variavel. - Brago triturador MA-31.
- Brago batedor BA-30. - Brago triturador MA-32.
- Suporte de parede. - Brago triturador MA-33.
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BLOCO DE MOTOR MM-30

Bloco de motor de 400W. Velocidade fixa.

Bloco de motor de velocidade fixa.

Desenhado para utilizagao continua.

[3030666 | Bloco de motor MM-30 230/50-60/1

e W oo

- Bloco motor de velocidade fixa. - Brago triturador MA-31.
- Brago triturador MA-32.
- Brago triturador MA-33.

BLOCO DE MOTOR MM-30V

Bloco de motor de 400W. Velocidade variavel.

Bloco de motor de velocidade variavel.

Desenhado para utilizagao continua.

[3030667 | Bloco de motor MM-30V 230/50-60/1

L cui 8 Opcional

- Bloco motor de velocidade variavel. - Brago triturador MA-31.
- Brago triturador MA-32.
- Brago triturador MA-33.
- Brago batedor BA-30.
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TRITURADOR XM-51

Triturador profissional. 570W.

Bloco de motor de velocidade fixa.
Brago extraivel de 420 mm.

Desenhado para utilizagao continua em recipientes de até 80 litros.

[ 3030684 | Triturador XM-51 230/50-60/1

e
- Bloco motor de velocidade fixa. - Brago triturador MA-52.

- Brago triturador MA-51.

- Suporte de parede.

TRITURADOR XM-52

Triturador profissional. 570W.

Bloco de motor de velocidade fixa.
Brago extraivel de 520 mm.

Desenhado para utilizagao continua em recipientes de até 120 litros.

| [3030690 | Triturador XM-52 230/50-60/1

R
L nowi ]
- Bloco motor de velocidade fixa. - Brago triturador MA-51.
- Brago triturador MA-52.
- Suporte de parede.
COMBINADO MB-51

Triturador e batedor de varas profissional. 570W.
Bloco de motor de velocidade variavel.
Braco triturador extraivel de 420 mm concebido para utilizagdo continua em recipientes
de até 80 litros.

-r-' Brago batedor com capacidade de 2 a 80 claras de ovo.

- ]
|
Al 8-
J A J@
' [3030691 | Combinado MB-51 230/50-60/1

L nci
- Bloco motor de velocidade variavel. - Brago triturador MA-52.

- Brago triturador MA-51.

- Brago batedor BA-50.

- Suporte de parede.
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v

)

BATEDEIRA B-50

Batedor de varas profissional: 570W.

Bloco de motor compacto de velocidade variavel.

Brago batedor com capacidade de 2 a 80 claras de ovo.

[3030693 | Batedeira B-50 230/50-60/1

e W oo

- Bloco motor de velocidade variavel. - Brago triturador MA-52.
- Brago batedor BA-50. - Brago triturador MA-51.
- Suporte de parede.

BLOCO DE MOTOR MM-50
Bloco de motor de 570W. Velocidade fixa.

Bloco de motor de velocidade fixa.

Desenhado para utilizagao continua.

[3030677 | Bloco de motor MM-50 230/50-60/1

T e W opcora

- Bloco motor de velocidade fixa. - Brago triturador MA-52.
- Brago triturador MA-51.

BLOCO DE MOTOR MM-50V

Bloco de motor de 570W. Velocidade variavel.

Bloco de motor de velocidade variavel.

Desenhado para utilizagao continua.

[3030686 | Bloco de motor MM-50V 230/50-60/1

L cui . Opcional

- Bloco motor de velocidade variavel. - Brago triturador MA-51.
- Brago triturador MA-52.
- Brago batedor BA-50.
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TRITURADOR XM-71

Triturador profissional. 750W.

Bloco de motor de velocidade fixa.
Brago extraivel de 540 mm.

Desenhado para utilizagao continua em recipientes de até 200 litros.

]'. 3030717 | Triturador XM-71 230/50-60/1
b | |
!
“ Opcional
- Bloco motor de velocidade fixa. - Brago triturador MA-72.

- Brago triturador MA-71.
- Suporte de parede.

TRITURADOR XM-72

Triturador profissional. 750W.

Bloco de motor de velocidade fixa.

Brago extraivel de 630 mm.

Desenhado para utilizagao continua em recipientes de até 250 litros.

[3030718 | Triturador XM-72 230/50-60/1

L cui . Opcional

- Bloco motor de velocidade fixa. - Brago triturador MA-71.
- Brago triturador MA-72. - Suporte de parede.

BLOCO DE MOTOR MM-70
Bloco de motor de 750W.

Bloco de motor de velocidade fixa.

Desenhado para utilizagao continua.

[3030716 | Bloco de motor MM-70 230/50-60/1

L cui . Opcional

- Bloco motor de velocidade fixa. - Brago triturador MA-71.
- Brago triturador MA-72.

www.oEdao.pt
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ACESSORIOS

Bragos trituradores MA-10

Complemento para o triturador XM-12 ou
para o bloco de motor MM-10V.

3030613 | Brago triturador MA-11 - 192 mm.

Disponivel em 2 tamanhos: 3030624 | Brago triturador MA-12 - 223 mm.

» MA-11: 192 mm.
» MA-12: 223 mm.

‘ L
Bracgos trituradores MA-20
Complemento para o triturador XM-21/22
1 ou para o bloco de motor MM-20V. 3030638 | Brago triturador MA-21 - 250 mm.
1 Disponivel em 2 tamanhos: 3030640 | Brago triturador MA-22 - 300 mm.
» MA-21: 250 mm.
» MA-22: 300 mm.
114
|
Bracgo batedor BA-20
Complemento para o triturador, batedor
ou combinado da série 20 ou para o
bloco de motor MVIL20V. 3030641 | Brago batedor BA-20
E
Bragos trituradores MA-30
Complemento para o triturador, batedor
ou combinado da série 30 ou para o -
bloco motor MM-30 / MM-30V. 3030653 | Brago triturador MA-31 - 306 mm.
1 3030655 | Brago triturador MA-32 - 366 mm.
Disponivel em 3 tamanhos: 3030657 | Brago triturador MA-33 - 420 mm.
|
» MA-31: 306 mm.
» MA-32: 366 mm.
1 » MA-33: 420 mm.
_F X

Brago batedor BA-30

Complemento para o batedor ou
combinado da série 30 ou para o bloco
de motor MM-30V.

3030670 | Brago batedor BA-30

AV
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Bragos trituradores MA-50

Complemento para o triturador, batedor
ou combinado da série 50 ou para o
bloco de motor MM-50 / MM-50V.

3030685 | Brago triturador MA-51 - 420 mm.
3030687 | Brago triturador MA-52 - 519 mm.

Disponivel em 2 tamanhos:

» MA-51: 420 mm.
» MA-52: 520 mm.

Brago batedor BA-50

Complemento para o batedor ou
combinado da série 50 ou para o bloco
de motor MM-50V.

[ 3030696 | Brago batedor BA-50

WA

Brago triturador MA-70
? Complemento para o triturador da série

70 ou para o bloco de motor MM-70.
P 3030856 | Brago triturador MA-71 - 540 mm.

Disponivel em 2 tamanhos: 3030855, | Brago triturador MA-72 - 630 mm.

» MA-71: 540 mm.
» MA-72: 630 mm.

Suporte de triturador para marmitas (XM)

Permite segurar o triturador a marmita

» Permite a fixagao de bragos recipientes | 3030314 ‘ Suporte Quick Fix para XM
ou marmitas de forma fixa.

Expositor de trituradores XM

L Expositor de pé para trituradores XM de
Sammic

[ 3030900 | Expositor XM

Permite a exposigao dos trituradores,
combinados e batedeiras de mao.
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Turbo Trituradores

Turbo-triturador de 1 ou 2 velocidades

Trituradores para grande produgéo. Concebidos para trabalhar em caldeiros de até 800 litros de capacidade.

Ideais para grandes produgdes

» Desenhados para obter grandes produgdes e para um uso e lavagem frequentes.

» Para misturar e triturar directamente no caldero consomés, sopas, tortilhas, molhos, etc.
» Ideais para cozinhas de grande produgao e industria alimentar.

» Modelos de 1 ou 2 velocidades.

Construgao muito robusta

» Fabricados em ago inoxidavel 18/10.

» Desenhado para grandes produgoes.

» Permitem trabalhar em caldeiros de até 800 litros.

» Brago de 600mm. adaptado para trabalhar em qualquer tipo de marmita.
» Temporizador de 0 a 60 min.

Utilizacao facil e comoda

» Possibilidade de mover em varias direcgoes e ajustar em altura.

» Maquina montada sobre carro com 4 rodas de borracha com tratamento antideslizante, 2 delas com travao.

» Brago equilibrado que evita que caia ou tombe cuando nao esta bloqueado.

» Braco equipado com uma alavanca de restricdo que permite bloquear o triturador com uma mao enquanto seguramos o
carro com a outra.

» Painel de comandos estanque situado no carro em posicao inclinada: facil acesso e deixa o brago livre, facilitando o seu
movimiento.

» O temporizador permite deixar a maquina em funcionamento sem a intervengao do utilizador.

Versatilidade com grelhas substituiveis

» Pode dotar se de 3 tipos de grelhas facilmente substituiveis: adaptagao a distintos tipos de necessidade.

Grelha 21D para produtos fibrosos.
» Grelhas 30D multiusos. rell
» 42D para que o produto fique muito fino.

Seguranga garantida

» Microrruptor de seguridad que controla a posigao do brago. (
» Protector de segurancga no cabegal triturador. ST
I TE ]

» Dispositivo de seguranga por corte de fornecimento.

Desenhadas para caldeiros de | Uma ou duas velocidades. Grelhas intercambiaveis para
até 800 litros. obter o acabamento desejado.

TRX-21 TRX-22

CARACTERISTICAS

CAPACIDADE MAXIMA DE RECIPIENTE 800l 800!
COMPRIMENTO BRAGO TRITURADOR 600mm 600mm
PoTENcIA ToTAL 2200W 2200W
VELOCIDADE (EM LiQUIDO) 1500rpm 750-1500rpm

DIMENSOES EXTERIORES
DIMENSOES EXTERIORES 568 x 1643 x 1219mm 568 x 1643 x 1219mm
DIMENSOES EXTERIORES (FECHADO) 568 x 963 x 1651mm 568 x 963 x 1651mm
PEso LiQuibo 96Kg 96Kg

www.oEdao.pt
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TURBO TRITU OR TRX-21

Modelo de 1 velocidade

Concebido para trabalhar em caldeiros de até 800 litros de capacidade.

3030501 | Turbo triturador TRX-21 230-400/50/3N
TRX-21 1.500rpm - 230-400V / 50 Hz / 3N (com 1 grelha)

e W oo

- Carro, motor e brago (sem grelhas). - Grelhas:
- Grelha 21D para produtos fibrosos.
- Grelha standard 30D para um uso geral.
- Grelha 42D para que o produto fique
muito fino.

TURBO TRITURADOR TRX-22

Modelo de 2 velocidades

Concebido para trabalhar em caldeiros de até 800 litros de capacidade.

3030506 | Turbo triturador TRX-22 400/50/3N
TRX-22 1.500/750rpm - 400V / 50 Hz / 3N (com 1 grelha)

L nowi W Opcional _______

- Carro, motor e brago (sem grelhas). - Grelhas:
- Grelha 21D para produtos fibrosos.
- Grelha standard 30D para um uso geral.
- Grelha 42D para que o produto fique
muito fino.

ACESSORIOS

Grelhas para TRX

3 tipos de grelhas

Grelhas removiveis que se adaptam as | 4032401 | Grelha 21 dentes

necessidades de cada utilizador, para 4032403 | Grelha 30 dentes
ST turbo trituradores TRX-21 ou TRX-22. 4032389 | Grelha 42 dentes

RS,

i
» 21D: Grelhas 21 dentes para produtos

fibrosos.
» 30D: Grelha standard multiusos.
» 42D: Grelha para um triturado
extrafino.
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Batedeiras - Amassadoras

Batedeiras e amassadoras industriais: batem, misturam e
amassam.
Especialmente indicadas para padarias, pastelarias, pizzarias industriais, etc.

» Protector de seguranga de accionamento manual.
» Subida-descida do caldeiro mediante alavanca.

» Com microinterruptor duplo de seguranga.

» Caldeiro de ago inoxidavel.

» Limpeza facil.

Equipadas com gancho amassador, pa misturadora e batedor de varas.
» Gancho amassador: para obter massas para pao, pastéis, pizzas, croissants, bolachas.

» Pa misturadora: para misturar elementos tais como cremes, massas leves, etc.
» Batedor de varas: para bater claras de ovo, merengues, maioneses, cremes moles, etc.

| i

1'

BM-5/ BM-5E ™

. o 1
» Especialmente indicados para bancadas. h -
» Variador de velocidade com sistema continuo, sem escalonamentos. b :3-

» BM-5: para trabalho intensivo.

» BM-5E: motor universal. o
A =i

BE-10/20/30/40 ‘

i
n

I8

» A gama de batedeiras BE da SAMMIC incorpora motores robustos, trifasicos, alimentados
por variadores electrénicos de grande precisédo. Gragas a isso, as batedeiras s&o ligadas a
corrente mediante tomada monofasica.

» BE-10: modelo adequado para bancada.

» BE-20/30/40: modelos com pé.

» Temporizador electrénico 0-30 min. Possibilidade de funcionamento continuo.

» Aviso acustico nofim do ciclo. oDt

» Variagéo electronica da velocidade. 1 r

» Indicagéo de protecgbes ndo activadas. -

» Modelos combinados disponiveis em toda a gama BE.

» Facil acesso a tomada de acessorios, situada na parte frontal.

» Acessorios disponiveis: picador de carne, cortador-ralador e prensa-purés.

» proteccao reforcada contra a agua.

» Pés em acgo inoxidavel.

» Coluna em ago inoxidavel opcional para BE-20/30.

» Caldeiro robusto e resistente.

» Manutencéo e reparagao simples.

» Opcional para BE-20: equipamento de redugao de 10L.

» Opcional para BE-30: equipamento de redugao de 10L.

» Opcional para BE-40: equipamento de redugao de 20L.

ACESSORIOS OPCIONAIS

» Equipamentos de reducgéo para BE-20/30/40.
» Caldeiros adicionais.
» Acessorios para modelos combinados.

» Carros para caldeiro. Equipa’ldlos com caldeiro + 3 Modelos BE, conformes a
» Kit-base com rodas para batedeira. acessorios. UNE-EN 454/2015
Consultar modelos disponiveis para barcos.
' BM-5E BM-5 BE-10 BE-20 BE-30 BE-40
GUIA DE SELECCAO
CAPACIDADE DO 5l 5l 101 201 301 401
CALDEIRO
AR PR 1Kg 1.5Kg 3Kg 6Kg 9Kg 12Kg

FARINHA (60% AGUA)

CARACTERISTICAS

Potencia ToTAL 300W 250W 550/750W 900w 1100W 1400W
TEMPORIZADOR (MIN- _ _ 0-30 0-30 0-30 0-30
MAX)

DIMENSOES 310 x 382 x 310 x 382 x 410 x 523 x 520 x 733 x 528 x 764 x 586 x 777 x
EXTERIORES 537mm 537mm 688mm 1152mm 1152mm 1202mm
PEso Liquibo 13.7Kg 16.5Kg 44Kg 89Kg 105Kg 124Kg
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BATEDEIRA MISTURADORA BM-5E

Modelo de bancada. Caldeiro de 5 litros.

Uso standard.

[ 1500180 | Batedeira BM-5E 230/50-60/1

- Caldeiro de ago inoxidavel.

- Gancho amassador, de forma espiral, para
toda a espécie de massas duras.

- P& misturadora, para massas brandas e de
pastelaria.

- Pinha, para todo o tipo de emulsdes.

BATEDEIRA MISTURADORA BM-5

Modelo de bancada. Caldeiro de 5 litros.

Uso intensivo.

| 1500170 ‘ Batedeira BM-5 230/50-60/1

- Caldeiro de ago inoxidavel.

- Gancho amassador, de forma espiral, para
toda a espécie de massas duras.

- Pa misturadora, para massas brandas e de
pastelaria.

- Pinha, para todo o tipo de emulsées.

www.oEdao.pt
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BATEDEIRA MISTURADORA BE-10 / BE-10C

Modelo de bancada. Caldeiro de 10 litros.

Modelo C, com tomada de acessorios.

1500210 | Batedeira BE-10 230/50-60/1
1500211 | Batedeira BE-10C 230/50-60/1

e W oo

- Caldeiro de ago inoxidavel. - Tomada de acessorios.
- Gancho amassador, de forma espiral, para
toda a espécie de massas duras.
- P& misturadora, para massas brandas e de
pastelaria.
- Pinha, para todo o tipo de emulsdes.

BATEDEIRA MISTURADORA BE-20 / BE-20C / BE-20I

Modelo de chdo. Caldeiro de 20 litros.

Modelo C, com tomada de acessorios.

Modelo I, coluna em ago inoxidavel.

1500220 | Batedeira BE-20 230/50-60/1
1500223 | Batedeira BE-201 230/50-60/1
1500221 | Batedeira BE-20C 230/50-60/1

e W oo

- Caldeiro de ago inoxidavel. - Tomada de acessorios.

- Gancho amassador, de forma espiral, para - Coluna em ago inoxidavel.
toda a espécie de massas duras. - Equipamento de redugéo de 10 |

- P& misturadora, para massas brandas e de - Carro para transporte de caldeiros. '
pastelaria. - Kit base com rodas para mover de sitio a

- Pinha, para todo o tipo de emulsdes. batedeira. I
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BATEDEIRA MISTURADORA BE-30 / BE-30C / BE-30I

Modelo de chao. Caldeiro de 30 litros.

Modelo C, com tomada de acessorios.

Modelo I, coluna em ago inoxidavel.

.'J 1500280 | Batedeira BE-30 230/50-60/1
1500282 | Batedeira BE-301 230/50-60/1
1500281 | Batedeira BE-30C 230/50-60/1

T e W opcora

- Caldeiro de ago inoxidavel. - Tomada de acessorios.
- Gancho amassador, de forma espiral, para - Coluna em aco inoxidavel.
toda a espécie de massas duras. - Equipamento de redugéo de 10|
- P& misturadora, para massas brandas e de - Carro para transporte de caldeiros.
pastelaria. - Kit base com rodas para mover de sitio a
- Pinha, para todo o tipo de emulsdes. batedeira.

BATEDEIRA MISTURADORA BE-40 / BE-40C / BE-40I

Modelo de chao. Caldeiro de 40 litros.

Modelo C, com tomada de acessarios.

Modelo I, coluna em ago inoxidavel.

1500240 | Batedeira BE-40 230/50-60/1
1500241 | Batedeira BE-40C 230/50-60/1
1500246 | Batedeira BE-401 230/50-60/1

T e W opcora

- Caldeiro de ago inoxidavel. - Tomada de acessorios.
- Gancho amassador, de forma espiral, para - Coluna em aco inoxidavel.
toda a espécie de massas duras. - Equipamento de redugéo de 20 |
- P& misturadora, para massas brandas e de - Carro para transporte de caldeiros.
pastelaria. - Kit base com rodas para mover de sitio a
- Pinha, para todo o tipo de emulsdes. batedeira.

www.oEdao.pt
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PREPARAGAO DINAMICA

ACESSORIOS

Caldeiros para batedeiras

Caldeiros adicionais

Caldeiros adicionais para batedeiras 2502305 | Caldeiro Inox BM-5

planetarias BM/BE da Sammic 2509494 | Caldeiro BE-10

» Robustos e resistentes 2509495 | Caldeiro BE-20

2509564 | Caldeiro BE-30 (>10/2016)

2509497 | Caldeiro BE-40

Equipamentos de reducgao

Para batedeiras misturadoras Sammic

Permite obter produgdes inferiores em 1500222 | Equipamento 10L BE-20

batedeiras de maior capacidade. 1500296 | Equipamento 10L BE-30

» Caldeiro de 10L e ferramentas de 1500242 | Equipamento 201 BE-40

mistura para BE-20.

» Caldeiro de 10L e ferramentas de
mistura para BE-30.

» Caldeiro de 20L e ferramentas de
mistura para BE-40.

» Batedor de massas ligeiras.

» Gancho para massas mais pesadas.

» Batedor.

Carro para caldeiro

Para deslocar caldeiros

» Facilita o deslocamento de caldeiros 1500260 | Carro caldeiro 20L

com carga. 1500261 | Carro caldeiro 30L

» Fabricados em aco inoxidavel 1500262 | Carro caldeiro 40L
altamente resistente.

» Caldeiro ndo incluido.

Kit com base de rodas

Mecanismo para mover batedeiras

Especialmente desenhado para | 1500265 ‘ Kit roda batedeira BE

utilizadores que necessitam de
movimentar a batedeira de sitio
regularmente.

» Construgdo em ago inoxidavel.
» Equipado com alavanca.

www.ovEndao.pt

sammic




L 2

sammic PREPARAGAO DINAMICA BATEDEIRAS - AMASSADORAS

Cortadora-raladora CR-143

Para desfiar qualquer tipo de legumes e
ralar queijo, pao, chocolate, etc.

[ 1010026 | Cortadora raladora CR-143

Trabalha com discos e grelhas.

» Podem ser usados tanto com as
descascadoras de batatas PPC, como
com as batedeiras-amassadoras
que tenham op¢éo combinada (BE-
10C, BE-20C, BE-30C y BE-40C).

» O equipamento completa-se com
os mesmos discos (as grelhas séo
diferentes) que a Cortadora de
Hortalizas CA-31.

» Disco de corte maximo a utilizar: 14
mm.

Picadora de carne HM-71

Para cortar pequenas quantidades
de carne nas melhores condi¢des de

,H = higiene

¥ Acessorio picador de carne com duas
|laminas e placa de 4,5 e 8 mm.

[ 1010045 | Picadora de carne HM-71

f Podem ser usados tanto com
descascadoras de batatas
combinadas (PPC-6 e PPC-12), como
com batedeiras misturadoras que
tenham opgéao combinada (BE-10C, BE-
20C, BE-30C e BE-40C).

Prensa-purés P-132

i Permite um puré homogéneo ideal para
- o batata cozida, feijao cozido, cenoura,
frutas e legumes

| 1010052 ‘ Prensa-purés P-132

] Acessorio prensa-purés para maquinas
que tém a opgao combinada.

descascadoras de batatas

— combinadas (PPC-6 e PPC-12), como
com batedeiras misturadoras que
tenham opgéo combinada (BE-10C, BE-
20C, BE-30C e BE-40C).

0 = Podem ser usados tanto com

www.ovEndao.pt
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AMASSADORAS DE GANCHO ESPIRAL PREPARAGAO DINAMICA sammic

Amassadoras de gancho espiral

Especial para amassar massas duras

b T
Amassadoras profissionais de gancho espiral concebidas para amassar massas duras (péo, pizza, EI:&%&"%
etc.) o
o ] M. !
» Construgdo resistente e fiavel. D
» Estrutura revestida com esmalte anti-riscos muito facil de limpar.
» Disponivel em modelos desde 10 a 75 litros.
» Modelos de 1 ou 2 velocidades.
» Cuba e cabegal fixos (mod. DM/SM) ou cuba extraivel e cabegal elevavel (DME).
» Protetor de caldeiro de grelha (mod. 10/75) ou policarbonato transparente (mod. 20-50) em
cumprimento com a norma EN-453.

» Temporizador de série nos modelos a partir de 20 litros.
» Possibilidade de acoplar uma roda para facilitar a sua deslocagao. —

BE— B A

Conformes a UNE-EN 453

| _DmM-10 | DM(E)}-20 | DM(E)}-33 | DME-40 | DMES50 | _SM-75

CAPACIDADE DO 101 201 33| 401 501 751
CALDEIRO
CAPACIDADE POR
OPERAGAO 8Kg. 18Kg. 25Kg. 38Kg. 44Kg. 60Kg.
CAPACIDADE EM
FARINHA (60% AGUA) 5Kg 12Kg 17Kg 25Kg 30Kg 40Kg
?;“L"ESSR‘ZES Lo 260x200mm 360x210mm 400x260mm 452x260mm 500x270mm 550x370mm
CALDEIRO EXTRAIVEL - (0] (0] sim sim -
CABEGAL ELEVAVEL - (0] (0] sim sim -
TRIFASICA 370W 750W 1100W 1500W 1500W 2600W
MONOFASICA 370W 900W 1100W - 1500W -
TRIFASICA, 2

-- 600/800W 1000/1400W 1500/2200W 1500/2200W 2600/3400W
VELOCIDADES
DIMENSOES 280 x 540 x 390 x 680 x 430 x 780 x 480 x 820 x 530 x 850 x 575 x 1020 x
EXTERIORES 550mm 650mm 770mm 740mm 740mm 980mm
PEso LiQuipo 36Kg 65Kg 115Kg 105Kg 127Kg 250Kg

www.OVﬁndao.pt
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AMASSADORAS DE GANCHO ESPIRAL

AMASSADORA DM-10

Capacidade: 5 Kg. de farinha

Amassadora de gancho espiral com caldeiro de 10 litros, uma velocidade. Cabecal e
caldeiro fixos.

5501100 | Amassadora DM-10 230-400/50/3
5501105 | Amassadora DM-10 230/50/1

L nowi W Opcional

- Uma velocidade. - Rodas com freio.
- Caldeiro e cabegal fixos.

AMASSADORA DM(E)-20

Capacidade: 12 Kg. de farinha

Amassadora de gancho espiral com caldeiro de 20 litros e uma ou duas velocidades.
Temporizador de série.

Modelos SM: cabecal e caldeiro fixos.

Modelos SME: cabecal elevavel e cuba extraivel.

5501120 | Amassadora DM-20 230-400/50/3
5501125 | Amassadora DM-20 230/50/1
5501127 | Amassadora DM-20 2v 400/50/3
5501170 | Amassadora DME-20 230-400/50/3
5501175 | Amassadora DME-20 230/50/1
5501177 | Amassadora DME-20 2v 400/50/3

L nowi W Opcional ________

- Uma ou duas velocidades. - Rodas com freio.
- Cuba e cabecal fixos (modelos DM) ou cuba
extraivel e cabecal elevavel (modelos DME).

www.oEdao.pt
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AMASSADORA DM(E)-33

Capacidade: 17 Kg. de farinha

Amassadora de gancho espiral com caldeiro de 33 litros e uma ou duas velocidades.
Temporizador de série.

Modelos DM: cabecal e caldeiro fixos.

Modelos DME: cabegal elevavel e caldeiro extraivel.

5501130 | Amassadora DM-33 230-400/50/3
5501135 | Amassadora DM-33 230/50/1
5501137 | Amassadora DM-33 2v 400/50/3
5501185 | Amassadora DME-33 230-400/50/3
5501190 | Amassadora DME-33 230/50/1
5501192 | Amassadora DME-33 2V 400/50/3

L cui . Opcional

- Uma ou duas velocidades. - Rodas com freio.
- Cuba e cabegal fixos (modelos DM) ou cuba
extraivel e cabegal elevavel (modelos DME).

AMASSADORA DME-40

Capacidade: 25 Kg. de farinha

Amassadora de gancho espiral com caldeiro de 40 litros e uma ou duas velocidades.
Temporizador de série.

Cabecal elevavel e caldeiro extraivel.

5501140 | Amassadora DME-40 230-400/50/3
5501142 | Amassadora DME-40 2v 400/50/3

e W oo

- Uma ou duas velocidades. - Rodas com freio. "

- Cuba extraivel e cabegal elevavel.

www.oEdao.pt
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AMASSADORA DME-50

rL Fﬂ i ‘.’: Capacidade: 30 Kg. de farinha
: -
- Amassadora de gancho espiral com caldeiro de 50 litros e uma ou duas velocidades.
| [ Iq:ﬁ" Temporizador de série.
E Cabecal elevavel e caldeiro extraivel.

Y

’ 5501150 | Amassadora DME-50 230-400/50/3
w/ 5501152 | Amassadora DME-50 2v 400/50/3

- Uma ou duas velocidades.
- Cuba extraivel e cabegal elevavel.

AMASSADORA SM-75

Capacidade: 40 Kg. de farinha

Amassadora de gancho espiral com caldeiro de 75 litros e uma ou duas velocidades.
Temporizador de série.

Cabegal e caldeiro fixos.

= 5500160 | Amassadora SM-75 230-400/50/3
5500162 | Amassadora SM-75 2v 400/50/3

- Rodas com freio.

www.oEdao.pt



MAQUINA DE ESTENDER PIZZA PREPARAGAO DINAMICA

Maquina de Estender Pizza

sammic

Formadora de massa de pizza
Maquina para dar forma as bases para pizzas de diferentes espessuras.

» Sistema exclusivo de inicio automatico temporizado, com possibilidade de funcionamento
continuo.

» Desgaste minimo dos componentes.

» Consumo de energia otimizado.

» Possibilidade de funcionamento continuo.

» Fabricado em ago inoxidavel.

» DF-30 / DF-40: Rolo superior inclinado.

» DF-40P: Rolos paralelos.

» DF-30 / DF-40: Balancim central: ideal para pizza redonda.

» Transmissao por engrenagens.

» Espessura selecionavel nos dois rolos.

» Espessura ajustavel de 0 a 5 mm.

» Protecéo dos rolos em plexiglas transparente: maxima seguranga sem alterar a visibilidade.

Sistema exclusivo de inicio
automatico temporizado.

|

./ DF30 | DFd0 DF-40P

DIAMETRO DO PIzzA 140-290mm 260-400mm
PotéNnciA ToTAL 240W 240W
DIMENSOES EXTERIORES 480 x 380 x 660mm 590 x 440 x 790mm
PEso LiQuibo 28Kg 37Kg

www.OVﬁndao.pt

260-400mm
240W
590 x 440 x 720mm
38Kg
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MAQUINA DE ESTENDER PIZZA DF-30

Para pizzas de @140-300 mm.

» Sistema exclusivo de inicio automatico temporizado, com possibilidade de
funcionamento continuo.

» Desgaste minimo dos componentes.

» Consumo de energia otimizado.

» Possibilidade de funcionamento continuo.

» Fabricado em ago inoxidavel.

» Rolo superior inclinado.

» Balancim central: ideal para pizza redonda.

» Transmissao por engrenagens.

» Espessura selecionavel nos dois rolos.

» Espessura ajustavel de 0 a 5 mm.

» Protecéo dos rolos em plexiglas transparente: maxima seguranga sem alterar a
visibilidade.

[5500053 | Formadora de massa DF-30 230/50-60/1

MAQUINA DE ESTENDER PIZZA DF-40

Para pizzas de @260 - 400 mm.

» Sistema exclusivo de inicio automatico temporizado, com possibilidade de
funcionamento continuo.

» Desgaste minimo dos componentes.

» Consumo de energia otimizado.

» Possibilidade de funcionamento continuo.

» Fabricado em ago inoxidavel.

» Rolo superior inclinado.

» Balancim central: ideal para pizza redonda.

» Transmissao por engrenagens.

» Espessura selecionavel nos dois rolos.

» Espessura ajustavel de 0 a 5 mm.

- » Protegdo dos rolos em plexiglas transparente: maxima seguranga sem alterar a
novidade visibilidade.

[5500054 | Formadora de massa DF-40 230/50-60/1

www.oEdao.pt
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MAQUINA DE ESTENDER PIZZA DF-40P

Para pizzas de @260-400 mm. Rolos paralelos.

» Sistema exclusivo de inicio automatico temporizado, com possibilidade de
funcionamento continuo.

» Desgaste minimo dos componentes.

» Consumo de energia otimizado.

» Possibilidade de funcionamento continuo.

» Fabricado em ago inoxidavel.

» Rolos paralelos.

» Transmissao por engrenagens.

» Espessura selecionavel nos dois rolos.

» Espessura ajustavel de 0 a 5 mm.

» Protecéo dos rolos em plexiglas transparente: maxima seguranga sem alterar a
visibilidade.

Novidade

[5500055 | Formadora de massa DF-40P 230/50-60/1

www.o&dao.pt
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Cortadora de Pao

Cortadora automatica de pao em fatias —
Frtin il

Producéo de 8.400 ou 16.800 fatias por hora introduzindo uma ou duas barras, conforme a sua largura. Perfeita para cafe fe+Eigtes
bares, hotéis, cantinas escolares, hospitais, etc. que necessitam de uma produgéo elevada e rapida. " L,

» Cortadora de barras de pdo em fatias com espessura regulavel.

» Boca de entrada com capacidade para uma ou duas barras.

» Ideal para restaurantes e grandes colectividades.

» Fabricada em ago inoxidavel.

» Economia: rapidez de trabalho, corte uniforme e aproveitamento maximo.

» Higiene por permitir menor manipulagéao do pao.

» Facil de limpar.

» Lamina extraivel.

» Sistema de seguranga na tampa e grelha protectora de maos na boca de saida.

et
i ¥
Para uma ou duas barras
simultaneas.
PROD_UQZ\_O FATIA F it ATF F it 8400/ 16800 A | e
'ESPESSURA FATIA : - : : : 20mm-90mm - .
DIMENSOES BOCA 115 x 135mm
PoTtéENciA ToTAL 250W
DIMENSOES EXTERIORES 410 x 524 x 910mm
DIMENSOES EXTERNAS COM SUPORTE 494 x 567 x 1530mm
PEso Liouibo 28.2Kg

N CORTADORA DE PAO CP-250

Producgéo de 8.400/16.800 fatias/hora dependendo de se introduzimos 1
ou 2 barras de pao

Espessura das fatias entre 20 e 90 mm.

e - [ 1050225 | Cortadora pao CP-250 230/50/1

e

L T - Suporte em ago inoxidavel.
¥
e —
ACESSORIOS
Suporte para Cortadora de Pao
Acessorio opcional para cortadora de
pao CP-250. [ 1050230 | Suporte cP-250
= » Construgdo em ago inoxidavel.
» Prateleira intermédia para colocar um
l.. recipiente para o pao fatiado.

» 2 rodas para facilitar o transporte.

www.o&dao.pt
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Balancas Industriais

Basculas preco-peso e porcionadoras

Balangas prego-peso total com certificado M, aptas para transacgbes comerciais e balangas
porcionadoras de preciséo ideais para restauragao.

Balangas prego-peso total com certificado M

Basculas comerciais certificadas destinadas a todo o tipo de negdécios. Modelos de 20 e 35 kg de
capacidade.

» Destinado a todos os tipos de empresas, bascula comercial certificada
» Geram o relatério da venda total do dia

» Controlam as vendas de produtos pesados e ndo pesados.

» Construgao em acgo inoxidavel.

» Placa de ago inoxidavel removivel 29 x 35 cm.

» Bateria recarregavel com autonomia de até 100 horas.

» Visor LCD retroiluminado duplo de facil leitura.

» Memoria para 100 pregos.

» Fungdes de caixa registradora.

» 16 teclas de memodria.

» Fungao de preco fixo.

» Cartdo de interface para comunicagao com PC ou impressora (porta RS-232)

Balancas porcionadoras

Basculas de precisao ideais para restauragao ou qualquer negdcio que necessite da pesagem de
pequenas quantidades com precisao. Modelos de 4 e 8 Kg. de capacidade.

Na cozinha, pesam os ingredientes grama a grama, obtendo porgdes exatas, o que permite
economizar evitando perdas, padronizando os pratos e seu sabor.

» Construgdo em acgo inoxidavel.

» Peso em Kg., libras ou oncas.

» Visor retroiluminado de facil leitura.

» Bateria recarregavel com autonomia de até 100 horas.

» Placa de interface para comunica¢do com PC ou impressora (porta RS-232)

» Funcao de alerta com limite de peso maximo e minimo para pesagem mais rapida.

~~uarandao.cr

\_
%

CAPACIDADE DE CARGA 20Kg 35Kg

PRrECIsA0 5g. 10g. 1 g. 29.

CERTIFICADO M sim sim - -

AUTONOMIA 100h 100h 100h 100h

DIMENSOES DA BANDEJA 290 x 350mm 290 x 350mm 200 x 240mm 200 x 240mm
DIMENSOES EXTERIORES

LARGURA 350mm 350mm 250mm 250mm

PROFUNDIDADE 350mm 350mm 260mm 260mm

ALTURA 140mm 140mm 110mm 110mm

PEso Liquibo 7.6Kg 8Kg 3.5Kg 3.5Kg

www.OVﬁndao.pt
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PCS-20

Balanga preco-peso total. Certificado M. 20 Kg. de capacidade.

[ 5846005 | Balanga PCs-20 230/50-60/1

- Prato de ago inoxidavel.

- Bateria recarregavel.

- Placa de interface para comunicagdo com PC
ou impressora (porta RS-232).

PCS-35

Balanga prego-peso total. Certificado M. 35 Kg. de capacidade.

[ 5846007 | Balanga PCs-35 230/50-60/1

- Prato de ago inoxidavel.

- Bateria recarregavel.

- Placa de interface para comunicagdo com PC
ou impressora (porta RS-232).

LEQ-4

Balanga porcionadora de preciséo. 4 Kg.

| 5846015 ‘ Balanga LEQ-4 230/50-60/1

- Prato de ago inoxidavel.

- Bateria recarregavel.

- Placa de interface para comunicagdo com PC
ou impressora (porta RS-232).

LEQ-8

Balanca porcionadora de precisdo. 8 Kg.

[ 5846017 | Balanga LEQ-8 230/50-60/1

- Prato de ago inoxidavel.

- Bateria recarregavel.

- Placa de interface para comunicagdo com PC
ou impressora (porta RS-232).

www.oEdao.pt
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Picadoras de Carne

Picam de 100 até 450 Kg./hora, conforme o modelo

Picadoras de carne industriais com diferentes capacidades de produgéo, diversas voltagens e tipos
de corte. Também estao disponiveis picadoras com refrigeragao.

A Sammic oferece duas gamas de picadoras de carne:

PS-12/22/32: trés modelos com estrutura e bandejas fabricadas em ago inoxidavel, com produgdes
entre 100 e 425 Kg./h. Os modelos 22 / 32 oferecem a opgao de diferentes sistemas de corte.

PS-22 / 32R: picadoras refrigeradas de mostrador de ago inoxidavel que oferecem a maxima
higiene e seguranca alimentar.

PS-22R PS-32R

GUIA DE SELECGAO

A AX. 100Kg 280Kg 425Kg 250Kg 450Kg

CARACTERISTICAS

70mm 82mm 98mm 82mm 98mm
440W 740-1100W 1500W 1100W 2200W
DIMENSOES EXTERIORES

310 x 440 x 480mm 310 x 460 x 480mm
31Kg 33Kg

www.oEdao.pt

DIAMETRO DE PLACA
Poténcia ToTtaL

310 x 438 x 508mm
40Kg

325 x 544 x 553mm
74Kg

227 x 470 x 410mm
17.3Kg

DIMENSOES EXTERIORES
PEso LiQuibo
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GAMA PS-12/22/ 32
Picadoras de carne profissionais

As nossas picadoras de carne profissionais sao ideais para hotelaria, colectividades e alimentagéo e oferecem produgdes de 100 até
425 kg/h, conforme o modelo.

Os modelos PS-12 /22 / 32 contam com estrutura e bandejas fabricadas em ago inoxidavel. O bloqueio da cabega picadora
assegura um corte perfeito da carne. Os motores sao ventilados e de grande robustez.

No modelo compacto PS-12, o grupo picador esta incluido e é de aluminio.

Nos modelos PS-22 / 32, o grupo picador pode ser de aluminio ou ago inoxidavel, com a possibilidade de incorporar o sistema Unger
S-3 na versao inox. O grupo motor e o grupo picador sdo pedidos separadamente.

Todos os modelos sao fornecidos com 1 lamina e 1 placa.

PICADORA DE CARNE PS-12

Produgédo de até 100 Kg./hora

Grupo de motor e grupo picador de aluminio. Sistema Enterprise. Inclui 1 |amina e 1
placa de 6 mm.

[1050110 | Picadora Ps-12 230/50/1

L ncui W Opoonal

- Sistema Entreprise, grupo picador de - Placa perfurada de 4,5/6 /8 mm.
aluminio.
- Placa perfurada de 6 mm.

PICADORA DE CARNE PS-22

Producgéao de até 280 Kg./hora

O grupo de motor e o grupo picador sdo pedidos em separado. Disponiveis com
sistema Enterprise ou Unger (duplo corte), em acgo inoxidavel, com 1 lamina e 1 placa
de 6 mm.

PS-2211l Grupo picador Enterprise (inox)

PS-2211l Grupo Picador Unger - Duplo Corte (inox)

PS-221l Grupo picador Enterprise (inox)

PS-221l Grupo Picador Unger - Duplo Corte (inox)
1050210 | Grupo de Motor PS-22 230/50/1 (sem grupo picador)
1050212 | Grupo de Motor PS-22 230-400/50/3 (sem grupo picador)

L cui . Opcional

- Grupo motor. - Grupo picador inox, Entreprise.
- Grupo picador inox, Unger (duplo corte)
- Placas perfuradas de 3/4,5/6 /8 mm.

www.oEdao.pt
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PICADORA DE CARNE PS-32

— Produgédo até 425 Kg./hora

O grupo de motor e o grupo picador sao pedidos em separado. Disponiveis com
sistema Entreprise ou sistema Unger (duplo corte), em ago inoxidavel, com 1 lamina e
1 placa de 6 mm.

{

¥ PS-32Ill Grupo picador Enterprise (inox)

PS-32lll Grupo Picador Unger - Duplo Corte (inox)
1050220 | Grupo de Motor PS-32 230-400/50/3 (sem grupo picador)

FEE W

L cui . Opcional

- Grupo motor. - Grupo picador inox, Entreprise.
- Grupo picador inox Unger (duplo corte)
- Placas perfuradas de 3/4,5/6 /8 mm.

www.oEdao.pt



L 2

sammic PREPARAGAO DINAMICA PICADORAS DE CARNE

GAMA REFRIGERADA PS - 22R / 32R
Picadoras refrigeradas
A maxima higiene dos trabalhos com respeito pela metodologia HACCP para melhorar o servigo ao cliente. Maquinas robustas,
compactas e fiaveis. Adequadas para a venda a retalho de produtos alimentares e para a produgao e venda de comida.

Sistema maquina refrigerada: O sistema de refrigeragdo permite trabalhar a carne sem interromper a cadeia de frio. Bloqueia-se o
desenvolvimento da flora bacteriana. A carne picada apresenta por mais tempo sabor, cor e caracteristicas nutritivas inalteradas. A
picadora de carne pode ser utilizada também de modo descontinuo, sem necessidade de desmontar a boca para limpar e guarda-la no
frigorifico.

A estrutura, a bandeja e a boca externa séo fabricadas em ago inoxidavel AIS| 304. A boca externa é facilmente desmontavel para
realizar a sua limpeza.

O motor, ventilado e de grande poténcia, conta com marcha para frente e paragem com N.V.R. de baixa tensdo (24 V).

As picadoras refrigeradas Sammic estdo em conformidade com o estabelecido pelas normas em matéria de higiene e seguranca e
pela normativa especifica do sector.

O compressor é hermético e silencioso, o gas refrigerante utilizado nao causa impacto ambiental e a picadora esta equipada com
terméstato electronico.

PICADORA DE CARNE REFRIGERADA PS-22R
I Produgao de até 250 Kg./hora

{
‘-—-“'-""’/ Inclui grupo picador Entreprise em ago inoxidavel, 1 lamina e 1 placa de corte de 4,5
] mm.

5050200 | Picadora PS-22R 230-400/50/3N
f‘ 5050210 | Picadora PS-22R 230/50/1

T T

- Grupo picador Entreprise inox. - Grupo picador Unger: & 82 mm, 3 pegas em
- Placa perfurada de 4,5 mm. aco inox.
- Placas perfuradas de diferentes medidas: 3 /
4,5/6/8 mm.

PICADORA DE CARNE REFRIGERADA PS-32R
I Produgéo de até 450 Kg./hora

{
‘-—-“'-""’/ Incluye grupo picador Entreprise de acero inoxidable, con 1 cuchilla y una placa de 4.5
3] mm.

[5050220 | Picadora PS-32R 230-400/50/3

E — S e

- Grupo picador Entreprise inox. - Grupo picador Unger: & 98 mm, 3 pegas em
- Placa perfurada de 4,5 mm. aco inox.
- Placas de corte de diferentes medidas: 3 /4,5
/6/8 mm.

www.ovEndao.pt
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ACESSORIOS

Grupo picador Enterprise

Para grupos de motor PS-22 e PS-32.

b "Lﬁ Os blocos de motor e o grupo picador 1050215 | Grupo picador PS-22 inox Entreprise
o

sdo pedidos separadamente. 1050223 | Grupo picador PS-32 inox Entreprise

Construgdao em ago inoxidavel.

Grupo Picador Unger

Grupo de duplo corte em inox para
grupos de motor PS-22 e PS-32.

1050216 | Grupo picador PS-22 inox Unger

Os blocos de motor e o grupo picador 1050224 | Grupo picador PS-32 inox Unger
sdo pedidos separadamente.

Construgdo em ago inoxidavel.

Placas de Corte

Para picadoras de carne

Placas de corte para picadoras de carne | 2011525 | Placa 12 4,5mm PS-12/HM-70

PS-12/22/32/22R/32R 2011527 | Placa 12 6mm PS-12/HM-70
» Para picadoras de carne PS-12/22/32 ¢ | 2011530 | Placa12 8mm PS-12/HM-70
picadoras refrigeradas. 2051051 | Placa 22 3mm
- » Placas para sistemas Enterprise e 2051014 | Placa 22 4,5mm
L
——— Unger (duplo corte). 2051052 | Placa 22 6mm

2051053 | Placa 22 8mm
2052051 | Placa 32 3mm
2052014 | Placa 32 4,5mm
2052052 | Placa 32 6mm
2052053 | Placa 32 8mm
2051524 | Placa Unger 22 3mm
2051525 | Placa Unger 22 4,5mm
2051526 | Placa Unger 22 6mm
2051527 | Placa Unger 22 8mm
2051774 | Placa Unger 32 3mm
2051775 | Placa Unger 32 4,5mm
2051776 | Placa Unger 32 6mm
2051777 | Placa Unger 32 8mm
6056188 | Placa 22-R 4,5mm
6056186 | Placa 22-R 6mm
6056187 | Placa 22-R 8mm
6056164 | Placa 32-R 3mm
6056183 | Placa 32-R 4,5mm
6056166 | Placa 32-R 5mm
6056168 | Placa 32-R 6mm
6056184 | Placa 32-R 8mm
6056169 | Placa 32-R 10mm
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Fiambreira de Correia

Transmissao por correia

Cortadora de fiambre e enchidos para talhos, charcutarias ou cozinhas industriais.

As cortadoras de fiambre com transmissao por correia GC/GCP da Sammic s&o fabricadas em liga
especial de aluminio anodizado, higiénico e anti-corrosivo.

Todos os modelos estédo equipados com um afiador nédo extraivel e de facil utilizagao. A regulagao
decimal da espessura do corte assegura um corte preciso e sdo muito faceis de limpar.

GCP-250 | GCP-275 | GCP-300 | GCP-350

LD;S?:‘TRO PE 220mm 250mm 275mm 300mm 250mm 275mm 300mm 350mm
CAPACIDADE
o 150 x 200mm | 190 x 250mm | 210 x 250mm | 220 x 260mm | 190 x 250mm | 200 x 250mm | 220 x 320mm | 240 x 320mm
Sj:f:s“” 0-10mm 0-15mm 0-15mm 0-15mm 0 - 15mm 0-15mm 0-13mm 0-13mm
Ef:;gmso po 205mm 260mm 260mm 270mm 260mm 260mm 330mm 330mm
.';gff‘c"* 250W 300W 300W 300W 300W 300W 450W 500W
DIMENSOES EXTERIORES
LARGURA 470mm 580mm 580mm 600mm 580mm 580mm 690mm 710mm
PROFUNDIDADE 380mm 470mm 470mm 480mm 470mm 470mm 510mm 570mm
ALTURA 340mm 370mm 380mm 420mm 370mm 390mm 440mm 470mm
PESO LiQuIDo 13Kg 17Kg 20Kg 27Kg 18Kg 21Kg 30Kg 30Kg
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CORTADORA DE FIAMBRE GC
Cortadoras de fiambre com transmissao por correia

As cortadoras de fiambre com transmissao por correia GC
da Sammic sao fabricadas em liga especial de aluminio
anodizado, higiénico e anti-corrosivo.

Todos os modelos estdo equipados com um afiador ndo
extraivel e de facil utilizagdo. A regulagao decimal da
espessura do corte assegura um corte preciso e sao muito
faceis de limpar.

Diametro de lamina Capacidade corte
5050022 Cortadora correia GC-220 230/50/1 220 mm 150 mm x 200 mm
5050024 Cortadora correia GC-250 230/50/1 250 mm 190 mm x 250 mm
5050026 Cortadora correia GC-275 230/50/1 275 mm 210 mm x 250 mm
5050028 Cortadora correia GC-300 230/50/1 300 mm 220 mm x 260 mm

CORTADORA DE FIAMBRE GCP
Cortadoras de fiambre profissionais com transmissdo por correia

As cortadoras de fiambre com transmissao por correia

GCP da Sammic sao cortadoras profissionais equipadas

com anel, bloqueio de carro e extractor de cutelo. O

seu motor ventilado de grande poténcia assegura um
desempenho profissional. O prato € montado sobre
casquilhos e rolamentos auto-lubrificantes. Facil limpeza, sem
a necessidade de ferramentas.

\_
%

Diametro de Iamina Capacidade corte
5050075 Cortadora correia GCP-250 230/50/1 250 mm 190 mm x 250 mm
5050080 Cortadora correia GCP-275 230/50/1 275 mm 200 mm x 250 mm
5050055 Cortadora correia GCP-300 230/50/1 300 mm 220 mm x 320 mm
5050057 Cortadora correia GCP-350 230/50/1 350 mm 240 mm x 320 mm

www.o&dao.pt
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Fiambreira de Engrenagens

Cortadoras de fiambre com transmissao por engrenagens
manuais ou automaticas

Cortadoras de enchidos para talhos e charcutarias.

A Sammic oferece uma ampla gama de fiambreiras profissionais com transmissao por
engrenagens para hotelaria, colectividades e restauragao.

A gama GL é composta por cortadoras profissionais com anel, bloqueio de carro e extrator de
lamina. Contam com um motor ventilado de grande poténcia. Os modelos GAE s&o cortadoras
automaticas e estédo equipadas com contador de fatias. Por ultimo, a CCE é uma cortadora vertical
especial para cortar carne.

GL-300 GL-350 GAE-300 GAE-350 CCE-350
CARACTERISTICAS
DIAMETRO DE LAMINA 300mm 350mm 300mm 350mm 350mm
CORTE QUADRADO 210mm x 210mm 250mm x 250mm 190mm x 190mm 200mm x 200mm 250mm x 250mm
CORTE RECTANGULO 210mm x 270mm 250mm x 300mm 250mm x 190mm 280mm x 200mm 250mm x 320mm
ESPESSURA CORTE Omm - 15mm Omm - 15mm Omm - 14mm Omm - 14mm Omm - 18mm
PERCURSO DO CARRO 320mm 320mm 310mm 310mm 375mm
PoTéncia ToTaL 430W 430W 400W 400W 430W
DIMENSOES EXTERIORES

LARGURA 800mm 800mm 690mm 690mm 780mm
PROFUNDIDADE 560mm 580mm 540mm 540mm 800mm
ALTURA 460mm 480mm 600mm 620mm 580mm
PEso Liquibo 38Kg 42Kg 50Kg 57Kg 43Kg
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CORTADORAS DE FIAMBRE GL
Cortadoras de fiambre com transmisséo por engrenagens

As cortadoras de fiambre GL de transmiss&o por engrenagem
estao totalmente fabricadas com aluminio pulido e
progedidas da ovidagao anoddica.

Providas com uma lamina céncava formada de cromo duro e
afiador de precisdo. Facil seleccdo da espessura de corte e
deslizamento do carro mediante de rolamentos.

As cortadoras GL sdo muito seguras: contam com
dispositivos de seguranga, bloqueio de carro e extractor de
lamina. Munido de motor ventilado de grande poténcia. Os
componentes em contacto com alimentos s&o totalmente
desmontaveis para facilitar a sua limpeza.

Diametro de lamina
5050062 Fiambreira GL-300 230-400/50/3 300 mm
5050068 Fiambreira GL-300 230/50/1 300 mm
5050064 Fiambreira GL-350 230-400/50/3 350 mm
5050070 Fiambreira GL-350 230/50/1 350 mm

CORTADORAS DE FIAMBRE GAE
Cortadoras de fiambre automaticas com transmisséo por engrenagens

As cortadoras de fiambre e enchidos para talhos, charcutarias
e cozinhas industriais GAE da Sammic sao totalmente
automaticas e possuem um contador de fatias. Sao
totalmente fabricadas em aluminio altamente polido e
protegidas da oxidagao anédica. Contam com um cutelo
concavo de cromo rigido e afiador de precisdo. A selecgdo da
espessura de corte é facil e precisa.

de grande poténcia e contam com um motor independente
para o carro. A amplitude de movimento do carro &
facilmente regulavel para se obter cortes de diferentes
tamanhos no menor tempo possivel.

As cortadoras GAE estdo equipadas com motor ventilado ‘

O prato € montado sobre casquilhos e rolamentos auto-
lubrificantes.

As cortadoras GAE sao muito seguras: contam com
dispositivos de seguranca como anilha, bloqueio de carro e
extractor de cutelo. Os componentes em contacto com os
alimentos sdo completamente desmontaveis para facilitar a

limpeza.
Diametro de lamina
5050082 Fiambreira GAE-300 230/50/1 300 mm
5050085 Fiambreira GAE-350 230-400/503N 350 mm
5050084 Fiambreira GAE-350 230/50/1 350 mm
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A cortadora de fiambre vertical CCE, especialmente
desenhada para cortar carne, é totalmente fabricada

em aluminio altamente polido e protegido da oxidagao
anédica. Contam com um cutelo concavo de cromo rigido e
afiador de precisdo. A selecgéo da espessura de corte é facil
e precisa.

As cortadoras CCE estao equipadas com motor ventilado de
grande poténcia e o carro desliza através de rolamentos.

Sao muito seguras: contam com dispositivos de seguranca
como anilha, bloqueio de carro e extractor de cutelo.

Os componentes em contacto com os alimentos sédo
completamente desmontaveis para facilitar a limpeza.

Diametro de lamina

5050074 Fiambreira CCE-350 230-400/50/3 350 mm

5050072 Fiambreira CCE-350 230/50/1 350 mm
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Serra Ossos

Serra ideal para o corte de ossos, congelados, costeletas, etc
Para ossos e congelados com amplitude de corte desde 215-300 mm. Ideal para talhos.

Os serra ossos e congelados SH oferecem um desenho moderno, além de uma utilizagao
simples e segura. Ideiais para alimentagao e hotelaria.

» Fabricados totalmente em ago inoxidavel.

» Corte de grande precisao gracas a regulagao simples e exacta da polia de transmissao, que
pemite ajusté-lo em altura e inclinagéo.

» Microrruptor de seguranga na tampa frontal.

» Raspador de lamina facilmente removivel.

» Equipados com cuba receptora de residuos facilmente desmontavel.

» Faceis de limpar.

» Maquinas certificadas em conformidade com o estabelecido pelas normas CE em matéria de
higiene e seguranca e pela normativa especifica relativa ao produto.

DIMENSOES DA SERRA

1550mm x 16mm

1820mm x 16mm

AMPLITUDE DE CORTE 215mm 249mm

MOoNOFASICA 750W 950W

TRIFASICA 750W 1150W ==
DIMENSOES DA FOLHA 1450rpm 1450rpm =
VELOCIDADE DE CORTE 15m/seg 16m/seg =
DIMENSOES PLANO TRABALHO 367mm x 415mm 480mm x 470mm

DIMENSOES EXTERIORES

LARGURA 400mm 400mm
PROFUNDIDADE 425mm 470mm
ALTURA 835mm 958mm
PEeso Liauipo 32Kg 35Kg

SERRA OSSOS SH-155 '

Amplitude de corte: 215 mm

Espessura de corte maximo: 170 mm.

Velocidade de corte: 15 m/seg.

5150025 | Serra ossos SH-155 230/50/1

5150020 | Serra ossos SH-155 230-400/50/3 ‘ l

i \rL.ﬂt SERRA OSSOS SH-182

Amplitude de corte: 249 mm

Espessura de corte maximo: 175 mm.

Velocidade de corte: 16 m/seg.

5150030 | Serra ossos SH-182 230-400/50/3
5150035 | Serra ossos SH-182 230/50/1

www.oEdao.pt
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Formadora de Hamburgueres

Para fazer hamburgueres de @100 mm.

Molde para fazer hamburgueres de desenho limpo. Simples de utilizar e manter, permite moldar os
hamburgueres rapida e higienicamente, com dispensador de celofane protetor incorporado.

Maquina para formar hamburgueres de desenho limpo e simples de utilizar e manter.

» Construida em aluminio anodizado.

» Diametro de hamburguer 100 mm. Altura max. 25 mm.

» Dispositivo de presséo e extracgao da carne em acgo inoxidavel.
» Deposito de celofane incorporado.

» Limpeza facil sem cantos nem orificios. |
» Praticamente sem manutengéo.

DIAMETRO DO HAMBURGUER 100mm
DIMENSOES EXTERIORES 235 x 230 x 275mm
Peso LiQuibo 5.84Kg (-

N FORMADORA DE HAMBURGUERES PH-5
!l 1 Formadora de hamburgueres profissional <
: Para formar hamburgueres de 100 mm x 25 mm. '
& = |
0 | 5050128 ‘ Formadora hamburgueres PH-5

= - 500 unidades de papel celofane de @ 103

' - mm.
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Abre Latas

Abertura de latas rapida e segura

Desenhado para permitir a abertura de varios tamanhos de latas.

» As caracteristicas da folha e engrenagens evitam fragmentos de metais ou arestas cortantes.

» Construgdo composta de materiais alimentares selecionados, resistentes que garante uma agéo
suave com desgaste minimo.

» Laminas com tratamento antibacteriano.

» Revestimento preto antibacteriano, que permite mostrar a sujidade, facilitando a limpeza.

» Porta-laminas facil de desmontar que permite a lavagem na maquina de lavar loiga.

» Modelo indicado para abrir até 40 latas/dia.

» Homologado pela NSF Internacional (regulamento de higiene, limpeza e materiais aptos para
contato com alimentos).

» Dimensdes: 110 x 250 x 800 mm.

» Peso liquido: 2.5 Kg.

ABRE LATAS INDUSTRIAL EZ-40

Abertura de latas rapida e segura

Desenhado para abrir uma grande variedade de tamanhos de latas.

» Altura maxima da lata 560 mm.
» Dimensodes: 110 x 250 x 800 mm.

[5040010 | Abre-latas industrial EZ-40

www.ovEndao.pt
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EMBALADORAS A VACUO INDUSTRIAIS

CONSERVAGAO DE ALIMENTOS E SOUS-VIDE

Embaladoras a vacuo industriais - Gama “Sensor”

- GAMA “SENSOR”

Gama SE. Vacuo controlado por um sensor de grande precisao.

As embaladoras a vacuo profissionais Sammic permitem prolongar o tempo de conservagao dos alimentos crus ou cozinl

perda de peso, sem que se ressequem ou misturem sabores e odores.

Construgcao de maxima qualidade

» Equipadas com bombas Busch.

» Vacuo controlado por um sensor de grande preciséo.
» Soldadura dupla ou cordéo duplo de selagem para garantir a durabilidade do embalamento.

» Barra de soldadura sem cabos.

» Carrogaria e cuba de ago inoxidavel.
» Cuba embutida nas séries 200, 300 e 400.
» Tampa amortecida de policarbonato transparente.

» Painel de comandos digital.

» Painel equipado com display que indica a percentagem exata de vacuo.

Prestagcdes avangadas em todos os modelos

» Seguranga no embalamento de liquidos gragas ao control sensor.
» Preparadas para ligar a kit de vacuo exterior Vac Norm com descompressao automatica.

» Programa de selagem de sacos.

» Botéo “pausa” para marinar alimentos.

» Descompressao a impulsos para proteger o produto ao embalar e evitar rupturas no saco de vacuo.

» VVacuo plus que permite programar até 10 segundos de vacuo extra.

Garantias de higiene e durabilidade

» Barra de soldadura sem cabos para uma limpeza facil e comoda da cuba.

» Cuba com bordas arredondadas

para facilitar a sua limpeza.

» Sistema de seguranga com proteg¢des por falha de vacuo.
» Programa dry-oil para secagem da bomba.
» Contador de horas para mudanga de 6leo.

» Homologadas por NSF.

Vacuum by
L)

Bombas Busch: garantia de

qualidade.

Vacuo controlado por sensor.

SERIE 200 SERIE 300
CAPACIDADE DA BOMBA 4/6/8 6/8/10/16
(M3/H)
TIPO SOLDADURA
COMPRIMENTO BARRA
SOLDADURA () 288 S240
ALIMENT. ELECTRICA 230V / 50-
PRESSAO MAXIMA DE 2 9
VACUO (mBAR)
DIMENSAO DE CAMARA (mm)
LARGURA 288 330
PROFUNDIDADE 334 360
ALTURA 111 155
DIMENSAO EXTERIOR (M)
LARGURA 337 384
PROFUNDIDADE 431 465
ALTURA 307 403
PESO LIQUIDO (Ke) 24/32/32 36/36/39/42
FORNECIMENTO

SERIE 400 SERIE 500
10/16 /20 20
Dupla
420 420+420
60 Hz / 1~
2 2
430 560
415 430
145/180/180 183
484 625
529 537
413/448/448 513
49/51/57 81

1 prancha de enchimento

www.ovEndao.pt
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SERIE 600 | SERIE 800
40/ 63 63 /100
413+656 SR
465+465 281 ]
848+848

230-400V / 50-60 Hz / 3N~

0.5 0.5
672 864
481 603
200 215
740 960
566 757
997 998
145/159 232/250
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- GAMA “SENSOR”

SERIE 200

Modelo compacto de bancada: barra de soldadura de 280 mm.

L 2
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» Cuba embutida.

Inclui

- Tabua de enchimento

Opcional

- Sacos para embalar a vacuo
- Kit de vacuo exterior Vac-Norm, recipientes e acessorios
- Tabuas de enchimento adicionais

Comprimento da barra Capacidade da bomba
1140620 Embaladora de vacuo SE-204 230/50-60/1 280 mm 4 m3/h
1140622 Embaladora de vacuo SE-206 230/50-60/1 280 mm 6 m3/h
1141080 Embaladora de vacuo SE-208 230/50-60/1 280 mm 8 m3/h

SERIE 300
Modelo de bancada: barra de soldadura de 320 mm.

» Cuba embutida.

‘ Inclui

- Tabua de enchimento

Opcional

- Sacos para embalar a vacuo

- Kit de vacuo exterior Vac-Norm, recipientes e acessorios
- Suporte para embalar liquidos

- Tabuas de enchimento adicionais

Comprimento da barra Capacidade da bomba
1140626 Embaladora de vacuo SE-306 230/50-60/1 320 mm 6 m3/h
1141083 Embaladora de vacuo SE-308 230/50-60/1 320 mm 8 m3/h
1140628 Embaladora de vacuo SE-310 230/50-60/1 320 mm 10 m3/h
1140630 Embaladora de vacuo SE-316 230/50-60/1 320 mm 16 m3/h

www.ovEndao.pt
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SERIE 400
Modelo de bancada: barra de soldadura de 420 mm

» Cuba embutida.

Inclui

- Tabua de enchimento

[

Opcional

- Sacos para embalar a vacuo

- Kit de vacuo exterior Vac-Norm, recipientes e acessorios
- Kit de corte de saco

- Suporte para embalar liquidos

- Tabuas de enchimento adicionais

Comprimento da barra Capacidade da bomba
___ | 1140634 Embaladora de vacuo SE-410 230/50-60/1 420 mm 10 m3/h
___| 1140636 Embaladora de vacuo SE-416 230/50-60/1 420 mm 16 m3/h
___ | 1140638 Embaladora de vacuo SE-420 230/50-60/1 420 mm 20 m3/h

SERIE 500
Modelo de bancada: Duas barras de soldadura paralelas de 420+420mm.

» Cuba de forma alargada.

Inclui
= - Tabua de enchimento
Opcional
- Sacos para embalar a vacuo
- Kit de vacuo exterior Vac-Norm, recipientes e acessorios

- Kit de corte de saco
- Suporte para embalar liquidos
- Tabuas de enchimento adicionais

Comprimento da barra Capacidade da bomba

| | | 1140642 Embaladora de vacuo SE-520 230/50-60/1 420+420 mm 20 m3/h
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SERIE 600
Modelo de chdo com duas barras de soldadura

‘ Inclui

L e : - Tabua de enchimento

Opcional

r__-.z_'l - Sacos para embalar a vacuo
- Kit de vacuo exterior Vac-Norm, recipientes e acessorios
- Kit de corte de saco
- Suporte para embalar liquidos
- Tabuas de enchimento adicionais

£

Comprimento da barra Capacidade da bomba
L_ | 1140650 Embaladora de vacuo SE-604 230-400/50/3N 413+656 mm 40 m3/h
| | 1140651 Embaladora de vacuo SE-604 CC 230-400/50/3N 465+465 mm 40 m3/h
L | 1140662 Embaladora de vacuo SE-606 230-400/50/3N 413+656 mm 63 m3/h
| |'| 1140663 Embaladora de vacuo SE-606 CC 230-400/50/3N 465+465 mm 63 m3/h
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EMBALADORAS A VACUO INDUSTRIAIS
- GAMA “SENSOR”

Inclui

- Tabua de enchimento

Opcional

- Sacos para embalar a vacuo

- Kit de vacuo exterior Vac-Norm, recipientes e acessorios
- Kit de corte de saco

- Suporte para embalar liquidos

- Tabuas de enchimento adicionais

Comprimento da barra Capacidade da bomba
L_ | 1140680 Embaladora de vacuo SE-806 230-400/50/3N 530+848 mm 63 m3/h
| | 1140681 Embaladora de vacuo SE-806 CC 230-400/50/3N 581+581 mm 63 m3/h
— | 1140682 Embaladora de vacuo SE-806 LL 230-400/50/3N 848+848 mm 63 m3/h
L_| 1140696 Embaladora de vacuo SE-810 400/50-60/3N 530+848 mm 100 m3/h
| || 1140697 Embaladora de vacuo SE-810 CC 400/50-60/3N 581+581 mm 100 m3/h
— | 1140698 Embaladora de vacuo SE-810 LL 400/50-60/3N 848+848 mm 100 m3/h
ACESSORIOS

Carro-suporte para embaladoras

Para uma facil deslocacgao da
embaladora e acessorios.

Para embaladoras a vacuo

Corta a parte excedente do saco apds a

soldadura.

ww

Fabricado em ago inoxidavel.

1140560
1140561

Carro-Suporte SE/SU-400 (505x550x630 mm)
Carro-Suporte SE/SU-500 (645x555x630 mm)

Kit corte de sacos

2149772
2149774
2149773
2149775
2149777
2149776
2149778
2149779

w.ovEndao.pt

Soldadura corte 420mm SE/SU-400/500
Soldadura corte 413mm SE/SU-600
Soldadura corte 656mm SE/SU-600
Soldadura corte 465mm SE/SU-600CC
Soldadura corte 530mm 800

Soldadura corte 848mm 800

Soldadura corte 581mm 800 CC
Soldadura corte 662mm SU-6000
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- GAMA “SENSOR” CONSERVAGAO DE ALIMENTOS E SOUS-VIDE ' 1 sammic

Conjunto prancha de enchimento

» Permite colocar os produtos na

horlzpntal em CarT]a'ras malores. 2149790 | Prancha enchimento S-200 R
» Fabricado em polietileno.
2149791 | Prancha enchimento SE/SU-300
2149792 | Prancha enchimento SE/SU-400
- 2149793 | Prancha enchimento SE/SU-500
. 2149794 | Prancha enchimento SE/SU-600LC
2149795 | Prancha enchimento SE/SU-600CC
2149796 | Prancha enchimento 800
2149797 | Prancha enchimento 800CC
2149798 | Prancha enchimento 800LL
2149563 | Prancha enchimento SU-6000
Suporte liquidos
Para embaladoras a vacuo.
» Fabricado em policabornato para as 2149531 | Suporte liquidos SE/SU-300
séries 400-500-600. 2149020 | Suporte liquidos SE/SU-400/500
/ bgggrlcado em acgo inoxidavel para série 2149074 | Suporte liquidos SE/SU-600
» Topo regulavel para ajuste de sacos. 2141798 | Suporte liquidos SE/SU-800
Kit Vac-Norm
Para embaladoras de pé e bancada.

—= Para realizar vacuo em cuvetes vac- 2149244 | Vac-Norm (mod. bancada)
norm, com alimentos cozinhados, 2149257 | Vac-Norm (mod. de chéo)
prolongando a duragao do produto.

‘ = ' » Comprimento do tubo de 1,5 m.

Recipientes Vac-Norm

Cuvetes em ago inoxidavel, de medidas
\ gastronorm, para realizar o vacuo
exterior de embaladoras.

5140104 | Recipiente Vac-Norm 1/1 de 100
5140102 | Recipiente Vac-Norm 1/1 de 150
— Ideais para qualquer tipo de alimento e 5140100 | Recipiente Vac-Norm 1/1 de 200
em especial para os mais liquidos. 5140108 | Recipiente Vac-Norm 1/2 de 100
5140106 | Recipiente Vac-Norm 1/2 de 150
5140112 | Recipiente Vac-Norm 1/3 de 100
5140110 | Recipiente Vac-Norm 1/3 de 150
5140114 | Tampa Vac-Norm 1/1
5140116 | Tampa Vac-Norm 1/2
5140117 | Tampa Vac-Norm 1/2 inox
5140118 | Tampa Vac-Norm 1/3
5140120 | Junta tampa Vac-Norm 1/1
5140122 | Junta tampa Vac-Norm 1/2
5140124 | Junta tampa Vac-Norm 1/3
5140126 | Valvula tampa Vac-Norm
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Sacos lisos para embalar a vacuo

Para embalar a vacuo e cozedura sous-

vide. 1140600 | Sacos lisos 180X300 80°C (pack 100 unid.)
Para a conservagao e cozedura até 1140602 | Sacos lisos 300X400 80°C (pack 100 unid.)
80°C e 120°C. 1140601 | Sacos lisos 350X550 80°C (pack 100 unid.)
» Fabricados em PA/PE. 1140605 | Sacos lisos 180X300 120° (pack 100 unid.)
» Sem BPA. 1140606 | Sacos lisos 300X400 120° (pack 100 unid.)
» Espessura: 90p. 1140607 | Sacos lisos 350X550 120° (pack 100 unid.)

5140250 | Sacos lisos 150x150 80°C (pack 1000 unid.)
5140251 | Sacos lisos 165x200 80°C (pack 1000 unid.)
5140252 | Sacos lisos 180x300 80°C (pack 1000 unid.)
5140253 | Sacos lisos 300x400 80°C (pack 1000 unid.)
5140258 | Sacos lisos 350x550 80°C (pack 1000 unid.)
5140254 | Sacos lisos 150x150 120°C (pack 1000 unid.)
5140255 | Sacos lisos 165x200 120°C (pack 1000 unid.)
5140256 | Sacos lisos 180x300 120°C (pack 1000 unid.)
5140257 | Sacos lisos 300x400 120°C (pack 1000 unid.)
5140259 | Sacos lisos 350x550 120°C (pack 1000 unid.)
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Embaladoras a vacuo industriais - Gama “Sensor Ultra”

Gama SU. Vacuo controlado por sensor, ampla gama de opgoes e ecra LCD a cores 3.9”.

As embaladores a vacuo profissionais Sammic permitem prolongar o tempo de conservagao dos alimentos crus ou
cozinhados, sem perda de peso, sem que se ressequem ou misturem sabores e odores.

Construgido de maxima qualidade

» Equipadas com bombas Busch.

» Vacuo controlado por um sensor de grande preciséo.

» Painel de comandos digital com ecra LCD a cores de 3.9”: toda a informac&o numa vista de olhos.
» Teclado tactil retroiluminado protegido contra derramamento de liquidos.

» Soldadura dupla ou cordéo duplo de selagem para garantir a durabilidade do embalamento.

» Barra de soldadura sem cabos.

» Carrogaria e cuba em ago inoxidavel.

» Cuba embutida nas séries 300 e 400. \
» Tampa amortecida de policarbonato transparente.

Prestagoes avangadas em todos os modelos " \
» Memoria de programas: capacidade para memorizar 25 programas diferentes com opgéao de bloqueio. A ‘ '
» Programa de vacuo por etapas para produtos macios do tipo poroso.
» Sistema de detecdo do ponto de evaporagao de liquidos, garantindo o maximo vacuo possivel. 1 "'g‘
» Descompressao progressiva para evitar a perfuracdo do saco com produtos de arestas afiadas.
» Preparadas para ligar a kit de vacuo exterior Vac Norm com descompressao automatica.
» Programa de selagem de sacos.
» Botéo “pausa” para marinar alimentos.
» Sistema de soldadura “plus” opcional para selagem de sacos de tipo metalico.
» Sistema de impressao de etiquetas opcional, gragas a conetividade bluetooth.
» Instalagéo do sistema de inje¢do de gas opcional.
Garantias de higiene e durabilidade Sammic VAC
» Barra de soldadura sem cabos para uma limpeza facil e comoda da cuba. App
» Cuba com bordas arredondadas para facilitar a sua limpeza.
» Sistema de seguranga com protec¢des por falha de vacuo. ®
» Programa dry-oil para secagem da bomba. u e 00
» Contador de horas para mudanga de dleo.
» Homologadas por NSF. SMART ¥
Vacuum by N \ .
\ \
II '
4
3 =
‘ J
- L
g it a “"""—__.
L i s— | , ~
ﬂ Amplo catalogo de opgdes
Bombas Busch: garantia de . extra: soldadura plus,
qualidade. Vacuo controlado por sensor. Prestacoes e opgdes impressora, conetividade, gas
avancgadas. inerte.
CARACTERISTICAS | SERIE 300 | SERIE 400 | SERIE 500 | SERIE 600 | SERIE 800 | SERIE 6000
gd’j/?)*c'DADE DABOMBA 10/16 16120 20 40/63 63/100 100/ 155
TIPO SOLDADURA Dupla
530+848
COMPRIMENTO BARRA 413+656
320 420 420+420 581+581 2x(660+660)
SOLDADURA (mu) 465+465 848+848
(F:/%TENCIA SSSSAIRIES 370/ 370 370/ 750 750 1.100/ 1.500 1.500/2.200 2.200/ 4.000
ALIMENT. ELECTRICA 230V /50-60 Hz / 1~ 230-400V / 50-60 Hz / 3N~
PRESSAO MAXIMA DE {
VACUO (vBaR) 2 2 2 0.5 0.5 0.5
DIMENSAO DE CAMARA (mm)
LARGURA 330 430 560 672 864 662
PROFUNDIDADE 360 415 430 481 603 874
ALTURA 155 180 183 200 215 205
DIMENSAO EXTERIOR (mm)
LARGURA 384 484 625 740 960 1640
PROFUNDIDADE 465 529 537 566 757 874
ALTURA 403 448 513 997 998 1370
PESO LIQUIDO (Ka) 34/34/35 64/65/40 80 145/159 232/250 360
FORNECIMENTO 1 prancha de enchimento 4 pr. enchim.
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SERIE 300
Modelo de bancada: barra de soldadura de 320 mm.

» Cuba embutida.

Inclui
- Tabua de enchimento
Opcional
- Gas inerte
- Impressora

- Conectividade Bluetooth

- Sacos para embalar a vacuo

- Kit de vacuo exterior Vac-Norm, recipientes e acessorios
- Suporte para embalar liquidos

- Tabuas de enchimento adicionais

Comprimento da barra Capacidade da bomba
___ | Embaladora de vacuo SU-310 230/50-60/1 320 mm 10 m3/h
___ | Embaladora de vacuo SU-316 230/50-60/1 320 mm 16 m3/h
Opcao Bluetooth e conexao da impressora (instalado) +
Opcao entrada de gas inerte SU-3XX/4XX (instalado) +
Opcao soldadura PLUS para SU-316 (instalado) +

www.ovEndao.pt
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SERIE 400
Modelo de bancada: barra de soldadura de 420 mm

» Cuba embutida.

—— Inclui
- Tabua de enchimento
2= = — —_— g
{
Opcional
- Gas inerte
- Impressora

- Conectividade Bluetooth

- Sacos para embalar a vacuo

- Kit de vacuo exterior Vac-Norm, recipientes e acessorios
- Kit de corte de saco

- Suporte para embalar liquidos

- Tabuas de enchimento adicionais

Comprimento da barra Capacidade da bomba
___ | Embaladora a vacuo SU-416 420 mm 16 m3/h
___ | Embaladora a vacuo SU-420 420 mm 20 m3/h
Opgao Bluetooth e conexao da impressora (instalado) +
Opcéo entrada de gas inerte SU-3XX/4XX (instalado) +
Opcéao soldadura PLUS para SU-420 (instalado) +

www.ovEndao.pt
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SERIE 500
Modelo de bancada: Duas barras de soldadura paralelas de 420+420mm.

» Cuba de forma alargada.

Inclui

— - Tabua de enchimento

Opcional

- Gas inerte
o - Soldadura plus
- Impressora
- Conectividade Bluetooth
- Sacos para embalar a vacuo
- Kit de vacuo exterior Vac-Norm, recipientes e acessorios
- Kit de corte de saco
- Suporte para embalar liquidos
- Tabuas de enchimento adicionais

Comprimento da barra Capacidade da bomba
| | | Embaladora a vacuo SU-520 420+420 mm 20 m3/h
Opcao Bluetooth e conexdo da impressora (instalado) +
Opcao entrada de gas inerte SU-520 (instalado) +
Opcao soldadura plus para SU-520 (instalado) +
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SERIE 600
Modelo de chdo com duas barras de soldadura

‘ Inclui
j—'— — T i - Tabua de enchimento
5 Opcional
- Gas inerte
- Impressora

- Conectividade Bluetooth

- Sacos para embalar a vacuo

- Kit de vacuo exterior Vac-Norm, recipientes e acessorios
- Kit de corte de saco

- Suporte para embalar liquidos

- Tabuas de enchimento adicionais

£

Comprimento da barra Capacidade da bomba

L_ | Embaladora a vacuo SU-604 413+656 mm 40 m3/h

L_ | Embaladora a vacuo SU-606 413+656 mm 63 m3/h

| | | Embaladora a vacuo SU-604CC 465+465 mm 40 m3/h

| '|'|'Embaladora a vacuo Su-606cc 465+465 mm 63 m3/h
Opcao Bluetooth e conexao da impressora (instalado) +
Opcéo entrada de gas inerte SU-6XX (instalado) +
Opgao soldadura PLUS para SU-606 (instalado) +

www.OVﬁndao.pt
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‘ Inclui
L ]i - Tabua de enchimento
‘ Opcional
- Gas inerte
- Impressora

- Conectividade Bluetooth

- Sacos para embalar a vacuo

- Kit de vacuo exterior Vac-Norm, recipientes e acessorios
- Kit de corte de saco

- Suporte para embalar liquidos

- Tabuas de enchimento adicionais

Comprimento da barra Capacidade da bomba

L_ | Embaladora a vacuo SU-806 530+848 mm 63 m3/h

| || Embaladora a vacuo SU-806CC 581+581 mm 63 m3/h

— | Embaladora a vacuo SU-806LL 848+848 mm 63 m3/h

|; Embaladora a vacuo SU-810 530+848 mm 100 m3/h

| || Embaladora a vacuo SU-810CC 581+581 mm 100 m3/h

— | Embaladora a vacuo SU-810LL 848+848 mm 100 m3/h
Opgao Bluetooth e conexao da impressora (instalado) +
Opcéo entrada de gas inerte SU-8XX (instalado) +
Opcao soldadura PLUS para SU-810 (instalado) +

www.OVﬁndao.pt
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SERIE 6000

Embaladora de dupla camara

L 2

CONSERVAGAO DE ALIMENTOS E SOUS-VIDE ' sammic

Embaladora de grande produgao com tampa basculante e
dupla camara.

- Inclui
1= - 4 tabuas de enchimento
o —
L . -
- r Opcional
B e - @ ] .
" — - Gas inerte
[ -] . - Impressora

- Conectividade Bluetooth
- Sacos para embalar a vacuo
| - Kit de vacuo exterior Vac-Norm, recipientes e acessorios
- Kit de corte de saco
- Suporte para embalar liquidos
- Tabuas de enchimento adicionais

T

Comprimento da barra Capacidade da bomba
Embaladora a vacuo SU-6100 2 x (662+662) mm 100 m3/h
Embaladora a vacuo SU-6160 2 x (662+662) mm 155 m3/h
Opcao Bluetooth e conexao da impressora (instalado) +
Opcao entrada de gas inerte SU-61XX (instalado) +
Opgao soldadura plus para SU-6160 (instalado) +

www.OVﬁndao.pt
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ACESSORIOS

Impressora RB para embaladora SU

Impressora térmica direta ou de
transferéncia térmica para imprimir
etiquetas

| 1140568 ‘ Impressora RB para embaladora SU

Para imprimir etiquetas diretamente
desde da embaladora de vacuo SU
equipadas com esta funcionalidade.

» Tecnologias de impressao suportadas:
transferéncias térmica / térmica direta.

» A impressao por transferéncia térmica
¢é ideal para cozedura sous-vide: as
etiquetas (tipo ribbon) suportam 100°C.

» Resolucao: 203 dpi - 8 dot/mm.

» 8 MB memodria flash.

» Velocidade de impressao: 127mm/s - 5
polegadas por segundo.

» Suporte de multiplas paginas de
codigos.

» Emulagbes.

» Facil de usar. Facil manutengao.

Etiquetas térmicas para impressora CG2 / RB

Etiquetas térmicas protegidas. 4 rolos de
1.000 etiquetas.

| 1140566 ‘ Etiquetas para impressora SU (4 x 1000)

-y, Etiquetas com capa plastica de 56 x 45
mm. com pré corte.

Validas para a impressora CG2 / RB.

Etiquetas de transferéncia térmica para impressora RB

Etiquetas de transferéncia térmica.

e Etiquetas ndo térmicas de 55x45mm / 1140567 | Etiquetastribbon para impressora SU (5000

. Lo et. 55x45mm)
55x90mm e rolo ribbon, submergiveis no
SmartVide até 100°C.

— - Validas para a impressora RB da
e = Sammic.

Carro-suporte para embaladoras

Para uma facil deslocagao da
embaladora e acessorios.

1140560 | Carro-Suporte SE/SU-400 (505x550x630 mm)
Fabricado em ago inoxidavel. 1140561 | Carro-Suporte SE/SU-500 (645x555x630 mm)

www.OVﬁndao.pt
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Kit corte de sacos

Para embaladoras a vacuo

Corta a parte excedente do saco apés a 2149772 | Soldadura corte 420mm SE/SU-400/500

h soldadura. 2149774 | Soldadura corte 413mm SE/SU-600
- - 2149773 | Soldadura corte 656mm SE/SU-600
‘_'\\ 2149775 | Soldadura corte 465mm SE/SU-600CC
.\f‘ 2149777 | Soldadura corte 530mm 800

2149776 | Soldadura corte 848mm 800
2149778 | Soldadura corte 581mm 800 CC
2149779 | Soldadura corte 662mm SU-6000

Conjunto prancha de enchimento

» Permite colocar os produtos na

horlzpntal em Cama.ras maiores. 2149790 | Prancha enchimento S-200 R
» Fabricado em polietileno.
2149791 | Prancha enchimento SE/SU-300
2149792 | Prancha enchimento SE/SU-400
- 2149793 | Prancha enchimento SE/SU-500
. 2149794 | Prancha enchimento SE/SU-600LC
2149795 | Prancha enchimento SE/SU-600CC
2149796 | Prancha enchimento 800
2149797 | Prancha enchimento 800CC
2149798 | Prancha enchimento 800LL
2149563 | Prancha enchimento SU-6000
Suporte liquidos
Para embaladoras a vacuo.
» Fabricado em policabornato para as 2149531 | Suporte liquidos SE/SU-300
séries 400-500-600. 2149020 | Suporte liquidos SE/SU-400/500
/ » gg(t))rlcado em ago inoxidavel para série [, -, Suporte liquidos SE/SU-600
» Topo regulavel para ajuste de sacos. 2141798 | Suporte liquidos SE/SU-800
Kit Vac-Norm
Para embaladoras de pé e bancada.

—= Para realizar vacuo em cuvetes vac- 2149244 | Vac-Norm (mod. bancada)
norm, com alimentos cozinhados, 2149257 | Vac-Norm (mod. de chao)
prolongando a duragéo do produto.

‘ > ' » Comprimento do tubo de 1,5 m.

www.OVﬁndao.pt
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Recipientes Vac-Norm

Cuvetes em ago inoxidavel, de medidas
gastronorm, para realizar o vacuo
exterior de embaladoras.

5140104 | Recipiente Vac-Norm 1/1 de 100
5140102 | Recipiente Vac-Norm 1/1 de 150
o Ideais para qualquer tipo de alimento e 5140100 | Recipiente Vac-Norm 1/1 de 200
em especial para os mais liquidos. 5140108 | Recipiente Vac-Norm 1/2 de 100
5140106 | Recipiente Vac-Norm 1/2 de 150
5140112 | Recipiente Vac-Norm 1/3 de 100
5140110 | Recipiente Vac-Norm 1/3 de 150
5140114 | Tampa Vac-Norm 1/1
5140116 | Tampa Vac-Norm 1/2
5140117 | Tampa Vac-Norm 1/2 inox
5140118 | Tampa Vac-Norm 1/3
5140120 | Junta tampa Vac-Norm 1/1
5140122 | Junta tampa Vac-Norm 1/2
5140124 | Junta tampa Vac-Norm 1/3
5140126 | Valvula tampa Vac-Norm

Sacos lisos para embalar a vacuo

Para embalar a vacuo e cozedura sous-

vide. 1140600 | Sacos lisos 180X300 80°C (pack 100 unid.)
Para a conservagéo e cozedura até 1140602 | Sacos lisos 300X400 80°C (pack 100 unid.)
80°C e 120°C. 1140601 | Sacos lisos 350X550 80°C (pack 100 unid.)
» Fabricados em PA/PE. 1140605 | Sacos lisos 180X300 120° (pack 100 unid.)
» Sem BPA. 1140606 | Sacos lisos 300X400 120° (pack 100 unid.)
» Espessura: 90p. 1140607, | Sacos lisos 350X550 120° (pack 100 unid.)

5140250 | Sacos lisos 150x150 80°C (pack 1000 unid.)
5140251 | Sacos lisos 165x200 80°C (pack 1000 unid.)
5140252 | Sacos lisos 180x300 80°C (pack 1000 unid.)
5140253 | Sacos lisos 300x400 80°C (pack 1000 unid.)
5140258 | Sacos lisos 350x550 80°C (pack 1000 unid.)
5140254 | Sacos lisos 150x150 120°C (pack 1000 unid.)
5140255 | Sacos lisos 165x200 120°C (pack 1000 unid.)
5140256 | Sacos lisos 180x300 120°C (pack 1000 unid.)
5140257 | Sacos lisos 300x400 120°C (pack 1000 unid.)
5140259 | Sacos lisos 350x550 120°C (pack 1000 unid.)
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Embaladoras a vacuo industriais - Gama EXT

Embaladoras a vacuo semiprofissionais
Embaladora sem camara para sacos com relevo ou containers, com vacuo controlado por sensor.

» Maquinas de embalar de sucgao exterior.

» Vacuo controlado por sensor.

» Para soldar sacos com relevo de varios tamanhos.

» Funcionamento automatico ou sé vacuo.

» Bomba autolubrificante, sem manutengéo.

» 3 niveis de soldadura, ajustavel por tempo de soldadura, permitindo selar os sacos para
cozedura a vacuo.

SV-33 SVv-43
CARACTERISTICAS
CAPACIDADE DA BOMBA 13l/min 21l/min
COMPRIMENTO DA BARRA 330mm 430mm
Poténcia ToTAL 380W 450W
DIMENSOES EXTERIORES

LARGURA 390mm 490mm
PROFUNDIDADE 300mm 295mm
ALTURA 180mm 180mm
PEso Liauipo 6Kg 8.2Kg

www.o&dao.pt
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EMBALADORA A VACUO SV-33

Embaladora a vacuo semiprofessional. 13l/min. 330mm.

Embaladora sem camara para sacos com relevo, com vacuo controlado por sensor.
Barra de soldadura de 330mm. e bomba autolubrificante de 13 I/min.

| 5140215 ‘ Embaladora a vacuo SV-33 230/50/1

EMBALADORA A VACUO SV-43

Embaladoras a vacuo semiprofessional. 21l/min. 430mm.

Embaladora sem camara para sacos com relevo, com vacuo controlado por sensor.
Barra de soldadura de 430mm. e bomba autolubrificante de 21 I/min.

| 5140225 ‘ Embaladora a vacuo SV-43 230/50-60/1

ACESSORIOS

Sacos com relevo para embalar a vacuo

Especialmente desenhados para

magquinas de vacuo sem camara

» Espessura: 105/ 90 p.

1140610 | Sacos com relevo 180X300 (pack 100 unid.)
Pelicula com relevo que permite a 1140613 | Sacos com relevo 300X400 (pack 50 unid.)
extragéo do ar sem camara. 1140614 | Sacos com relevo 350X550 (pack 50 unid.)
» Fabricados em PA/PE com estrutura
multicapa.
» Sem BPA.

www.oEdao.pt




COZEDORES SOUS-VIDE SMARTVIDE CONSERVAGAO DE ALIMENTOS E SOUS-VIDE e sammic

Sonha com uma
técnica culinaria que... -

..garanta a cozedura a uma temperatura contro-
lada com precisao, preservando as qualidades do

produto e realcando o seu sabor e a sua textura?

...Permite cozinhar os produtos nos seus préprios
sucos, podendo estes ser utilizados imediatamen-

te para realcar os sabores?

...Requer muito pouco tempo de dedicacao di-

reta, permitindo fazer outras tarefas enquanto o

produto esta a ser cozinhado?

..reduza para metade os tempos de marinada e

maceracdo de ingredientes?
.. funde e aromatiza azeites, gorduras e outros
produtos aplicando a técnica de temperatura con-

trolada?

..permita aumentar as margens pela auséncia de

perdas de peso nos produtos?

...ofereca um rendimento profissional?

..permita realizar um controlo HACCP eficaz?

..possa levar consigo, onde quer que va?

SMART VIDE

www.sous-vide.cooking

www.o&dao.pt
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Cozedores Sous-Vide Smartvide

Cozedura a vacuo a baixa temperatura, para obter o melhor dos
alimentos.

A cozedura a vacuo a temperatura controlada converteu se numa técnica indispensavel para
qualquer cozinha que pretenda estar atualizada. Esta técnica permite obter produtos mais tenros,
saborosos e com melhor textura, com a minima perda de humidade e peso.

Vantagens da cozedura sous-vide
Qualidade do produto: produtos mais tenros, saborosos e com a melhor textura.

» Perda minima de humidade e peso.

» Preserva o sabor e o aroma.

» Realga os sabores e retém as cores.

» Preserva os nutrientes ao contrario da cozinha tradicional.

» Foi demonstrado que a cozedura a vacuo retém muito mais as vitaminas que a cozedura
tradicional ou a vapor.

» Necessidade minima de adi¢cdo de gordura e sal a comida.

» Resultados consistentes.

Vantagens organizacionais e econémicas:

» Maximiza a preparagao antecipada e facilita o trabalho em horas de ponta.
» Desperdicio minimo de produto e controle preciso de ragdes e custos.

» Baixo consumo de energia em comparagao com fornos.

» A cozedura sem gas reduz a temperatura da cozinha e o risco de incéndios.
» Possibilidade de regenerar pratos diferentes ao mesmo tempo.

» Reducgéo de tempos de limpeza.

» Uso muito simples e resultados uniformes e consistentes.

» A planificacdo da produgéo permite ampliar o mend.

SmartVide by Sammic: . .

» Permite a sua utilizagdo em cuvetes gastronorm de diferentes tamanhos.
» Facil armazenagem e transporte.

» Estabilidade / uniformidade de +-0.1°C.

» Profundidade minima de trabalho: 150 mm.

» Conetividade Bluetooth. o
» HACCP-ready.

» SmartVideTrack ready. i

» Memoria de receitas. _s

» Atualizagéo continua do software. ———

» Sonda ao coragéo opcional

Mais informagéo em www.sous-vide.cooking

| SMARTVIDES | _SMARTVIDE7 SMARTVIDE 9 | _ SMARTVIDE X |
56l 56l 56!

CAPACIDADE 30l

SONDA AO CENTRO (6] (0] O (6]
CONECTIVIDADE BLUETOOTH sim sim sim sim
PREPARADO PARA HACCP sim sim sim sim
FIRMWARE UPDATE sim sim sim sim
ECRA TATIL - - - sim
JANBY TRACK-READY sim sim sim sim
JAaNBY TRACK MINI INTEGRADO - - - sim

ALIMENTAGAO ELECTRICA

1600W 2000W 2000W 2000W

DIMENSOES EXTERIORES

PoTENcIA ToTAL

PEso LiQuibo

www.oEdao.pt
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COZEDORES SOUS-VIDE SMARTVIDE CONSERVAGAO DE ALIMENTOS E SOUS-VIDE

- JANBY

[ :
Conetividade Bluetooth. HACCP-ready. Smartvide Track-ready. Firmware updater.

-
Z

M

Sonda ao coragado opcional.

g Download on the . ANDROID APP ON ®
@& AppStore P> Google play GB BluetOOth
SmartVide bP > S =Py SMART

App

www.ovEndao.pt
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COZEDOR SOUS-VIDE SMARTVIDE 5

Capacidade max: 30 litros.

Cozedor sous-vide profissional de grande precisao e fiabilidade. Facil de utilizar e
portatil.

» Ligagao Bluetooth.

» HACCP-ready.

» Sonda coragao opcional.

» Atualizagdo continua do software.

rmm——p
[ e )
I — [1180100 | Smartvide 5 230/50-60/1
T —

Opcional

- Saco de transporte
- Sonda coragéo

- Cuba isolada

- Tampa

COZEDOR SOUS-VIDE SMARTVIDE 7

Capacidade max: 56 litros.

Cozedor sous-vide profissional de grande precisao e fiabilidade. Facil de utilizar e
portatil.

» Ligagao Bluetooth.

» HACCP-ready.

» Sonda coragdo opcional.

» Atualizagéo continua do software.

[1180120 | Smartvide 7 230/50-60/1

- Saco de transporte
- Sonda coragéo

- Cubas isoladas

- Tampas

COZEDOR SOUS-VIDE SMARTVIDE 9

Capacidade max: 56 litros.

Cozedor sous-vide profissional de grande precisao e fiabilidade. Facil de utilizar e
portatil.

» Ligacéo Bluetooth.

» HACCP-ready.

» Sonda coracao opcional.

» Atualizagdo continua do software.

[ 1180140 | Smartvide 9 230/50-60/1

- Saco de transporte - Sonda coragao
- Cubas isoladas
- Tampas

www.oEdao.pt
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COZEDOR SOUS-VIDE SMARTVIDE X

Capacidade max: 56 litros.

Cozedor sous-vide profissional de grande precisao e fiabilidade. Facil de utilizar e
portatil.

» Conetividade: Bluetooth / WIFI.
» HACCP-ready.
» Sonda ao coragao opcional e controlo por sonda.
» Atualizagdo continua do software.
I v » Ecré tatil de 5” a cores.

- [ 1180160 | Smartvide X 230/50-60/1
Novidade
L nci
- Janby Track Mini (requer ativag&o) - Sonda coragao.
* Daco ae transporte. - Cuba Isolada.
& S det rty Cuba isolad
- Cubas potenciadas.
- Tampa.
- Bolas anti-vapor.
- Janby Track (disponivel em janby.kitchen)
ACESSORIOS
Sonda Sous-Vide
Para chegar ao coracéo do produto.
Para SmartVide 5 / SmartVide 7 / [ 180090 | sonda coragao smartvide
SmartVide 9 / SmartVide X / SmartVide8
Plus / SmartVide 8
Membranas Sous-Vide
Membrana para manter o vacuo no saco
ilizar nda.
ao utilizar a sonda [ 5170060 | Membrana 10mm x 4m sous-vide
x"""‘w..\

Cuba isolada para Sous-Vide

Especial para o cozedor portatil
SmartVide

J
/‘" — 1180060 | Cuba 28 SmartVide (1/1 de 200mm)
0 » Fabricado em ago inoxidavel.
-
-

1180065 | Cuba 56 SmartVide (2/1 de 200mm)
» Disponivel em 2 medidas.

» inclui torneira de despejo.

www.ovEndao.pt
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CONSERVAGAO DE ALIMENTOS E SOUS-VIDE

COZEDORES SOUS-VIDE SMARTVIDE

Cuba potenciada para SmartVide X

A cuba potenciada liga se ao SmartVide

Cuba potenciada 28 | SmartVide - 750W -
230/50-60/1

X, que a controla para conseguir um

aquecimento mais rapido da agua. 1180070
Especialmente indicada para cozinhar

produtos congelados ou muito frios. 1180075

Cuba potenciada 56 | SmartVide - 1500W-
230/50-60/1

Fabricada em ago inoxidavel.

Inclui base separadora para isolar o
produto do fundo, para permitir que a
agua circule pela base e se obtenha
uma cozedura uniforme.

Tampas para SmartVide

Tampa para cozedura sous-vide.

Tampa 28 GN 1/1 SmartVide 7/9/8/6 /X

Tampa 28 GN 1/1 SmartVide 5/ 4

» Fabricado em aco inoxidavel (GN 1/1) 1180062
ou policarbonato (GN 2/1). 1180063

» Impede a evaporagdo da agua durante [ o 0
a cozedura.

Tampa 56 GN 2/1 SmartVide7/9/8/6/X

» Adapta-se aos recipientes gastronorm
1/1 e 2/1 ou a cubas isoladas Sammic.
» Equipado com asa.

Sacos para cozedura sous-vide

1140605

Sacos lisos 180X300 120° (pack 100 unid.)

1140606

Sacos lisos 300X400 120° (pack 100 unid.)

1140607

Sacos lisos 350X550 120° (pack 100 unid.)

5140254

Sacos lisos 150x150 120°C (pack 1000 unid.)

5140255

Sacos lisos 165x200 120°C (pack 1000 unid.)

5140256

Sacos lisos 180x300 120°C (pack 1000 unid.)

5140257

Sacos lisos 300x400 120°C (pack 1000 unid.)

5140259

Sacos lisos 350x550 120°C (pack 1000 unid.)

Bases separadoras

Bases separadoras de ago inoxidavel

para cubas isoladas, cubas potenciadas 1180190

Base separadora para cuba 28I

ou cuvetes Gastronorm.

1180191

Base separadora para cuba 561

Permite isolar o produto do fundo, para
permitir que a agua circule pela base e
se obtenha uma cozedura uniforme.

www.ovEndao.pt
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Divisorias de cuba

Permitem organizar os alimentos dentro
de uma cuba isolada ou potenciada para

1180180 | Divisor de cuba S (divisor para cuba 28l)

SmartVide. — —

1180181 ?é\ll)lsor de cuba M (divisor corto para cuba
Fabricadas em ago inoxidavel.

1180182 | Divisor de cuba L (divisor longo para cuba 56l)
As divisorias apoiam se em dois 1180183 | Divisor intermediario 1/2 para cuba 56l
suportes. 1180184 | Divisor intermediario 2/3 para cuba 56l
As divisérias intermédias apoiam se 1180188 | Suporte divisor de cuba (2 pegas)

numa divisoria e um suporte.

NOTA: Os suportes pedem se em
separado (pack de dois suportes).

Dimensodes totais:

» Divisor S: 378.4 x 3 x 213 mm

» Divisor M: 584.4 x x 3 x 213 mm

» Divisor L: 700.4 x 3 x 213 mm

» Divisor intermédio 1/2: 294.5 x 3 x 213
mm

» Divisor intermédio 2/3:354.5 x 3 x 213
mm

» Suporte divisor cuba: 418.6 x 36.5 x
90 mm

Dimensodes uteis:

» Divisor S: 286 x 3 x 183 mm

» Divisor M: 491 x 3 x 183 mm

» Divisor L: 611 x 3 x 183 mm

» Divisor intermédio 1/2: 243.5 x 3 x 183
mm

» Divisor intermédio 2/3: 303.5'x 3 x 183
mm

Bolas anti-vapor

Bolas para evitar a evaporagao de
liquidos

[ 1180080 | Bolas anti-vapor 820, 1.000 unidades.

Bolas ocas antivapor de polipropileno de
@20 mm.

» Criam uma capa de isolamento em
qualquer banho maria aberto, evitando
a perda de calor e a evaporagao de
agua.

» Mantém os sacos em vacuo
submersos.

» Reduz fumos e o risco de salpicos.

» Suporta até 110°C e pode usar-se
praticamente com qualquer tipo de
liquido.

Saco de transporte SmartVide

Saco de transporte especial para
SmartVide.

| 1180085 ‘ Saco de transporte para SmartVide

Incluido com SmartVide X e SmartVide9
e opcional para SmartVide7 e
SmartVide5.

www.ovEndao.pt
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Cozedores Sous-Vide a banho-maria

COZEDORES SOUS-VIDE A BANHO-MARIA

» Sistema de cozedura a banho maria estatico.

» Combina a preciséo e a capacidade de trabalho propria sem depender de recipientes externos.

» Diferentes modelos e capacidades.

» Construgdo em ago inoxidavel.

» Modelo de 14 ou 28 litros com possibilidade de integrar divisérias e modelo de duas cubas de 4 +
22 litros.

» Sensibilidade de +-0,2°C, uniformidade de +-0,1°C.

PRECISAO DISPLAY 0.01°C
INTERVALO 95-5°C
CoNTROL PID-Adaptativo
SENSIBILIDADE 0.2°C

UNIFORMIDADE A 55°C

REsoLucA0
DuracAo cicLo(s)

0.1°C

1°-99h

CAPACIDADE 141
ALIMENTAGAO ELECTRICA 230V / 50-60 Hz / 1~
PoteNncia ToTAL 1500W

DIMENSOES INTERNAS
DIMENSOES INTERNAS
DIMENSOES EXTERIORES

300 x 300 x 150 mm

431 x 377 x 290 mm

TEMPERATURA

CARACTERISTICAS GERAIS

SVC-4-22D

0.01°C 0.01°C
95-5°C 95-5°C
PID-Adaptativo PID-Adaptativo
0.2°C 0.2°C

0.1°C

1-99h

0.1°C

1-99h

28l 4+22|
230V /50-60 Hz / 1~ 230V /50-60 Hz / 1~
1900W 1250W

300 x 505 x 200 mm

332 x 652 x 290 mm

www.oEdao.pt
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505 x 300 x 150 mm
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COZEDOR SOUS-VIDE S
Capacidade: 14 litros.

Cozedor compacto a banho maria.

» Construido em ago inoxidavel.
» Modelo de 14 litros com possibilidade de integrar divisérias (opcional).
» Sensibilidade de 0,2°C / Uniformidade de 0,1°C.

[5170000 | Sous-vide SVC-14 230/50-60/1

S s W opcora

- Torneira para esvaziamento - Divisérias de cuba
- Sondas-agulha
- Membranas para sonda
- Termoémetro digital com sonda

COZEDOR SOUS-VIDE SVC-28

Grande capacidade: 28 litros.

Cozedor a banho maria.

» Construido em ago inoxidavel.
» Modelo de 28 litros com possibilidade de integrar divisérias (opcional).
» Sensibilidade de 0,2°C / Uniformidade de 0,1°C.

[5170005 | Sous-vide SVC-28 230/50-60/1

L nowi W Opcional ________

- Torneira para esvaziamento - Divisorias de cuba
- Sondas-agulha
- Membranas para sonda
- Termoémetro digital com sonda

COZEDOR SOUS-VIDE SVC-4-22D

Duas cubas independentes: 4 + 22 litros.

Cozedor a banho maria.

O modelo a banho maria SVC-4-22D

» Construido em ago inoxidavel.

» Modelo com duas cubas independentes de 4 e 22 litros com possibilidade de integrar
divisorias (opcional).

» Sensibilidade de 0,2°C / Uniformidade de 0,1°C.

[5170010 | Sous-vide SVC4-22D 230/50-60/1

e W oo

- Torneira para esvaziamento - Divisérias de cuba
- Sondas-agulha
- Membranas para sonda
- Termoémetro digital com sonda
- Equipamento complementar: Maquinas de

www.oEdao.pt vacuo
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ACESSORIOS

Membranas Sous-Vide

Membrana para manter o vacuo no saco
ao utilizar a sonda.

| 5170060 ‘ Membrana 10mm x 4m sous-vide

Sacos para cozedura sous-vide

1140605 | Sacos lisos 180X300 120° (pack 100 unid.)
1140606 | Sacos lisos 300X400 120° (pack 100 unid.)
1140607 | Sacos lisos 350X550 120° (pack 100 unid.)
5140254 | Sacos lisos 150x150 120°C (pack 1000 unid.)
5140255 | Sacos lisos 165x200 120°C (pack 1000 unid.)
5140256 | Sacos lisos 180x300 120°C (pack 1000 unid.)
5140257 | Sacos lisos 300x400 120°C (pack 1000 unid.)
5140259 | Sacos lisos 350x550 120°C (pack 1000 unid.)

www.ovarandao.pt
:
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Abatedores de temperatura

Abatimento rapido, ultracongelagao e conservacao automatica.

O abatimento rapido € o melhor sistema natural para prolongar a vida dos alimentos. Poténcia, versatilidade e
fiabilidade s&o as caracteristicas mais notaveis dos nossos abatedores.

O abatimento rapido ajuda a manter a qualidade dos alimentos, preservar os nutrientes e a melhorar a
eficiéncia dos processos na cozinha.

Um vasto campo de aplicagoes
» Pizzas congeladas, massa fresca, pastelaria, gastronomia, geladaria, sobremesas, padaria, etc.
Um equipamento, varias fungoes

» Abatimento rapido a +3°C que inibe a proliferagéo de bactérias e evita a desidratagao do alimento por evaporagéo,
permitindo conservar as qualidades originais da comida entre cinco a sete dias.
» Ultracongelagao a -18°C no centro em menos de quatro horas, evitando a formagéo de macrocristais, condigao
essencial para que, no momento de utilizar, o alimento descongelado tenha a consisténcia e qualidade originais.
» Conservagao automatica na temperatura de manutengao, programada no final de cada fungao. @

Construgao robusta, higiénica e fiavel

» Fabricado em ago inoxidavel com protegdo catddica higiénica e facil de limpar

» Isolamento por espuma de poliuretano expandido em agua, livre de CFC e HCFC

» Compressores de alta poténcia para um arrefecimento rapido

» Fluxo de ar indireto

» Refrigerante Freon com baixo potencial de aquecimento global ou GWP.

» Evaporadores tratados com cataforese para reduzir odores e bolor, favorecendo o rendimento e a durabilidade no
tempo.

Painel de controlo avangado

» Ciclos por temperatura, tempo ou sonda no centro. ———
» Fungao HARD para refrigeragéo rapida, SOFT para ultracongelagao.
» Armazenamento de dados no final do ciclo.

» Possibilidade de personalizar e armazenar ciclos e ajustes.

» Funcdes HACCP para armazenamento de alarmes.

» Conectividade Bluetooth para o maximo controlo dos processos.

Ciclos especiais

» Pré-arrefecimento. s LA
» Sanitizagdo de peixe cru.

» Endurecimento do gelado.

» Outros ciclos opcionais: descongelamento, esterilizagdo do interior, arrefecimento por sonda no centro.

CAPACIDADE RECIPIENTES GN
2/3

CAPACIDADE RECIPIENTES GN
11

CAPACIDADE RECIPIENTES GN
2/1

DISTANCIA ENTRE BANDEJAS 70mm 70mm 70mm 70mm 70mm 65mm 70mm - - -
CarrO GN 1/1 - - = = = - 2 2
CARRO GN 2/1 - - = = = = - 1 - 1
CarrO EM 600x400 - - = = - - - 1 1
CarrO EM 600x800 - - -- = = - - 1 1
SONDA AO CENTRO sim sim sim sim sim sim sim sim sim sim
CAPACIDADE ABATIMENTO
CAPACIDADE DE ABATIMENTO EM 90’ 90’ 90’ 90’ 90’ 90’ 90’ 90’ 90’ 90’

CAPACIDADE DE ABATIMENTO -

BN 7Kg 7Kg 20Kg 25Kg 28Kg 39Kg 70Kg 90Kg 75Kg 90Kg

CAPACIDADE DE
ULTRACONGELAGAO EM
CAPACIDADE DE
ULTRACONGELAGAO - 4.9Kg 5Kg 14Kg 16Kg 18Kg 23Kg 40Kg 65Kg 45Kg 65Kg
RENDIMENTO

CoNsumo 700W 720W 1000W 1400W | 4500W | 3400W 3800W | 3900W | 3800W 4500W

240’ 240’ 240’ 240’ 240’ 240’ 240’ 240’ 240’ 240’

LARGURA
PROFUNDIDADE 605mm 864mm
ALTURA 400mm | 460mm
PEso LiQuipo 42Kg 55Kg

800mm | 1130mm | 1411mm | 1116mm | 1055mm
1750mm | 1825mm | 2450mm | 2445mm | 2220mm
t 190Kg 250Kg 450Kg 360Kg 455Kg
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ABATEDOR DE TEMPERATURA AT-3 2/3
3 x GN 2/3 (passo: 70 mm)

Rendimento:

®
]

Refrigeragao: 7 Kg. / 90’

Ultracongelagéo: 4,9 Kg. / 240’

[5140183 | Abatedor AT-3 2/3 230/50/1

N0Vidade Yo

- Sonda no centro. - Conectividade Wifi.
- Conectividade Bluetooth. - Esterilizagéo por ozono.

ABATEDOR DE TEMPERATURA AT-3 1/1
3 x GN 1/1 (passo: 70 mm)

Rendimento:

Refrigeragéo: 7 Kg. / 90’

Ultracongelagéo: 5 Kg. / 240’

®©
g

:

[5140182 | Abatedor AT-3 11 230/50/1

NOVidade Yaesmsmrmm - . —

- Sonda no centro. - Conectividade Wifi.
- Conectividade Bluetooth. - Esterilizagéo por ozono.

5 x GN 1/1 / EN 600X400 (passo: 70 mm)

Rendimento:

Refrigeracéo: 20 Kg. / 90’

Ultracongelagéo: 14 Kg. / 240’

| 5140185 ‘ Abatedor AT-5 1/1 230/50-60/1

N0Vidade Yo

- Sonda no centro. - Conectividade Wifi.
- Conectividade Bluetooth. - Esterilizagéo por ozono.

www.oEdao.pt



ABATEDORES DE TEMPERATURA CONSERVAGAO DE ALIMENTOS E SOUS-VIDE iy sammic

8 x GN 1/1 / EN 600X400 (passo: 70 mm)

Rendimento:

Refrigeracao: 25 Kg. / 90’

Ultracongelagéo: 16 Kg. / 240’

[+
: S [5140188 | Abatedor AT-8 1/1 230/50/1
hovi o
vidade
- Sonda no centro. - Conectividade Wifi.
- Conectividade Bluetooth. - Esterilizagéo por ozono.

Te—
10 x GN 1/1 / EN 600X400 (passo: 70 mm)

Rendimento:
Refrigeragéo: 28 Kg. / 90’

Ultracongelagéo: 18 Kg. / 240’

[5140190 | Abatedor AT-10 11 230/50/1

NOVidade Taesmsmrem - . —

- Sonda no centro. - Conectividade Wifi.
- Conectividade Bluetooth. - Esterilizagéo por ozono.

—
14 x GN 1/1 / EN 600X400 (passo: 65 mm)

Rendimento:
Refrigeracéo: 39 Kg. / 90’

Ultracongelagao: 23 Kg. / 240’

| 5140194 ‘ Abatedor AT-14 1/1 400/50-60/3

novida L nci Opcional
- Sonda no centro. - Conectividade Wifi.
Sond ti C tividade Wifi
- Conectividade Bluetooth. - Esterilizagéo por ozono.

www.o&dao.pt
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ABATEDOR DE TEMPERATURA AT-12-2/70
:[ 12 x GN 2/1 (passo: 70 mm)

Rendimento:
Refrigeracao: 70 Kg. / 90’

1| Ultracongelagéo: 40 Kg. / 240’

| 5140178 ‘ Abatedor AT-12-2/70 400/50/3N

I' ot i
hovi o
dade - Sonda no centro. - Conectividade Wifi.
- Conectividade Bluetooth. - Esterilizagéo por ozono.
ABATEDOR DE TEMPERATURA AT-20
-] 2 carros GN1/1 /1 carro GN2/1 / EN 600x400 / EN 600x800. Motor
; integrado.
™ Rendimento:
| Refrigeragéo: 90 Kg. / 90’
} Ultracongelagdo: 65 Kg. / 240’
I
i [5140145 | Abatedor AT-20 400/50/3N
——
Novidade Yol
- Sonda no centro. - Conectividade Wifi.
- Conectividade Bluetooth. - Esterilizag&o por ozono.

! ABATEDOR DE TEMPERATURA AT-20 (COMPATIVEL)

[+ ] 1 carro 20 x GN1/1 compativel com fornos. Motor integrado.
Rendimento:
" Refrigeracéo: 75 Kg. / 90’
i Ultracongelagao: 45 Kg. / 240’

5140142 | Abatedor AT-20CHR 400/50/3N (Compativel com Rational)
ﬂ” 5140143 | Abatedor AT-20CHC 400/50/3N (Compativel com Convotherm)

novidade 5140144 | Abatedor AT-20CHG 400/50/3N (Compativel com Giorik)

L cui . Opcional

- Sonda no centro. - Conectividade Wifi.
- Conectividade Bluetooth. - Esterilizagéo por ozono.
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ABATEDOR DE TEMPERATURA AT-20 MD

[r] 2 carros GN1/1 /1 carro GN2/1 / EN 600x400 / EN 600x800. Motor a
S - RO
b distancia.
™ Rendimento:

Refrigeracao: 90 Kg. / 90’

}‘ Ultracongelagéo: 65 Kg. / 240’
} [5140146 | Abatedor AT-20 MD 400/50/3N
——
NoVvidagde Yo
e - Sonda no centro. - Conectividade Wifi.
- Conectividade Bluetooth. - Esterilizagéo por ozono.
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Termo-embaladoras de recipientes

Termo-embalamento de recipientes com filme.
Largura maxima da bobina de 150 mm. /210 mm.

» Ideal para o transporte de alimentos prontos ou semi-prontos.

» Permite o transporte do produto embalado sem perder liquidos ou molhos.
» Estrutura de ago inoxidavel.

» Regulacao electrénica de temperatura.

» Placa de soldadura plana, valida para qualquer medida.

» Sela e corta o filme em simultaneo.

ATENCAO: Consulte outros modelos.

LARGURA DA BOBINA

PoTENciA ToTAL
CicLOS POR MINUTO

DIMENSOES EXTERIORES
PEso LiQuibo

TERMO-EMBALADORA TS-150

Para embalamento de recipientes com filme.

Largura maxima da bobine de 150 mm.

[ 1150001 | Termo-embaladora Ts-150 230/50-60/1

- 2 formas cambiaveis entre si: admite
recipientes de diferentes medidas
- 1 bobine de pelicula

TERMO-EMBALADORA DE RECIPIENTES TM-150

Termo-embaladora elétrica manual

Largura da bobina: 150 mm.

» Medidas compactas

» Troca de molde rapida e segura

» Moldes fixos ou modular “MULTI”

» Alarme sonoro de fim de ciclo

» 6-8 ciclos por minuto

» 5 programas de soldadura digital personalizados

NOTAS: Moldes nao incluidos.

5140315 | Termo-embaladora TM-150 230/50/1
5141151 | Molde TM-150/1 (1 x 190x137mm)
5141152 | Molde TM-150/2 (1 x 137x95mm)
5141159 | Molde TM-150/M

www.oEdao.pt
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TERMO-EMBALADORA DE RECIPIENTES TM-210

Termo-embaladora elétrica manual

Largura de bobina: 210 mm.

» Medidas compactas

» Troca de molde rapida e segura

» Moldes fixos ou modular “MULTI”

» Alarme sonoro de fim de ciclo

» 6-8 ciclos por minuto

» 5 programas de soldadura digital personalizados

5140321 | Termo-embaladora TM-210 230/50/1
5142211 | Molde TM-210/1 (1 x 260x190mm)
5142212 | Molde TM-210/2 (1 x 190x137mm)
5142219 | Molde TM-210/M

ACESSORIOS

Moldes para termo-embaladoras TM

Moldes para termo-embaladora TM-
150

5141151 | Molde TM-150/1 (1 x 190x137mm)
Molde TM-150/1 (1 x 190x137mm) 5141152 | Molde TM-150/2 (1 x 137x95mm)
5141159 | Molde TM-150/M

5142211 | Molde TM-210/1 (1 x 260x190mm)
Molde TM-150/M (Multi) 5142212 | Molde TM-210/2 (1 x 190x137mm)
> 137mm x 95mm 5142219 | Molde TM-210/M

» 137mm x 137mm
» 190mm x 137mm

Molde TM-150/2 (1 x 137x95mm)

Moldes para termo-embaladora TM-
210

Molde TM-210/1 (1 x 260x190mm)
Molde TM-210/2 (1 x 190x137mm)

Molde TM-210/M (Multi)

» 260mm x 190mm
» 230mm x 190mm
» 190mm x137mm
» 190mm x 95mm
» 137mm x 95mm

Bobine filme para TS-150

Comprimento: 300 m.

Bobine para a termo-embaladora TS- | 2150165 ‘ Bobina filme 150
150.

Largura da bobine: 150 mm.
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Bobine filme para TM

6142018 | Bobina filme TM-150 PET/PP 200M
6142019 | Bobina filme TM-210 PET/PP 200M
6142024 | Bobina filme TM-150 BIO 200m - Compostavel

Recipientes de polipropileno para TS-150

Recipientes para utilizar com Termo-
embaladoras TS-150.

5150101 | Recipiente 192x136x98 2L 600U

Fabricados em polipropileno. 5150107 | Recipiente 192X136X85 1,5 660U

» Amplia selecgdo de medidas e 5150112 | Recipiente 192X136X72 1,2L 840U
capacidades. 5150117 | Recipiente 192X136X54 1L 960U

» Vendem-se em packs de 5150121 | Recipiente 192X136X40 0,75L 1260u
diferente unidades. 5150126 | Recipiente 192X136X35 0,65L 1260u

5150131 | Recipiente 136X96X66 0,5L 1600U
5150136 | Recipiente 136X96X49 0,375L 2160u
5150141 | Recipiente 136X96X35 0,25L 2400U

Recipientes de polipropileno para termo-embaladoras TM

Recipientes para utilizar com Termo-
embaladoras TM.

5140150 | Recipiente TM-PP 137x95x30 0,2L. 1400U

Fabricados em polipropileno. 5140151 | Recipiente TM-PP 137x95x45 0,3L 1360U

» Amplia selecgdo de medidas e 5140152 | Recipiente TM-PP 137x95x63 0,4L 1280U
capacidades. 5140153 | Recipiente TM-PP 190x137x20 0,39L 700U

» Vendem-se em packs de 5140154 | Recipiente TM-PP 190x137x38 0,6L 660U
diferente unidades. 5140155 | Recipiente TM-PP 190x137x50 0,75L 640U

5140156 | Recipiente TM-PP 190x137x72 1L 600U
5140157 | Recipiente TM-PP 230x190x25 0,79L 350U
5140158 | Recipiente TM-PP 230x190x35 1,4L 330U
5140159 | Recipiente TM-PP 230x190x50 1,64L 320U
5140160 | Recipiente TM-PP 230x190x65 2,13L 300U
5140161 | Recipiente TM-PP 260x190x25 350U 0,93 L
5140162 | Recipiente TM-PP 260x190x35 330U 1,4 L
5140163 | Recipiente TM-PP 260x190x50 320U 2L
5140164 | Recipiente TM-PP 260x190x65 300U 2,5L
5140165 | Recipiente TM-PP 260x190x95 230U 3,5L

Recipiente TM-BIO 192X140X45 (400u) -
Compostavel

5140170
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Espremedores de Citrinos

Espremedores de citrinos profissionais robustos e duradouros para cafetaria,
bar, buffet, etc.

Espremedores de sumo para bares e cafetarias fabricados em ago inoxidavel.

Para diferentes tipos de necessidades

» Produgéo de 200 laranjas/hora.
» Para todo o tipo de estabelecimentos.
» Disponivel em versao de pressao manual e de alavanca.

Garantias de higiene e durabilidade

» Corpo de ago inoxidavel.
» Facil de utilizar e limpar.
» Muito duradouro.

PRODUGAO LARANJAS PRATOS/HORA 200 200
PotéNncia ToTAL 130W 130W
PRESSAO POR ALAVANCA - sim
PRESSAO MANUAL sim -
DIMENSOES EXTERIORES 200 x 280 x 340mm 200 x 300 x 370mm
PEso Liouibo 7Kg 8Kg

ESPREMEDOR PROFISSIONAL ECM

Espremedor de citrinos de pressao manual para bar ou cafeteria.

Espremedor de citrinos de pressao manual com uma produg¢éo de 200 laranjas /hora.

[3420030 | Espremedor ECM 230/50/1

- Coador exterior inoxidavel tipo chino.
- Jarro de aco inoxidavel de 1,5 litros.

ESPREMEDOR PROFISSIONAL COM ALAVANCA ECP

Espremedor de citrinos com pressao por alavanca para bar ou cafetaria.

Espremedor com alavanca ECP com uma produgao de 200 laranjas/hora.

[3420033 | Espremedor ECP 230/50/1

- Coador exterior inoxidavel tipo chino.
- Jarro de aco inoxidavel de 1,5 litros.

www.oEdao.pt
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ACESSORIOS

Coador Espremedor

Para conseguir um sumo com menos
polpa.

| 4420522 ‘ Coador exterior

Jarro Espremedor

Jarro em aco inoxidavel de 1,5 litros.
, 4420144 | Jarro inox 1,51.
' |
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Centrifugadora Industrial

Centrifugadoras de frutas profissionais.

Para preparar sumos de frutas e vegetais, separando o sumo da polpa, assim como para obter liquidos para diversos
processos na cozinha. Ideais para bar, cafetaria e restauragao, tanto para balcdo como para processos que tenham
lugar na cozinha..

LI-240: Centrifugadora profissional

» Conta com um contentor de residuos de tamanho grande (3.25 |) que possibilita a utilizagado continua.

» Cesta equipada com laminas e filtro de ago inoxidavel.

» Conta com sistema de expulsao continua de residuos.

» Botao “turbo”, que possibilita a limpeza da cesta e o equilibrio de possiveis vibragdes da maquina.

» Facil de usar e de limpar.

» Montagem e desmontagem facil.

» Tampa superior e cobertura do contentor de residuos, desenhadas para evitar bloqueios durante o trabalho.
» Homologagdes necessarias para uso tanto doméstico como industrial.

LI-400: Centrifiguradora de grande produgao

» Producao de 25-30 litros/hora a 80-85% de extracéo.
» Corpo de aluminio polido.
» Cesto de ago e nylon.

LL-60: Centrifugadora lenta profissional

» Extragao a frio de sumos de fruta e legumes.
» Mantém intactas as vitaminas e o resto das propriedades nutritivas dos alimentos.
» Ideal para bares, restaurantes e estabelecimentos conscientes dos beneficios da extragao a frio de sumo.

VELOCIDADE FIXA 6300 6000 60-70
Poténcia ToTAL 240W 400W 240W
DIMENSOES EXTERIORES 205 x 310 x 360mm 260 x 450 x 500mm 120 x 230 x 370mm
PEso LiQuipo 5Kg 14Kg 7.2Kg

CENTRIFUGADORA LI-240

Centrifugadora profissional desenhada para utilizagdo continua.

A Centrifugadora LI-240 da Sammic, fabricada com tecnologia suica, construida
em ago inoxidavel e o seu elevado rendimento esta a altura dos utilizadores mais
exigentes.

[5410000 | Centrifugadora LI-240 230/50-60/1

- . Recolhedor de residuos de grande
tamanho.

www.ovEndao.pt
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CENTRIFUGADORA LI-400

Centrifugadora profissional para grande produgao

Extrai o maximo das frutas e legumes, sem alterar as suas propriedades.

» Produgéo de 25-30 litros/hora (80/85% de extragéo).
» Corpo em aluminio polido. Cestinho de ago / nylon.

| 5410005 ‘ Centrifugadora LI-400 230/50-60/1

LIQUIDIFICADORAS DE BAIXA VELOCIDADE LL-60

Liquidificadora professional de pressao a frio

Com um motor de 60 - 70 r.p.m, permite um uso continuo durante 30 minutos.

[5410008 | Liquidificadoras de baixa velocidade LL-60 230/50-60/1

www.o&dao.pt



L 2

—— "%  CAFETARIA- BUFFET BATEDOR DE BEBIDAS

Batedor de Bebidas

Batedor-misturador de bebidas

Ideal para todo tipo de batidos e cocktails.

» Indicado para todo tipo de bebidas e batidos.
» Equipado com um copo de ago inoxidavel.
» 1 litro de capacidade.

] BB-900

CAPACIDADE DO COPO 1l
PoTENcIA ToTAL 150W
DIMENSOES EXTERIORES 160 x 200 x 550mm
PEso Liouibo 3Kg

BATEDOR DE BEBIDAS BB-900

Batedor-misturador de bebidas profissional

Ideal para todo o tipo de batidos.

| 5410010 ‘ Batedor de bebidas BB-900 230/50-60/1
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Liquidificadores

Trituradores de Alimentos e Bebidas

Dois modelos de trituradores de copo para fazer puré, moer, ralar, etc.

» Poténcia: 1.200 W

» Processador de alimentos ideal para hospitais, centros geriatricos e para estabelecimentos onde se precisa
obter uma trituragao muito fina.

» Velocidade variavel e botao de impulsos.

» Copo de policarbonato altamente resistente sem BPA.

» Bloco-motor altamente resistente.

CAPACIDADE DO COPO 1.5 2|
Poténcia ToTAL 1200W 1200W
VELOCIDADE (MAXIMA) 28000rpm 28000rpm
DIMENSOES EXTERIORES 200 x 240 x 420mm 205 x 230 x 510mm
Peso Liquibo 4.8Kg 5.5Kg

LIQUIDIFICADOR TB-1500

Triturador com copo de 1.5 litros.
Livre de BPA.

| 5410032 ‘ Liquidificador TB-1500 230/50-60/1

S e W opcora

- Copo de policarbonato 1.5 | - Copo de policarbonato 21/ 4 |
- Capa silenciosa para jarro de 1,5 |

e
.

i

LIQUIDIFICADOR TB-2000

Triturador com copo de 2 litros.
Livre de BPA.

| 5410035 ‘ Liquidificador TB-2000 230/50-60/1

T T

- Copo de policarbonato 2 | - Copo de policarbonato 1,51/ 4 1.
- Capa silenciosa para jarro de 1,51

www.oEdao.pt
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ACESSORIOS

Copo de policarbonato 1,5L

Copo de policarbonato altamente

“ resistente com capacidade de 1,5 litros. |5410038 ‘Jarro 1.5L TB-1500/2000
*Livre de BPA.

=¥

Capa silenciosa para copo de 1,5 litros

Capa silenciosa isolante de ruido.

Para TB-1500/2000.Exclusivo para copo | 5410039 ‘ Carcaga silenciosa para copo de 1.5 |. para TB
de 1,5 litros.

A sua fungao € isolar o ruido que podera
emitir a maquina em funcionamento.

Dimensodes: 250 x 300 x 460 mm.

Copo de policarbonato 2L

Copo de policarbonato altamente
- | i resistente com capacidade de 2 litros. | Bihdsdo ‘ Copo 2L TB-1500/2000
| 1t *Livre de BPA.

Copo de policarbonato 4L

I
-
Copo de policarbonato altamente
- resistente com capacidade de 4 litros.
r

[ 5410041 | Jarro 4L TB-150012000

*Livre de BPA.
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Triturador de Gelo

Picador de gelo de uso profissional

» Corpo de liga especial de aluminio.
» Copo em ago inoxidavel.

» Microinterruptor de segurancga.

» Regulagao da trituragdao em 4 niveis.

PoTENcIA TOTAL 450W
DIMENSOES EXTERIORES 250 x 300 x 660mm
PEso Liquibo 9Kg

TRITURADOR DE GELO TH-1100

Triturador continuo.

| 5410045 ‘ Triturador de gelo TH-1100 230/50-60/1

www.oEdao.pt
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Termos de Leite

Termos - Aquecedores a banho maria

Termos - aquecedores de leite, a banho maria, especializados no servigo pequenos almogos em hotéis, refeitorios,
cafetarias, escritorios e buffets.

» 5 e 10 litros de capacidade.

» Construidos em aco inoxidavel de maxima qualidade.
» Equipados com:

» Torneira hermética anti-gotas.

» Bandeja anti-gotas.

» Termostato regulavel.

CAPACIDADE 5l 10l
Poténcia ToTAL 1000W 1500W
DIMENSOES EXTERIORES 240 x 360 x 510mm 310 x 420 x 510mm
PEso LiQuipo 8Kg 9Kg

TERMO DE LEITE BANHO MARIA TM-5

Capacidade: 5 litros.

[5400082 | Termo de leite TM-5 230/50-60/1

TERMO DE LEITE BANHO MARIA TM-10

Capacidade: 10 litros.

[5400087 | Aquecedor de leite TM-10 230/50-60/1
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Panelas Elétricas

Panelas para sopa e liquidos quentes

0s-10/ OSI-10

» Capacidade 10 litros.

» Poténcia 450 W. Sé banho maria.
» Dimensodes: @ 340 x 340 mm.

» Peso liquido: 5,5 kg.

PANELA ELETRICA 0S-10

Acabamento em cor preta.

[5200012 | Panela sopa 0s-10 230/50-60/1

PANELA ELETRICA 0SI-10

‘ Acabamento em aco inoxidavel.

[5200014 | Panela sopa OSI-10 230/50-60/1

www.o&dao.pt



L 2

sammic g %8 CAFETARIA- BUFFET MICROONDAS INDUSTRIAL

Microondas Industrial

Fornos microondas industriais para bar, cafetaria e buffet

Gama completa de microondas profissionais adequada as necessidades de qualquer utilizador.

» Poténcias de 900 a 1.800W e volume interior de até 34 litros.

» Interior e exterior de ago inoxidavel em todos os modelos.

» Modelos facilmente programaveis e disponiveis em versdes distintas, que asseguram um produto final de qualidade
uniforme.

» HM-910: modelo semi-profissional com prato giratério.

» MO-1000 / MO-1000M: modelos profissionais com volume interno de 25 litros.

» MO-1817: modelo de uso intensivo equipado com 2 magnetrdes. Volume interior de 17 litros.

» MO-1834: modelo de uso intensivo equipado com 2 magnetrdes. Volume interior de 34 litros.

HM-910 MO-1000 MO-1000M MO-1817 MO-1834
TEMPORIZADOR (MIN-MAX) 0’ -30° 0’ - 60 0-6 0’ - 60’ 0’ - 60’
PRATO GIRATORIO sim - - - -
VOLUME INTERIOR 24| 25l 25| 171 341
POTENCIA
52;@'?,“"[‘:5 SAIDA 900W 1000W 1000W 1800W 1800W
CoNsuMo 1400W 1550W 1500W 3000W 2800W
DIMENSOES INTERNAS
LARGURA 340mm 327mm 327mm 330mm 360mm
PROFUNDIDADE 320mm 346mm 346mm 310mm 409mm
ALTURA 220mm 200mm 200mm 175mm 225mm
DIMENSOES EXTERIORES

LARGURA 483mm 510mm 510mm 420mm 574mm
PROFUNDIDADE 400mm 430mm 430mm 560mm 526mm
MAEREranaac. Pl 281mm Viadomm LT 3 10mm 341mm 1 L 368mm |
PEso Liquibo 18Kg 14.7Kg 14.7Kg 30Kg 32.2Kg

MICROONDAS HM-910

Modelo de 24 litros com prato giratério. Poténcia de 900W.

» Prato giratério de 270 mm.

» Interior e exterior em ago inoxidavel.
» Temporizador manual 30 minutos.

» 6 niveis de poténcia.

» Facil de utilizar.

[5120035 | Microondas HM-910 230/50/1

MICROONDAS MO-1000

1000 W. Base ceramica fixa. 25 litros.

Microondas programavel.

Combina as duas caracteristicas que o profissional de restauragao mais aprecia:
poténcia de trabalho e de facil utilizagao.

» Interior e exterior de ago inoxidavel.

» Programavel.

» Magnetrao de 1000W.

» A base fixa confere maior capacidade ao forno.
» Facil de utilizar.

[5120042 | Microondas MO-1000 230/50/1
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MICROONDAS MO-1000M

1000 W. Base ceramica fixa. 25 litros. Painel de comandos “Easy’.

Microondas com painel de comandos “Easy”. Utilizagdo extremamente simples.

Combina as duas caracteristicas que o profissional de restauragao mais aprecia:
poténcia de trabalho e de facil utilizac&o.

» Interior e exterior de ago inoxidavel.

» Painel de comandos “Easy”.

» Magnetrao de 1000W.

» A base fixa confere maior capacidade ao forno.
» Utilizagao intuitiva.

[5120044 | Microondas MO-1000M 230/50/1

MICROONDAS MO-1817

1800 W. Base ceramica fixa. 17 litros.

Microondas programavel de uso intensivo equipado com dois magnetroes.

[5120047 | Microondas MO-1817 230/50/1

MICROONDAS MO-1834

1800 W. Base ceramica fixa. 34 litros.

Microondas programavel de uso intensivo e grande capacidade. Equipado com dois
magnetroes.

5120045 | Microondas MO-1834 230/50/1
6120307 | Kit de doble altura para MO-1834

www.oEdao.pt
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CAFETARIA - BUFFET TORRADEIRAS

Torradeiras industriais

Especializadas no servigo de pequeno almogo em hotéis, refeitdrios, cafetarias, escritérios e buffets.

. TP100 | TP-200 ST-22 . ST33

PRODUGAO TORRADAS/HORA
(mAX.)

LARGURA DA FITA

ALTURA UTIL

PoTéNnciA ToTAL

LARGURA
PROFUNDIDADE
ALTURA

PEso LiQuibo

120 240 600 900

- - 250mm 370mm
65mm 65mm 45mm 45mm
2000W 2800W 2100W 2800W
525mm 525mm 350mm 470mm
305mm 305mm 410mm 410mm
325mm 445mm 390mm 390mm
8.2Kg 10.4Kg 15Kg 19.5Kg

TORRADEIRA TP-100

Torradeira de um piso
Torradeira de introdugéo horizontal simples. Altura maxima de 65 mm.

» Fabricada em ago inoxidavel.
» Resisténcias de quartzo.

» Interruptores independentes.
» Temporizador 0-15 minutos.

5110121 | Torradeira TP-100 230/50-60/1
6100413 | Pingas

- Pingas.

TORRADEIRA TP-200

Torradeira de dois pisos

Torradeira de introdugéo horizontal dupla. Altura maxima de 65 mm.

» Fabricada em ago inoxidavel.
» Resisténcias de quartzo.

» Interruptores independentes.
» Temporizador 0-15 minutos.

5110126 | Torradeira TP-200 230/50-60/1
6100413 | Pingas

- Pinga.
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TORRADEIRA ST-22

Torradeira de cinta horizontal de 250 mm.

Producgéo de até 600 torradas por hora, obtendo maior produgdo em menos espago.

[5110032 | Torradeira ST-22 230/50-60/1

TORRADEIRA ST-33

Torradeira de cinta horizontal de 370 mm.

Producgéao de até 900 torradas por hora, obtendo maior produgdo em menos espaco.

[5110034 | Torradeira ST-33 230/50-60/1

ACESSORIOS

Pingas

Pingas em ago galvanizado para
torradeira TP

[6100413 | Pingas

\ i Pingas de utilizagao facil, Gteis para
manusear o produto tostado.

www.o&dao.pt
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Salamandras

Para obter um acabamento perfeito ou assar diretamente.
Salamandras fixas e mdveis, para assar ou gratinar todo o tipo de alimentos antes de servir.

Salamandras fixas com prateleiras regulaveis

» 3 posigdes para a bandeja.

» Fabricado em ago inoxidavel.

» Resisténcias de ago inoxidavel.

» Termostatos regulaveis independentes.

Salamandras com tecto movel

» Fabricado em ago inoxidavel.

» Resisténcias de ago inoxidavel.

» Termostato regulavel.

» Bandeja de recolha de gordura extraivel.

AREA DE COZEDURA 450x350mm 650x350mm 440x320mm 590x320mm
PoTéNnciA ToTAL 3600W 4700W 2800W 4000W
SALAMANDRA FIXA sim sim - -
SALAMANDRA MOVEL - - sim sim
DIMENSOES EXTERIORES 600 x 400 x 455mm 800 x 400 x 455mm 475 x 510 x 530mm 625 x 510 x 530mm
PEso LiQuibo 15Kg 19Kg 28Kg 37Kg

SALAMANDRAS MOVEIS
Salamandras de tecto movel

Ideal para assar directamente ou gratinar todo o tipo de alimentos antes de servir. Fabricado em ago inoxidavel e resisténcias em aco
inoxidavel. Tecto com altura regulavel. Termdstato regulavel. Bandeja de recolha de residuos extraivel.

SALAMANDRA S$G-452

Salamandra de teto mével. Poténcia de 2800 W.
Area de cozedura: 440 x 320 x 200 mm.

| 5130277 ‘ Salamandra SG-452 230/50-60/1

SALAMANDRA S$G-652

Salamandra de teto mével. Poténcia de 4000 W.
Area de cozedura: 590 x 320 x 200 mm.

[5130279 | salamandra SG-652 230/50-60/1
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SALAMANDRAS FIXAS
Com prateleira regulavel

Ideal para assar directamente ou gratinar todo o tipo de alimentos antes de servir. Fabricado em ago inoxidavel com resisténcias em
aco inoxidavel, 3 posi¢des para a bandeja, termdstatos regulaveis independentes. Bandeja extraivel recolhedora de gorduras. Modelo
SGF-650 resisténcia adicional na parte superior.

SALAMANDRA SGF-450

Prateleira regulavel em altura. Poténcia de 3600 W.

Area de cozedura: 450 x 350 mm.

[5130278 | Salamandra SGF-450 230/50-60/1

SALAMANDRA SGF-650

Prateleira regulavel em altura. Poténcia de 4700 W. Resisténcia adicional
na parte superior.

Area de cozedura: 650 x 350 mm.

[5130288 | Salamandra SGF-650 230/50-60/1
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Maquinas de Crepes

Maquinas para fazer crepes industriais, eléctricas ou a gas.

» Fabricadas em ago inoxidavel.
» Superficie da placa de ferro fundido com tratamento antiaderente, sem revestimentos e facil de limpar.
» A forma especial das placas, garante uma distribuicao uniforme do calor por toda a placa.

2 1 2

PLACAS AQUECEDORAS 1

DIAMETRO DE PLACA 350mm 350mm 400mm 400mm

PoTENCIA TOTAL 2200W 4400W 4000W 2x4000W
DIMENSOES EXTERIORES

LARGURA 425mm 835mm 425mm 835mm

PROFUNDIDADE 505mm 505mm 505mm 505mm

ALTURA 145mm 145mm 145mm 145mm

PEso LiQuipo 19Kg 38Kg 15Kg 32Kg

MAQUINAS DE CREPES PROFISSIONAIS A GAS
Placas industriais a gas para fazer crepes

MAQUINA DE CREPES CG-140

Maquina de crepes simples a gas
1 placa de @ 400 mm.

» Fabricada em ago inoxidavel.
& » Superficie da placa de ferro fundido com tratamento antiaderente, sem revestimentos
e facil de limpar.
» Garante uma distribuicdo uniforme de calor por toda a placa.

[5130507 | Mq. de crepes CG-140 GAS

MAQUINA DE CREPES CG-240

Maquina de crepes dupla a gas.
2 placas de @ 400 mm.

» Fabricada em ago inoxidavel.

» Superficie da placa de ferro fundido com tratamento antiaderente, sem revestimentos
* e facil de limpar.

» Garante uma distribuigao uniforme de calor por toda a placa.

[5130522 | Mq. de crepes CG-240 GAS

www.oEdao.pt



L 2

MAQUINAS DE CREPES CAFETARIA-BUFFET [ N J—

MAQUINAS DE CREPES PROFISSIONAIS ELECTRICAS
Placas industriais eléctricas para fazer crepes

MAQUINA DE CREPES CE-135

Maquina de crepes eléctrica simples.

1 placa de @ 350 mm.

» Fabricada em ago inoxidavel.

» Superficie da placa de ferro fundido com tratamento antiaderente, sem revestimentos
e facil de limpar.

» Garante uma distribuicdo uniforme de calor por toda a placa.

[5130512 | Mq. de crepes CE-135 230/50-60/1

MAQUINA DE CREPES ELECTRICA CE-235

Maquina de crepes eléctrica dupla.

2 placas de @ 350 mm.

» Fabricados em ago inoxidavel.

» Superficie da placa de ferro fundido com tratamento antiaderente sem revestimentos
e facil de limpar.

» Garante uma distribuigao uniforme de calor por toda a placa.

| 5130527 ‘ Mq. de crepes CE-235 230-380/50-60/3N
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Assadores de Kebab Gyros

Assadores de Kebab a gas para restaurantes.

Fabricados em ago inoxidavel, com regulagao independente para cada queimador. Modelos de 3 ou 4 queimadores.

» Fabricados em acgo inoxidavel de primeira qualidade.

» Regulagao independente de cada queimador.

» Valvulas termomagnéticas independentes para cada queimador.

» Grelha protetora especial resistente a altas temperaturas.

» Motor na parte superior, que evita a queda de gordura sobre o motor, prolongando a sua vida util.
» AG-20: modelo de 3 queimadores em posicao vertical.

» AG-30: modelo de 4 queimadores em posic¢ao horizontal.

» AG-40: modelo de 4 queimadores em posigao vertical.

4 4

QUEIMADORES 3

ALTURA UTIL 655mm 655mm 845mm
CAPACIDADE DE CARGA 20Kg 30Kg 35Kg
PoTENciA ToTAL 8100W 10800W 10800W
DIMENSOES EXTERIORES 590 x 530 x 870mm 590 x 530 x 870mm 590 x 530 x 1070mm
PEso Liauipo 18Kg 21Kg 30Kg

ASSADOR DE KEBAB AG-20

3 queimadores em posic¢ao vertical
Altura uatil: 655 mm.

Capacidade de carga: 20 Kg.

[5130550 | Assador Gyros AG-20 230/50-60/1

- Faca eléctrica inoxidavel.

ASSADOR DE KEBAB AG-30

4 queimadores em posi¢ao horizontal
Altura uatil: 655 mm.

Capacidade de carga: 30 Kg.

[5130555 | Assador Gyros AG-30 230/50-60/1

- Faca eléctrica inoxidavel.

www.oEdao.pt
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ASSADOR DE KEBAB AG-40

4 queimadores em posig¢ao vertical
Altura util: 845 mm.

Capacidade de carga: 35 Kg.

[5130565 | Assador Gyros AG-40 230/50-60/1

- Faca eléctrica inoxidavel.

ACESSORIOS

Faca elétrica para Kebab

Rapida, Segura, Eficaz

» Provida com um sistema seguro de | 5130575 ‘ Faca Gyros CK-90 230/50-60/1
espessura de corte para obter uma
medida limpa e eficaz.

» Poténcia: 90W.

» Diametro da I&mina: 90mm.

» Peso liquido: 4 Kg.

www.o&dao.pt
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Fornos de Pizza

Fornos de pizza profissionais, elétricos, de 1 ou 2 camaras de cozedura.

Camaras de cozedura totalmente em ago inoxidavel com base em pedra refrataria.

Forno robusto e fiavel de uso intuitivo. Resisténcias superior e inferior em cada camara para maximo controlo. A
camara pode atingir até 455°C.

» Fabricado em ago inoxidavel e chapa de ago pré-pintada.

» Termostato superior e inferior em cada caAmara: permite regular a temperatura de forma precisa a cada preparagéo.
» Porta de vidro e iluminagao interna: maximo controlo do processo.

» Superficie de cozedura em pedra refrataria.

» Isolamento em |a de rocha evaporada.

» Resisténcias blindadas.

» De facil manutencgéo.

» PO-1+1/32 - PO-1+1/45 : Fornos de design compacto.

» PO-1+1/45 : Permite a insercédo de 2 bandejas de 400 x 600 mm.

PO- PO-
- 1+1/32 | 1+1/45 m PO-4+4 m PO-6+6 PO-6+6W PO-9+9

TERMOSTATO 50°C-320°C | 45°C-455°C | 50°C-500°C | 50°C-500°C | 50°C-500°C | 50°C-500°C | 50°C-500°C | 50°C-500°C | 50°C-500°C
N° pizzas 2 2 4 8 6 12 6 12 18
E'Z‘;“:?RO be 320mm 450mm 320mm 320mm 320mm 320mm 320mm 320mm 350mm
PoTENcIA
ToraL 2400W 7500W 4700W 9400W 7200W 14400W 9000W 18000W 26400W
CAMARAS 2 2 1 2 1 2 1 2 2
DIMENSOES INTERNAS
LARGURA 410mm 620mm 660mm 660mm 660mm 660mm 1080mm 1080mm 1080mm
. PROFUNDIDADE | -1360mm. 500mm 660mm . | 660mm. |- 990mm. | . 990mm 720mm | 720mm. ., [ 1080mm
ALTURA 90mm 120mm 140mm 140mm 140mm 140mm 140mm 140mm 140mm
DIMENSOES EXTERIORES
LARGURA 620mm 915mm 980mm 980mm 980mm 980mm 1360mm 1360mm 1360mm
PROFUNDIDADE 500mm 690mm 930mm 930mm 1220mm 1220mm 954mm 954mm 1314mm
ALTURA 430mm 527mm 420mm 750mm 420mm 750mm 413mm 745mm 745mm
PEso LiQuibo 33Kg 76Kg 75Kg 122Kg 100Kg 181Kg 115Kg 196Kg 269Kg

FORNO DE PIZZA PO-1+1/32

2 camaras. 1+1 pizza de @32 cm.

Ideal para cozinhar todo o tipo de pizzas, sem ocupar demasiado espago na cozinha.
Pequenos, fiaveis e potentes, adequados para bares e restaurantes. De facil utilizagédo
e com consumos de energia otimizados.

[5120125 | Forno de Pizza PO-1+1/32 230/50-60/1

www.oEdao.pt
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FORNO DE PIZZA PO-1+1/45

2 camaras. 1+1 pizza de @45 cm.

Ideal para cozinhar todo o tipo de pizzas, sem ocupar demasiado espaco na cozinha.
Pequenos, fiaveis e potentes, adequados para bares e restaurantes. De facil utilizagédo
e com consumos de energia otimizados.

| 5120127 ‘ Forno de Pizza PO-1+1/45 230/50-60/1

Opcional

FORNO DE PIZZA PO-4

1 cédmara. 4 pizzas de @32 cm.

Forno robusto e fiavel de uso intuitivo. Resisténcias superior e inferior em cada camara
para maximo controlo. A camara pode atingir até 500°C.

[5120153 | Forno de Pizza PO-4 400/50-60/3N

- Suporte.

i - Capa.
Novidade

FORNO DE PIZZA PO-4+4

2 camaras. 4+4 pizzas de @32 cm.

Forno robusto e fiavel de uso intuitivo. Resisténcias superior e inferior em cada camara
para maximo controlo. A cdmara pode atingir até 500°C.

[5120155 | Forno de Pizza PO-4+4 400/50-60/3N

- Suporte.

. - Capa.
Novidade

www.oEdao.pt
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FORNO DE PIZZA PO-6

1 camara. 6 pizzas de @32 cm.

Forno robusto e fiavel de uso intuitivo. Resisténcias superior e inferior em cada camara
para maximo controlo. A cdmara pode atingir até 500°C.

| 5120163 ‘ Forno de Pizza PO-6 400/50-60/3N

Opcional
- Suporte.

) - Capa.
Novidade

FORNO DE PIZZA PO-6+6

2 camaras. 6+6 pizzas de @32 cm.

Forno robusto e fiavel de uso intuitivo. Resisténcias superior e inferior em cada camara
para maximo controlo. A camara pode atingir até 500°C.

[5120165 | Forno de Pizza PO-6+6 400/50-60/3N

- Suporte.

i - Capa.
Novidade

FORNO DE PIZZA PO-6W

1 cdmara. 6 pizzas de @32 cm. Porta ampla.

Forno robusto e fiavel de uso intuitivo. Resisténcias superior e inferior em cada camara
para maximo controlo. A cdmara pode atingir até 500°C.

[5120173 | Forno de Pizza PO-6W 400/50-60/3N

- Suporte.

. - Capa.
Novidade

www.oEdao.pt
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FORNO DE PIZZA PO-6+6W

2 camaras. 6+6 pizzas de 32 cm. Porta ampla.

Forno robusto e fiavel de uso intuitivo. Resisténcias superior e inferior em cada camara
para maximo controlo. A cdmara pode atingir até 500°C.

[5120175 | Forno de Pizza PO-6+6W 400/50-60/3N

Opcional
- Suporte.

) - Capa.
Novidade

HORNO PIZZA PO-9

1 cdmara. 9 pizzas de @35 cm.

Horno robusto y fiable de uso intuitivo. Resistencias superior e inferior en cada camara
para un maximo control. La camara puede alcanzar hasta 500°C.

[5120183 | Horno pizza PO-9 400/50-60/3N

- Soporte.

- Campana.
novedad

FORNO DE PIZZA PO-9+9

2 camaras. 9+9 pizzas de @35 cm.

Forno robusto e fiavel de uso intuitivo. Resisténcias superior e inferior em cada camara
para maximo controlo. A cdmara pode atingir até 500°C.

[5120185 | Forno de Pizza PO-9+9 400/50-60/3N

- Suporte.

. - Capa.
Novidade

www.oEdao.pt
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ACESSORIOS

Extratores de fumos para Fornos de Pizza

Extratores em ago inoxidavel com motor.

5121144 | Extrator de fumos KP-4/4+4 230/50/1
5121146 | Extrator de fumos KP-6/6+6 230/50/1
e 5121147 | Extrator de fumos KP-6W/6+6W 230/50/1
5121149 | Extrator de fumos KP-9/9+9 230/50/1

Suportes para Fornos de Pizza

Suporte de ferro envernizado para
fornos de pizza

5121125 | Suporte Forno Pizza PO-1+1/45
» Solido e resistente. 5121140 | Suporte Forno Pizza PO-4/4+4
» Disponivel em medidas especificas 5121161 | Suporte Forno Pizza PO-6/6+6
para cada forno. -
» Facil de montar. 5121166 | Suporte Forno Pizza PO-6W/6+6W
5121169 | Suporte Forno Pizza PO-9/9+9

www.ovEndao.pt
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Amassadoras de gancho espiral

Especial para amassar massas duras

Amassadoras profissionais de gancho espiral concebidas para amassar massas duras (péo, pizza, etc.)

» Construgao resistente e fiavel.

» Estrutura revestida com esmalte anti-riscos muito facil de limpar.

» Disponivel em modelos desde 10 a 75 litros.

» Modelos de 1 ou 2 velocidades.

» Cuba e cabegal fixos (mod. DM/SM) ou cuba extraivel e cabegal elevavel (DME).

» Protetor de caldeiro de grelha (mod. 10/75) ou policarbonato transparente (mod. 20-50) em cumprimento com a norma EN-453.
» Temporizador de série nos modelos a partir de 20 litros.

» Possibilidade de acoplar uma roda para facilitar a sua deslocagao.

CRGECIEEEE 10l 201 33| 40l 501 751
CALDEIRO
CAPACIDADE POR
I —_. 8Kg. 18Kg. 25Kg. 38Kg. 44Kg. 60Kg.
CAPACIDADE EM
FARINHA (B0% AGUA) 5Kg 12Kg 17Kg 25Kg 30Kg 40Kg
CD;“L”DE:I‘:‘QES 00 260x200mm 360x210mm 400x260mm 452x260mm 500x270mm 550x370mm
CALDEIRO EXTRAIVEL - (0] (0] sim sim -
CABEGAL ELEVAVEL - (e} (0] sim sim -
TRIFASICA 370W 750W 1100W 1500W 1500W 2600W
MonNoFASICA 370W 900W 1100W - 1500W -
TRIFASICA, 2
S 600/800WV . 1000/1400W 1500/2200W 1500/2200W 2600/3400W
VELOCIDADES | | W WY Y i | RS J |
DIMENSOES 280 x 540 x 390 x 680 x 430 x 780 x 480 x 820 x 530 x 850 x 575 x 1020 x
EXTERIORES 550mm 650mm 770mm 740mm 740mm 980mm
PEso Liouibo 36Kg 65Kg 115Kg 105Kg 127Kg 250Kg
AMASSADORA DM-10
Capacidade: 5 Kg. de farinha
= -
= - Amassadora de gancho espiral com caldeiro de 10 litros, uma velocidade. Cabecal e

e caldeiro fixos.

7L

-

S
o
-
- 5501100 | Amassadora DM-10 230-400/50/3
- 5501105 | Amassadora DM-10 230/50/1
- e
o

L cui . Opcional

- Uma velocidade. - Rodas com freio.
- Caldeiro e cabegal fixos.

www.ovEndao.pt
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AMASSADORA DM(E)-20

L= H e gt Capacidade: 12 Kg. de farinha
e ";"_“
ﬂ. i [ Amassadora de gancho espiral com caldeiro de 20 litros e uma ou duas velocidades.
| [ | r“; Temporizador de série.
1 L]
5 Modelos SM: cabecal e caldeiro fixos.
q ' Modelos SME: cabecal elevavel e cuba extraivel.
- 5501120 | Amassadora DM-20 230-400/50/3

5501125 | Amassadora DM-20 230/50/1
5501127 | Amassadora DM-20 2v 400/50/3
5501170 | Amassadora DME-20 230-400/50/3
5501175 | Amassadora DME-20 230/50/1
5501177 | Amassadora DME-20 2v 400/50/3

o Opcional

- Uma ou duas velocidades. - Rodas com freio.
- Cuba e cabegal fixos (modelos DM) ou cuba
extraivel e cabecal elevavel (modelos DME).

AMASSADORA DM(E)-33

Capacidade: 17 Kg. de farinha

]
|
: .
-

_-: &
=L

Amassadora de gancho espiral com caldeiro de 33 litros e uma ou duas velocidades.
Temporizador de série.

Modelos DM: cabegal e caldeiro fixos.

%

Modelos DME: cabecal elevavel e caldeiro extraivel.

5501130 | Amassadora DM-33 230-400/50/3
5501135 | Amassadora DM-33 230/50/1
5501137 | Amassadora DM-33 2v 400/50/3
5501185 | Amassadora DME-33 230-400/50/3
5501190 | Amassadora DME-33 230/50/1
5501192 | Amassadora DME-33 2V 400/50/3

1

L

S e W opcora

- Uma ou duas velocidades. - Rodas com freio.
- Cuba e cabegal fixos (modelos DM) ou cuba
extraivel e cabecal elevavel (modelos DME).

www.oEdao.pt



AMASSADORAS DE GANCHO ESPIRAL

<
CAFETARIA-BUFFET <1 N —

AMASSADORA DME-40

Capacidade: 25 Kg. de farinha

Amassadora de gancho espiral com caldeiro de 40 litros e uma ou duas velocidades.
Temporizador de série.

Cabecal elevavel e caldeiro extraivel.

5501140 | Amassadora DME-40 230-400/50/3
5501142 | Amassadora DME-40 2v 400/50/3

- Uma ou duas velocidades. - Rodas com freio.

- Cuba extraivel e cabegal elevavel.

AMASSADORA DME-50

Capacidade: 30 Kg. de farinha

Amassadora de gancho espiral com caldeiro de 50 litros e uma ou duas velocidades.
Temporizador de série.

Cabecal elevavel e caldeiro extraivel.

5501150 | Amassadora DME-50 230-400/50/3
5501152 | Amassadora DME-50 2v 400/50/3

- Uma ou duas velocidades.
- Cuba extraivel e cabegal elevavel.

AMASSADORA SM-75

Capacidade: 40 Kg. de farinha

Amassadora de gancho espiral com caldeiro de 75 litros e uma ou duas velocidades.
Temporizador de série.

Cabegal e caldeiro fixos.

5500160 | Amassadora SM-75 230-400/50/3
5500162 | Amassadora SM-75 2v 400/50/3

- Rodas com freio.

www.oEdao.pt
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Maquina de Estender Pizza

Formadora de massa de pizza
Maquina para dar forma as bases para pizzas de diferentes espessuras.

» Sistema exclusivo de inicio automatico temporizado, com possibilidade de funcionamento continuo.
» Desgaste minimo dos componentes.

» Consumo de energia otimizado.

» Possibilidade de funcionamento continuo.

» Fabricado em ago inoxidavel.

» DF-30 / DF-40: Rolo superior inclinado.

» DF-40P: Rolos paralelos.

» DF-30 / DF-40: Balancim central: ideal para pizza redonda.

» Transmissao por engrenagens.

» Espessura selecionavel nos dois rolos.

» Espessura ajustavel de 0 a 5 mm.

» Protecao dos rolos em plexiglas transparente: maxima seguranga sem alterar a visibilidade.

./ DF30 | DFd0 DF-40P

DIAMETRO DO PIzzA 140-290mm 260-400mm 260-400mm
PoTENcIA ToTAL 240W 240W 240W
DIMENSOES EXTERIORES 480 x 380 x 660mm 590 x 440 x 790mm 590 x 440 x 720mm
PEso Liouibo 28Kg 37Kg 38Kg

MAQUINA DE ESTENDER PIZZA DF-30

Para pizzas de @140-300 mm.

» Sistema exclusivo de inicio automatico temporizado, com possibilidade de
funcionamento continuo.

» Desgaste minimo dos componentes.

» Consumo de energia otimizado.

» Possibilidade de funcionamento continuo.

» Fabricado em ago inoxidavel.

» Rolo superior inclinado.

» Balancim central: ideal para pizza redonda.

» Transmissao por engrenagens.

» Espessura selecionavel nos dois rolos.

» Espessura ajustavel de 0 a 5 mm.

9 » Protecdo dos rolos em plexiglas transparente: maxima seguranga sem alterar a
nOVidade visibilidade.

[ 5500053 | Formadora de massa DF-30 230/50-60/1
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MAQUINA DE ESTENDER PIZZA DF-40

Para pizzas de @260 - 400 mm.

» Sistema exclusivo de inicio automatico temporizado, com possibilidade de
funcionamento continuo.

» Desgaste minimo dos componentes.

» Consumo de energia otimizado.

» Possibilidade de funcionamento continuo.

» Fabricado em ago inoxidavel.

» Rolo superior inclinado.

» Balancim central: ideal para pizza redonda.

» Transmissao por engrenagens.

» Espessura selecionavel nos dois rolos.

» Espessura ajustavel de 0 a 5 mm.

» Protecéo dos rolos em plexiglas transparente: maxima seguranga sem alterar a
visibilidade.

[5500054 | Formadora de massa DF-40 230/50-60/1

MAQUINA DE ESTENDER PIZZA DF-40P

Para pizzas de @260-400 mm. Rolos paralelos.

» Sistema exclusivo de inicio automatico temporizado, com possibilidade de
funcionamento continuo.

» Desgaste minimo dos componentes.

» Consumo de energia otimizado.

» Possibilidade de funcionamento continuo.

» Fabricado em ago inoxidavel.

» Rolos paralelos.

» Transmissao por engrenagens.

» Espessura selecionavel nos dois rolos.

» Espessura ajustavel de 0 a 5 mm.

» Protecéo dos rolos em plexiglas transparente: maxima seguranga sem alterar a

[ 5500055 | Formadora de massa DF-40P 230/50-60/1

www.oEdao.pt
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Fritadeiras Industriais

Fritadeiras de série gastronom, cuba soldada e de pé.

» Ampla gama de fritadeiras industriais eléctricas.
» Fabricadas em ago inoxidavel.

» Capacidade de 3 a 14 litros.

» Modelos simples e duplos.

» Modelos de bancada ou de pé.

SERIE GASTRONORM
Cuba de aco inoxidavel desmontavel para a sua melhor limpeza

As fritadeiras compactas da série Gastronorm séo eléctricas e para bancada. Todos os modelos sao fabricados em ago inoxidavel e
equipados com terméstato regulavel de 0 a 190°C, termdstato de seguranga e indicador luminoso de sinal de temperatura.

CARACTERISTICAS| __F-3 | _F3+3 | F8 | F-8+8 | F-10 | F-10+10
3+3 6 6+6 7 7+7

CAPACIDADE (LITrROS) 3

POTENCIA (W) 2.700 2x2.700 3.285 2x3.285 6.000 2x6.000
DIMENSOES CESTO (mm) 125x230x100 2x(125x230x100) | 205x240x100 | 2x(205x240x100) | 240x260x100 | 2x(240x260x100)
DIMENSOES

EXTERIORES (ww) 180x420x360 360x420x360 270x420x360 | 530x420x360 325x530x360 655x530x360
PESO LIQUIDO (xc) 5 9 6.5 12 8 15

FRITADEIRA F-3

Série Gastronorm de 3 litros

Fritadeira compacta com cuba desmontavel.

| 5130022 ‘ Fritadeira F-3 230/50-60/1

- Cesto.

FRITADEIRA F-3+3

Série Gastronorm dupla de 3+3 litros

Fritadeira compacta com cubas desmontaveis.

[5130027 |Fritadeira F-3+3 230/50-60/1

\\4\-/;. - 2 cestos.
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FRITADEIRA F-8

Série Gastronorm de 6 litros

Fritadeira compacta com cuba desmontavel.

[5130032 | Fritadeira F-8 230/50-60/1

h

T - \/ - Cesto.

FRITADEIRA F-8+8

Série Gastronorm dupla de 6+6 litros

Fritadeira compacta com cubas desmontaveis.

Sty [5130037 |Fritadeira F-8+8 230/50-60/1

“"-..ﬂt\ y - 2 cestos.
5

FRITADEIRA F-10

Série Gastronorm de 7 litros. Trifasica.

Fritadeira compacta com cuba desmontavel. Grande poténcia.

| 5130042 ‘ Fritadeira F-10 400/50-60/3N

f
."l
I
-

- Cesto.

FRITADEIRA F-10+10

Série Gastronorm dupla de 7+7 litros. Trifasica.

Fritadeira compacta com cubas desmontaveis. Grande poténcia.

[5130047 | Fritadeira F-10+10 400/50-60/3N

- 2 cestos.
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FRITADEIRAS DE BANCADA COM CUBA SOLDADA
Modelo com cuba soldada e equipado com torneira de drenagem

As fritadeiras com cuba soldada de bancada Sammic estao equipadas com torneira de drenagem. Fabricadas em ago inoxidavel
de grande qualidade, sdo equipadas com termdstato regulavel e de seguranga, assim como luzes-pilotos indicadores de ligagéo e

temperatura.
CARACTERISTICAS | FE8 | FE8+8 | FEQ | FE9+9 | FEA2 | FE12+12 |
CAPACIDADE (LITROS) 8 8+8 8 8+8 12 12+12
POENCIA (W) 3.000 2x3.000 6.000 2x6.000 9.000 2x9.000

DIMENSOES CESTO (mm) 190x245x110 | 2x(190x245x110) | 190x245x110 | 2x(190x245x110) | 235x270x115 | 2x(235x270x115)
DIMENSOES EXTERIORES

(Mm)

PESO LIQUIDO (xa) 12.5 23 12.5 23 17 32

290x550x295 580x550x295 290x550x295 580x550x295 400x700x310 800x700x310

FRITADEIRA FE-8

Modelo de cuba soldada de 8 litros. Monofasica.

Fritadeira de cuba soldada equipada com torneira de descarga.

[5130116 | Fritadeira FE-8 230/50-60/1

- Cesto.

FRITADEIRA FE-8+8

Modelo de cuba soldada de 8+8 litros. Monofasica.

Fritadeira de cuba soldada equipada com torneiras de descarga.

[5130118 | Fritadeira FE-8+8 230/50-60/1

- 2 cestos.

FRITADEIRA FE-9

Modelo de cuba soldada de 8 litros. Trifasica.

Fritadeira de cuba soldada equipada com torneira de descarga.

Grande poténcia.

| 5130120 ‘ Fritadeira FE-9 400/50-60/3N

- Cesto.
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FRITADEIRA FE-9+9

Modelo de cuba soldada de 8+8 litros. Trifasica.

Fritadeira de cubas soldadas equipada com torneiras de descarga.

Grande poténcia.

g ' | 5130125 ‘ Fritadeira FE-9+9 400/50-60/3N

4 - 2 cestos.

FRITADEIRA FE-12

Modelo de cuba soldada de 12 litros. Trifasica.

Fritadeira de cuba soldada equipada com torneira de descarga.

Grande poténcia.

| 5130122 ‘ Fritadeira FE-12 400/50-60/3N

- Cesto.

FRITADEIRA FE-12+12

Modelo de cuba soldada de 12+12 litros. Trifasica.

Fritadeira de cubas soldadas equipada com torneiras de descarga.

Grande poténcia.

g ' | 5130127 ‘ Fritadeira FE-12+12 400/50-60/3N

4 - 2 cestos.
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As fritadeiras com cuba soldada de pé Sammic estdo equipadas com torneira de drenagem. Fabricadas em aco inoxidavel de grande
qualidade, sédo equipadas com termdstato regulavel e de seguranga, assim como luzes-pilotos indicadores de ligagao e temperatura.

CARACTERISTICAS . FE15 | FE15415

CAPACIDAD (LiTROS) 14 14+14
POTENCIA (W) 9.000 2x9.000
DIMENSOES CESTO (mm) 273x270x115 2x(273x270x115)
DIMENSOES EXTERIORES (vv) 375x655x985 750x655x985
PESO LIiQUIDO (ka) 31 58

FRITADEIRA FE-15

==f ! Modelo de pé com cuba soldada de 14 litros
— Fritadeira de cuba soldada equipada com torneira de descarga.

Grande poténcia.

| 5130130 ‘ Fritadeira FE-15 (9Kw) 400/50-60/3N

J - Cesto.

s Modelo de pé com cubas soldadas de 14+14 litros.

q FRITADEIRA FE-15+15

= = — & Fritadeira de cubas soldadas equipada com torneiras de descarga.

"‘—'-——_______‘__—*_ Grande poténcia.

| 5130135 ‘ Fritadeira FE-15+15 (2 x 9Kw) 400/50-60/3N

J 3 L cui

- 2 cestos.
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Grelhadores

Placas elétricas, a gas, de vitroceramica ou grill.

» Placas elétricas e a gas.

» Fabricados em ago inoxidavel.

» Modelos elétricos disponiveis com superficie vitroceramica ou de ferro fundido.
» Modelos a gas disponiveis com superficie de ago ou de cromo rigido.

PRANCHAS GV
Pranchas Vitro-Grill Gama GV

As superficies inferior e superior vitroceramicas permitem cozinhar directamente. Fabricadas em ago inoxidavel, contam com aba de
aco inoxidavel de facil limpeza e gaveta frontal extraivel para recolha de gorduras. Todas estdo equipadas com termostato regulavel
até 300°C.

A gama é composta por modelos médios e duplos com placas lisas e onduladas. A rapidez do aquecimento promove uma importante
redugao dos tempos de espera, com a consequente poupanga energética.

CARACTERISTICAS| ____GV6LA | GV-6LL | GV10LA | GV-1OLL

SUPERFICIE DA PLACA

o) 368x248 368x248 538x248 538x248
POTENCIA (W) 3.000 3.000 3.400 3.400
DIMENSOES (M) 465x440x245 465x440x245 635x440x245 635x440x245
PESO LIQUIDO (k) 15 15 215 215

VITRO-GRILL GV-6
)

Grelhadores Vitro-Grill com tampa

Placa inferior lisa e superior lisa ou canelada (dependendo do modelo).

5130361 | Vitro grill GV-6LL 230/50-60/1 (lisa - lisa)
5130366 | Vitro grill GV-6LA 230/50-60/1 (lisa - canelada)

VITRO-GRILL GV-10

Grelhadores Vitro-Grill duplos com tampa

Placa inferior lisa. Tampa dupla superior, lisa ou canelada (dependendo do modelo).

5130371 | Vitro grill GV-10LA 230/50-60/1 (lisa - canelada)
5130376 | Vitro grill GV-10LL 230/50-60/1 (lisa - lisa)

www.oEdao.pt
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PRANCHAS ELECTRICAS
Pranchas Snack Eléctricas de ferro fundido

As pranchas snack eléctricas de ferro fundido Sammic s&o fabricadas com estrutura de ago inoxidavel e estéo disponiveis em varios
tamanhos, com tampa, sem tampa ou combinadas. As tampas sao regulaveis conforme a necessidade de altura, basculantes e com
bloqueio.

As placas, de ferro fundido, podem ser onduladas, lisas ou combinadas.

Todos os modelos estédo equipados com termdstato regulavel até 250°C e recolhedor de gorduras frontal.

GRM-6/GL-6/

POTENCIA (W) 1800 3600 3000 2900 2100 3600
aﬁ;‘;ERFICIE DE PLACA 255x245 550x245 365x245 550x245 550x245 550x245
DIMENSOES (vm) 400x430x240 690x430x240 512x430x240 690x430x240 | 690x380x180 | 690x430x240
PESO LIQUIDO (ka) 20 37 28 30 22 37

GRELHADOR SNACK GRS-5

Placa canelada simples

Placa elétrica canelada de ferro fundido.

[5100030 | Prancha Snack GRS-5 230/50-60/1

GRELHADOR SNACK GL-6

Placa mista média

Placa elétrica mista de ferro fundido.

[5100038 | Prancha Snack GL-6 230/50-60/1

www.oEdao.pt
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GRELHADOR SNACK GLM-6

Placa lisa média

Placa elétrica lisa de ferro fundido.

[5100042 | Prancha Snack GLM-6 230/50-60/1

GRELHADOR SNACK GRM-6

Placa canelada média

Placa elétrica canelada de ferro fundido.

[5100032 | Prancha Snack GRM-6 230/50-60/1

GRELHADOR SNACK GRL-10

Placa lisa dupla (sem tampa)

Placa eléctrica lisa de ferro fundido.

[5100039 | Prancha Snack GRL-10 230/50-60/1

www.oEdao.pt



> L
sammic > ® % ®8 CAFETARIA- BUFFET GRELHADORES

GRELHADOR SNACK GLD-10

Placa mista dupla

Placa eléctrica mista de ferro fundido.

1/2 base sem tampa, 1/2 base canelada com tampa.

[5100037 | Prancha Snack GLD-10 230/50-60/1

GRELHADOR SNACK GRD-10

Placa canelada dupla

Placa eléctrica canelada de ferro fundido.

[5100035 | Prancha Snack GRD-10 230/50-60/1

GRELHADOR SNACK GLL-10

Placa lisa dupla (com tampa)

Placa eléctrica lisa dupla de ferro fundido.

[5100043 | Prancha Snack GLL-10/2 230/50-60/1

www.oEdao.pt
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PRANCHAS SNACK A GAS
Pranchas com superficie de ago e cromo rigido.
Fabricadas com materiais da mais alta qualidade, as pranchas a gas Sammic s&o robustas, resistentes e de grande fiabilidade. As

pranchas a gas Sammic estao disponiveis com superficie de placa de ago de 6 mm de espessura (mod. SPG) ou placa de ago de 15
mm, rectificada com revestimento de cromo rigido (mod. SPC).

Com estrutura de ago inoxidavel, todos os modelos estdo equipados com queimadores independentes de ago inoxidavel com
revestimento de titanio. Os queimadores estao equipados com acendedor independente.

Todos os modelos contam com 2 recipientes para residuos facilmente extraiveis e sdo muito faceis de limpar.

CARACTERISTICAS | SPG-601 | _SPG-801 | SPG-1001 | _SPC-601 | _ SPC-801

SUPERFICIE DA PLACA

) 583x395 783x395 983x395 560x400 760x400
N° DE QUEIMADORES 2 3 3 2 3
POTENCIA (W) 5.500 8.250 9.300 5.800 8.700
DIMENSOES (vm) 600x507x234 800x507x234 1.020x507x234 600x507x234 800x507x234
PESO LIQUIDO (ka) 19 26 36 40 52

GRELHADOR SNACK SPG-601

Placa a gas, superficie de ago

Placa de ago de 6 mm de espessura.
Superficie da placa 583 x 395 mm.

2 queimadores.

[5130312 | Prancha Snack SPG-601 GAS

- Injetores de LPG (instalado).
- Injetores de gas natural (intercambiaveis).

GRELHADOR SNACK SPG-801

Placa a gas, superficie de aco

Placa de ago de 6 mm de espessura.
Superficie da placa 783 x 395 mm.

3 queimadores.

[5130317 | Prancha Snack SPG-801 GAS

- Injetores de LPG (instalado).
- Injetores de gas natural (intercambiaveis).
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GRELHADOR SNACK SPG-1001

Placa a gas, superficie de ago

Placa de ago de 6 mm de espessura.

Superficie da placa 983 x 395 mm.

3 queimadores.

[5130322 | Prancha Snack SPG-1001 GAS

- Injetores de LPG (instalado).
- Injetores de gas natural (intercambiaveis).

GRELHADOR SNACK SPC-601 <04/2014

Placa a gas de cromo duro

Placa de ago de 15 mm, rectificadas com revestimento de cromo duro.
Superficie da placa de 560 x 400 mm.

2 queimadores.

[5130332 | Prancha Snack SPC-601 GAS

- Injetores de LPG (instalado).
- Injetores de gas natural (intercambiaveis).

GRELHADOR SNACK SPC-801 <04/2014

Placa a gas de cromo rigido

Placas de ago de 15 mm, rectificadas com revestimento de cromo rigido.
Superficie da placa de 760 x 400 mm.

3 queimadores.

[5130337 | Prancha Snack SPC-801 GAS

- Injetores de LPG (instalado).
- Injetores de gas natural (intercambiaveis).

www.oEdao.pt
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Banhos Maria

Banhos maria de bancada ou de carro

» Fabricados completamente em ago inoxidavel AlSI 304, 18/10.
» Termostato digital regulavel 30°-90°C.
» Cuvetes nao incluidas.

Para cuvetes GN 1/1 de 150 mm

Aquecimento com resisténcia de 2000W.

Equipados com torneira de descarga.

5841111 | Banho Maria BMS-111 - 1xGN1/1 - 590x430x300 - 230/50-60/1
5841211 | Banho Maria BMS-211 - 2xGN1/1 - 700x580x300 - 230/50-60/1
5841311 | Banho Maria BMS-311 - 3xGN1/1 - 1.050x580x300 - 230/50-60/1

- Cuvetes gastronorm.

BANHO MARIA EM CARRO

Banho maria sobre carro para cuvetes GN

Aquecimento com resisténcia de 2000W.

» Fabricados em ago inoxidavel AlSI 304, 18/10.
» Cuba de parede dupla.
» 4 rodas giratérias de borracha cinza, duas com travao, @125mm.

5845111 | Banho Maria BMC-111 - 1xGN1/1 - 710x450x900 230/50-60/1
5845211 | Banho Maria BMC-211 2x GN1/1 - 710x640x900 - 230/50-60/
5845311 | Banho Maria BMC-311 - 3xGN1/1 - 1200x640x900 - 230/50-60/1
5845411 | Banho Maria BMC-411 - 4xGN1/1 - 1500x640x900 - 230/50-60/1

- Cuvetes gastronorm.
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Esterilizadores de Facas

Lampada UV germicida: permite uma higiene microbiolégica perfeita

O esterilizador de facas mantém a higiene das suas ferramentas de corte na cozinha industrial. Desinfeta e esteriliza.

» Fabricados em acgo inoxidavel AlSI 430 e material acrilico com protegao UV.
» Temporizador de 120 minutos.

» Esterilizacdo de facas em menos de 30 minutos: solucao HACCP.

» Suporte de facas ndo magnético: ndo danifica a parte afiada.

ESTERILIZADOR DE FACAS EC-30

Capacidade: 25-30 unidades.
» Poténcia 15W.

» Capacidade: 25-30 unidades.

» Dimensodes: 482 x 155 x 613 mm.
» Peso liquido: 8 Kg.

[5130580 | Esterilizador de facas EC-30 230/50-60/1

Prateleiras de Parede

PRATELEIRAS DE TUBOS

Disponiveis em varias medidas.

Prateleiras em ago inoxidavel.

5851310 | Prateleira de tubos 1000x400 EPT-410
5851312 | Prateleira de tubos 1200x400 EPT-412
5851314 | Prateleira de tubos 1400x400 EPT-414
5851316 | Prateleira de tubos 1600x400 EPT-416
5851318 | Prateleira de tubos 1800x400 EPT-418

=
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Carros

» Carro soldado com estrutura em tubo de ago inoxidavel 18/10

» Prateleiras embutidas com superficies perfeitamente arredondadas e insonorizadas, em ago inoxidavel 18/10,
perfeitamente soldadas.

» 4 rodas giratérias em borracha, duas delas com travao, com diametro 125.

» Para-choques em borracha.

CARROS DE SERVICO

Para transportar elementos de cozinha
Capacidade de carga por prateleira: 70 Kg.

Carros de 2, 3 ou 4 prateleiras.

5860208 | Carro de servigo 2 prateleiras 800x500 CS-208
d 5860209 | Carro de servigo 2 prateleiras 900x500 CS-209
: - 5860210 | Carro de servigo 2 prateleiras 1000x600 CS-210
5860308 | Carro de servigo 3 prateleiras 800x500 CS-308

5860309 | Carro de servigo 3 prateleiras 900x500 CS-309

5860310 | Carro de servigo 3 prateleiras 1000x600 CS-310

5860409 | Carro de servigo 4 prateleiras 900x500 CS-409
5860410 | Carro de servigo 4 prateleiras 1000x600 CS-410

CARROS DE SERVICO REFORCADOS

B = Para transportar elementos de cozinha
e . h\‘: Capacidade de carga por prateleira: 130 Kg.

Carros de 2 ou 3 prateleiras.

5860510 | Carro de servigo reforgado 2 prateleiras 1000x600 CSR-210

5860610 | Carro de servigo reforcado 3 prateleiras 1000x600 CSR-310

www.o&dao.pt
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CARROS COM GUIAS

Para transportar cuvetes GN

Carros altos e baixos com guias para cuvetes gastronorm.

» Carro soldado com estrutura em tubo de ago inoxidavel AlSI 304 quadrado de
25x25x1,2.

» Guias em “c” de aco inoxidavel AlSI 304 com topo traseiro.

» Rodas de @125 mm, duas delas com travao.

» Para-choque de borracha.
Carros baixos com guias gastronorm

» Bandeja superior em AISI 304 espessura 10/10.
» Polivaléncia: o modelo de 7 x GN 2/1 serve para 14 x GN 1/1.
» Espaco entre guias de 76 mm.

Carros altos com guias gastronorm

» Polivaléncia: o modelo de 17 x GN 2/1 serve para 34 x GN 1/1.
» Espago entre guias de 77 mm.

5860711 | Carro com guias 7 x GN1/1 CG-711 (com bandeja superior)
5860721 | Carro com guias 7 x GN2/1 CG-721 (com bandeja superior)
5861711 | Carro com guias 17 x GN1/1 CG-1711
5861721 | Carro com guias 17 x GN2/1 CG-1721

Para transportar bandejas de padaria - pastelaria

Carro alto com guias para bandejas.

Frrriren.
— |

- E CARRO COM GUIAS PARA BANDEJAS
[e—
—

» Carro soldado com estrutura em tubo de ago inoxidavel AISI 304 quadrado de
25x25x1,2.

» Guias em “L” de ago inoxidavel AISI 304 com topo traseiro.

» Rodas de @125 mm, duas delas com travao.

» Para-choques de borracha.

» Espaco entre guias de 86 mm.

[5861664 | Carro com guias 16 x 600x400 CG-1664

www.oEdao.pt
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Cuvetes Gastronorm

Fabricadas em ago inoxidavel 18/10 de qualidade e com as medidas comuns aprovadas na Europa sob a norma EN-
631. Estes recipientes podem utilizar se em qualquer tipo de equipamento que utilize estas dimensdes G/N: vitrines,
armarios frigorificos, fornos mistos, fornos de conveccéo, carros de transporte, self-service, etc.

CUVETES BASICAS

Recipientes gastronorm.

9050020 | Cuvete 2/1 de 20 (530x650x20)
9050040 | Cuvete 2/1 de 40 (530x650x40)
9050050 | Cuvete 2/1 de 65 (530x650x65)
9050100 | Cuvete 2/1 de 100 (530x650x100)
9050150 | Cuvete 2/1 DE 150 (530x650x150)
9050200 | Cuvete 2/1 DE 200 (530x650x200)
9051020 | Cuvete 1/1 de 20 (530x325x20)
9051040 | Cuvete 1/1 de 40 (530x325x40)
9051050 | Cuvete 1/1 de 65 (530x325x65)
9051100 | Cuvete 1/1 de 100 (530x325x100)
9051150 | Cuvete 1/1 de 150 (530x325x150)
9051200 | Cuvete 1/1 de 200 (530x325x200)
9052020 | Cuvete 2/3 de 20 (354x325x20)
9052040 | Cuvete 2/3 de 40 (354x325x40)
9052050 | Cuvete 2/3 de 65 (354x325x65)
9052100 | Cuvete 2/3 de 100 (354x325x100)
9052150 | Cuvete 2/3 de 150 (354x325x150)
9052200 | Cuvete 2/3 de 200 (354x325x200)
9053020 | Cuvete 1/2 de 20 (265x325x20)
9053040 | Cuvete 1/2 de 40 (265x325x40)
9053050 | Cuvete 1/2 de 65 (265x325x65)
9053100 | Cuvete 1/2 de 100 (265x325x100)
9053150 | Cuvete 1/2 de 150 (265x325x150)
9053200 | Cuvete 1/2 de 200 (265x325x200)
9053024 | Cuvete 2/4 de 20 (530x162x20)
9053044 | Cuvete 2/4 de 40 (530x162x40)
9053054 | Cuvete 2/4 de 65 (530x162x65)
9053104 | Cuvete 2/4 de 100 (530x162x100)
9054020 | Cuvete 1/3 de 20 (176x325x20)
9054040 | Cuvete 1/3 de 40 (176x325x40)
9054050 | Cuvete 1/3 de 65 (176x325x65)
9054100 | Cuvete 1/3 de 100 (176x325x100)
9054150 | Cuvete 1/3 de 150 (176x325x150)
9054200 | Cuvete 1/3 de 200 (176x325x200)
9055050 | Cuvete 1/4 de 65 (265x162x65)
9055100 | Cuvete 1/4 de 100 (265x162x100)
9055150 | Cuvete 1/4 de 150 (265x162x150)
9055200 | Cuvete 1/4 de 200 (265x162x200)
9056050 | Cuvete 1/6 de 65 (176x162x65)
9056100 | Cuvete 1/6 de 100 (176x162x100)
9056150 | Cuvete 1/6 de 150 (176x162x150)
9057050 | Cuvete 1/9 de 65 (176x108x65)
9057100 | Cuvete 1/9 de 100 (176x108x100)
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CUVETES PERFU

Recipientes gastronorm perfurados.

9050042 | Cuvete perfurada 2/1 de 40 (530x650x40)
9050052 | Cuvete perfurada 2/1 de 65 (530x650x65)
9050102 | Cuvete perfurada 2/1 de 100 (530x650x100)
9051042 | Cuvete perfurada 1/1 de 40 (530x325x40)
9051052 | Cuvete perfurada 1/1 de 65 (530x325x65)
9051102 | Cuvete perfurada 1/1 de 100 (530x325x100)
9051152 | Cuvete perfurada 1/1 de 150 (530x325x150)
9051202 | Cuvete perfurada 1/1 de 200 (530x325x200)
9052042 | Cuvete perfurada 2/3 de 40 (354x325x40)
9052052 | Cuvete perfurada 2/3 de 65 (354x325x65)
9052102 | Cuvete perfurada 2/3 de 100 (354x325x100)
9052152 | Cuvete perfurada 2/3 de 150 (354x325x150)
9052202 | Cuvete perfurada 2/3 de 200 (354x325x200)
9053042 | Cuvete perfurada 1/2 de 40 (265x325x40)
9053052 | Cuvete perfurada 1/2 de 65 (265x325x65)
9053102 | Cuvete perfurada 1/2 de 100 (265x325x100)
9053152 | Cuvete perfurada 1/2 de 150 (265x325x150)
9053202 | Cuvete perfurada 1/2 de 200 (265x325x200)

TAMPAS BASICAS

Tampas basicas com asas encastradas para recipientes gastronorm.

ﬁ. 9251300 | Tampa standard 1/1

o 9252300 | Tampa standard 2/3
9253300 | Tampa standard 1/2
9253344 | Tampa standard 2/4
9254300 | Tampa standard 1/3
9255300 | Tampa standard 1/4
9256300 | Tampa standard 1/6
9257300 | Tampa standard 1/9
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TAMPAS COM ORIFICIO PARA CONCHAS

Tampas com orificio para conchas, para recipientes gastronorm.

9251320 | Tampa com orificio conchas 1/1

9252320 | Tampa com orificio conchas 2/3

9253320 | Tampa com orificio conchas 1/2

9254320 | Tampa com orificio conchas 1/3

9255320 | Tampa com orificio conchas 1/4

9256320 | Tampa com orificio conchas 1/6

9257320 | Tampa com orificio conchas 1/9

TAMPAS COM JUNTA HERMETICA

Tampas com junta hermética para recipientes gastronorm.

‘ : A .‘I | 9251360 | Tampa com junta hermética 1/1
! 9252360 | Tampa com junta hermética 2/3

l|I 9253360 | Tampa com junta hermética 1/2

| 9254360 | Tampa com junta hermética 1/3

TAMPAS COM JUNTA HERMETICA E VALVULA

Tampas com junta hermética e valvula para recipientes gastronorm.

9251365 | Tampa com junta hermética e valvula 1/1

9253365 | Tampa com junta hermética e valvula 1/2

9254365 | Tampa com junta hermética e valvula 1/3
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FUNDO DUPLO PERFURADO

Fundo duplo perfurado para recipientes gastronorm.

Com orificios de @ 10 mm. e altura de 17mm.
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9651600 | Fundo duplo perfurado 1/1 (530x325x17)
9652600 | Fundo duplo perfurado 2/3 (354x325x17)
9653600 | Fundo duplo perfurado 1/2 (265x325x17)
9654600 | Fundo duplo perfurado 1/3 (176x325x17)

BANDEJAS

Bandejas com bordas retas.

9350520 | Bandeja 2/1 de 20 (530x650x20)
9350540 | Bandeja 2/1 de 40 (530x650x40)
9351510 | Bandeja 1/1 de 10 (530x325x10)
9351520 | Bandeja 1/1 de 20 (530x325x20)
9351540 | Bandeja 1/1 de 40 (530x325x40)
9352520 | Bandeja 2/3 de 20 (354x325x20)
9352540 | Bandeja 2/3 de 40 (354x325x40)
9353520 | Bandeja 1/2 de 20 (265x325x20)
9353540 ' | Bandeja 1/2 de 40 (265x325x40)

GRELHAS

Grelhas em formato gastronorm.

9770700 | Grelha 2/1 (530x650)
9771700 | Grelha 1/1 (530x325)
9772700 | Grelha 2/3 (354x325)

GUIAS DIVISORIAS

Guias divisérias para recipientes gastronorm.

9559001 | Guia diviséria de 325
9559005 | Guia diviséria de 530
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